Kudlanka

MERUAIKOVAs KOLA*AE S KEFA*REM

ACEtvrtek, 20 Aserven 2019

Ahoj kamarAjdky a kamarAidi, je doba merunAsk, tA™eAinA-, jahod... A jAj bych vAjm chtAsla nabA-dnout velmi jednoduchAvs
velmi dobrAvz kolAjAe. Tenhle je pA™A-mo nezkazitelnAYs, zviAjdne ho i ten neij>tAiA— Aouma z "P[ostAT'V'eno". DA; se upAc
AserstvAGho i kompotovanA®ho ovoce a vA%dy bude fajn. Jen nemAjm ponAstA-, jak dlouho vydrA%A-. ProtoA%e nAjm vA%.d
vychladnutA-...

Suroviny:

2 vejce

2 hrnky polohrubA© mouky
meruA“ky

Drobenka:

hrnek pA-skovA©ho cukru

Postup
pA™A-pravy:

Do mA-sy vlijeme kefA-r, pA™idAjme vejce, olej a

rozmA-chAjme. V jinA© mA-se si pA™ipravA-me sypkA®© ingredience &€ smA-chAjme mouku
s kypA™A-cA-m prAjAjkem. Pak obojA- smA-chAjme dohromady a vylijeme na peAsA-cA-
plech. BuAe ho vymaA¥.eme a vysypeme moukou, nebo vyloA¥%:A-me peA«A-cA-m papA-rem.
V druhA©m pA™A-padA> doporuAsuji plech pod peAsA-cA- papA-r namoAsit, pak pA™ihladit.

Navrch pak navrstvA-me meruA“ky, nejlA©pe nakrAjjenA© na

Aetvrtiny. ZAjvA>rem nasypeme drobenku. PeAseme asi 35 minut na 180 A°C. PA™ed koncem
mA A¥eme jeAjtA> posypat lupA-nkovAYsmi mandlemi.

PAT'VLeju vAienj 3
dobrA®© chutnAjnA-,

Karolina
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