Kudlanka

PA"ES HORY, PA"ES DOLY &€“ BULHARSKO A A"ECKO - X.
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Jedeme dal, takovou krkolomnou stezkou, silnice je vymleta a sama dira. BuAe jedeme krokem anebo naskakujeme aA%s
do stropu. Kolem nas jsou samé hory a skaly, obAeas se pod nimi klikati nAsjaka A™iA«ka. Kodrcame se kus cesty, kdyA¥,
najednou se pA™ed nami objevi zavora a - finito.

Z domku u zavory, ktery mi pA™ipomina nyni uA% opué&scaron;tA>né straA¥ni domy v &scaron;umavském hraniAsnim p:
vychazi uniformovany chlapek. Na&scaron;tAssti nedrA¥i v ruce kala&scaron;nikova. Kupodivu umi anglicky a dozvidame se
od nAsj, A¥%e je zde ochranné vodni pasmo a jet tudy rozhodnA> nemA A%eme. V na&scaron;i blizkosti se nachazi veliké jezero
Belmeken, které leA%i na rozhrani dvou povodi, a to bude asi ten dA"vod. Jsme zdecimovani. Misto toho, abychom si kus
cesty u&scaron;etA™ili, budeme se vracet zpAst po té hrozné silnici a pA™ece jen dAslat okruh po statovce. Ale neda se nic
dAslat, aspoA” vime, A¥%e cestam v mapach moc dAvA>A™ovat nemA A%zeme. Jenom nechapeme, proAs nAskde dole na zaAe
silnice neumistili dopravni znaAsku zakazujici viezd (A«i prAjezd), a my tak museli najet spoustu zbyteAsnych kilometrA™  Ta
se vracime, prOJlA%d|me znovu Borovec, kterému jsme se chtAsli vyhnout, a pA™es Samokov SJlA%dlme na hlavni tah. Jen co
mame hory za zady, mA>ni se poAeasi jak mavnutim kouzelného proutku. Mraky jsou pryAs, rapidnA> se otepli a sluniA«ko sviti,
jak kdyby mu platili. Je to k vzteku. NaveAser pA™ijiA3.dime do Banska. MAssto se nachazi v Razlo&scaron;ské dolinA> ve
vy&scaron;ce 900 m n.m. pA™imo na severnim Upati Pirinu, ze severu obklopené pohoA™im Rila a z vychodu pohoAT'\’I im Rod
Vlastni osada vznikla v 9. - 10.stoleti, ke znaAsnému rozmachu obce do&scaron;lo od 18.stoleti v navaznosti na rozvoj
obchodu s egejskymi zemAs>mi, s Indii, Arabii, Francii, Anglii a Rakouskem. V 19. stoleti bylo Bansko jiA% pomAsrnA> bohat
mAsstem, mistni obchodnici |AT""emesIn|C| si stavAvli krasné domy, obehnané vysokymi zdmi, z nichA% se mnohé dochovaly a/
dodnes. Dne&scaron;ni Bansko s 10 000 obyvateli je jednak diky své poloze vyznamnym lyAvzaA™skym a turistickym stA™edis
jednak patA™/i s mnohymi architektonickymi kulturnimi paméatkami mezi mA>stské pamatkové rezervace. Je znét, A¥e zde
turisticky ruch opravdu Acile kvete, A.emuA¥%: odpovida celkové uspoA™adani. Periferie vypada sice stejnAs jako
v&scaron;echna bulharska mAssta, Asi-li hnusnAs, ale jinak mé Bansko &scaron;arm podhorského mA>steAska s mnoha
hotely, hotylky a penziony. Krom toho zde probiha Asila vystavba novych komplexA™, na&scaron;tAssti citlivA> architektonicky
A™eg&scaron;enych. Nové budovy skvAsle zapadaji do koloritu okolnich domA™a nedalekych hor. ProjiA¥%dime rA znyir
vybirame hotylek, ktery by se nam libil a pA™itom nas finanA«nA> nezruinoval. Nakonec zastavujeme u tA™ihvA>zdiA«kového h
Lazur a Axl se jde ptat na cenu. RecepAeni bohuA¥:el neumi anglicky, a tak nastupuje Terka s nA>mAsinou. Bereme zde dva
jednolA"A¥kové pokoje po 25 Leva a jeden dvojlA"A¥%kovy za 35 Leva.  Za takA™ka symbolickou cenu dostavame velké
pokoje s pomA>rnA> komfortnim, GplnA> novym vybavenim vAsetnA> televize a lednice. Z balkénku pak mame vyhled pA™imo n.
Jsme maximalnA> spokojeni a hned si davame horkou sprchu. VyuA¥ivame dostateAsnych prostor pokojA ™ a rozkladame
zde k dosu&scaron;eni na&scaron;e provihlé svr&scaron;ky a stany. Po regeneraci na&scaron;ich zevnAsj&scaron;kA™
schazime do recepce a Axl se uA¥ anglicky pta relativnA> mladého majitele hotelu Majka na pA™edpovA>As poAsasi. Dozvidan
se, A¥%e po nasledujici dva dny ma byt sluneA«no a beze sraA¥ek. Podle toho také hned planujeme, A¥.e zitra zA staneme
v Bansku, které si dA kladnA> prohlédneme, a nasledujici den vyrazime do hor, pA™i AsemA%. zdolame nejvy&scaron;&scaron;
vrchol Vichren. Ptame se je&scaron;tA> na moA¥nost poveAseA™et v hotelové restauraci, ale protoA¥se uA¥ je po devaté |
kuchyA” je zavA™ena. Majk nas posila pA™aes ulici naproti, kde se nachazi &bdquo;mechana”, Aei-li stylova bulharska
restaurace s tradiAsnimi mistnimi pokrmy. Poslechneme jeho rady, protoA%e do centra mA>sta uA% se nam teAs nechce trmace
a dAslame vic neA¥s dobA™e. Mechana je zaA™izena opravdu stylovAs. Zdi jsou kamenné, stropy z dA™evAsnych tramA”™, take
v&scaron;echen nabytek dA™evA>ny. Na stolech jsou Aservené pA™izové ubrusy s bulharskymi motivy, lavice maji pA™ehozy
v podobném ladA>ni. UprostA™ed vstupni mistnosti je obrovska dA™evAs>na kdAe plna lahvového piva, které je chlazeno vodou
stékajici dA™evA>nym korytem odnA>kud zvenku. RAzné tradiA«ni doplA“ky umistA>né na stAsnach a policich doplAuji celkovc
atmosféru, ktera je vynikajici. OkamAitA> k nam pA™ibiha mlada servirka, ktera je velmi ochotna. Pta se nas, odkud
jsme, a pak na nas vybali v&scaron;echna Aseska sloviAska, co zna. SmAsjeme se, kdyA¥: my na oplatku slabikujeme
bulharské ekvivalenty - a dobry kontakt je navazan. Objednavame si piti a servirka vymlouva Petrovi kavu, A¥e pry ji
tady nevaA™/ dobrou. Nam s Terkou pak doporuAsuje znaAsku Aserveného vina a jeji tip je skvAsly. Za 10 Leva pijeme skuteAe
vyborné vinko. VybAsr jidla je podstatnAs sloA%sitAsj&scaron;i, protoA¥se jidelni listek je vice neA¥% bohaty. Nakonec si Terka d&
vegetarian pizzu Margharita, jejiA¥% pA™itomnost na jidelniA«ku nas zaskoAsila, ja kuA™eci &scaron;piz, Petr s Axlem pak
&scaron;estisetgramovy michany &scaron;piz. Chlapi si chtAsji pA™iobjednat Je&scaron tA> nAsjaky zeleninovy salat, servirka s
smAsje a A™ika jim, A¥%e to v&scaron;echno nesnAsdi. Davaji tedy na jeji slova a dAslaji dobA™e, protoA¥se to, co jim vza
vyraA¥ii dech. Na velkém prkynku dlouhém minimalnA> pAT metru leA%i na dA™evAsnych vidlicich obrovsky &scaron;piz sklad
z vepA™ovych a kuA™ecich kouskA™ (respektive kusA"), slaniny, klobasek a rA"znorodé zeleniny. Pod &scaron;pizem jsou pak
na vinnych listech rozloA¥sené brambory a hranolky. V&scaron;echno jidlo je dobré, ale na na&scaron;e zvyklosti malo
slané. S tim jsme se naslednA> setkali ve v&scaron;ech dal&scaron;ich bulharskych restauracich, BulhaA™:i oproti nAm prostA»
malo soli. MoA%na i to je jeden z dA"vodA™, proAs netrpi tolik kardiovaskularnimi chorobami jako my AEe&scaron;i. Ale po
dosoleni je jidlo opravdu chutné a musime také ocenit, A¥%e hranolky nejsou mraA¥ené fabrikované, ale dAslané skuteAenA>
podomacku. PA™ikusovany A«esnekovy chléb pA™ipominajici velikou pita placku je jen zlatou teA<kou celého menu. Po ve
jsme pini k prasknuti, louAeime se s milou servirkou a jdeme spét... Mi&scaron;a z Humplu, cestovatelka n. v. n.
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