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Moje babiAska razila heslo, A¥.e"AslovA>k mA A¥.e bejt blbej, ale musi si vA¥dycky vA>dAst rady". Tak jsem byla vychovana a t:
vychovavala svoje dAsti. Pro pA™ipad, A¥%e by mA> pA™ivedly do blazince, nebo rovnou na krchov (protoA¥%e dAstiAeky vzorov
koA«iAsky rozhodnA> nebyly), aby se dovedly o sebe postarat a nebyly odkazany na cizi lidi. Aby se v budoucnu kluci

nemuseli 0A¥%enit s nAsjakou satorii jen proto, A¥e umi vaA™it,

Tak jsem je systematicky uAsila v&scaron;emu dA TeA%itému pro A%ivot, tedy uvaA™it, uklidit, vyprat si - a tak dale.
Netu&scaron;ila jsem, A¥%e je vlastnA> vychovavam k tomu, A¥e se snad neoA¥eni vA bec. TakA¥se milé dAsvy, jak uA¥4 jsem
nAskolikrat psala: krmte ty bestie dobA™e, jinak se nevdate. Nevim, jestli je to pA™imo laska - ale &bdquo;nAsco, co je pro
vdavky nutné" jim rozhodnA> A%aludkem prochazi.  KdyA¥: Aeas oponou trhnul, padly zavory na hranicich a mé dAsti vyrazily
svAsta. Ten mATj mlad&scaron:i se jednoho léta vydal do Francie, kde se uchytil u jedné vinaA™ské rodiny pA™i Asesani vina.
ChtAsla bych podotknout, A%e povAssti, jak jsme se tu za komarA™ flakali a jak se tu nemuselo dAslat - se nezakladaji na
pravdAs>. Ano, byla urAsita skupina lidi, ktera se rozhodnA> nesedA™ela - a mam pocit, A¥%e jsou to poA™ad ti sami - ale lid obe
dA™el aA¥, se z nA>j kouA™ilo. Proto synek vychovany fabrikou, ve které se vyuAeil (a kde se s dAsInickou tA™idou rozhodnA>
nemazlil), udivoval Francouze svou pili a pracovitosti. Navic, i kdyA¥: neumAs| francouzsky ani slovo, mé ten dar, A%e se
domluvi s kymkoli - tA™eba i s MarA¥anem, bude-li to nutné.M;. tento dar se u nas v rodinA> dA>di. Navic mAsl to, co tu mame
v&scaron;ichni, ale nevaA¥ime si toho - Francouzi to nazyvaji "Charme Slavonique”. Nakonec to dopadlo tak, A%e nebydlel na
ubytovnAs>, nybrA%, s majiteli vinice v jejich domAs. A samozA™ejmA>, A¥e s nimi i jedl. Jednou rodina ode&scaron;la na veAser
tim padem se nevaA™ilo. Viktor byl vyzvan, aby si prostAs> "nAsco vzal". Synkovi se zastesklo po domovAs a protoA¥se tam mA>
haldy kvalitni zeleniny a to i takové, kterou vidAs|I poprvé v A¥ivotAs, rozhodl se pro své od dAststvi zamilované jidlo - tedy
francouzské brambory. Postup v&scaron;ichni znate. Pokrdjite oloupané brambory, zeleninu, osmahnete cibulku a
v&scaron;echno smichate spolu se smetanou, ve které jsme roz&scaron;lehali vajiAska. Osolime, okminujeme, okoA™enime a
dame péci. PotoA¥.e ho tenkrat pA™epadl opravdu velky stesk po domovAs, udAslal si oblibené jidlo do nejvAst&scaron;iho
kastrolu, ktery tam na&scaron;el. Do takového, ve kterém by se mohlo pohodInA> vykoupat men&scaron;i slA nAs. Jidlo se
povedlo, syn se nacpal k prasknuti a tA>&scaron;il se, jak si bude alespoA” dal&scaron;i den debuA¥irovat... Ale nebylo tomu
tak. KdyA¥ se rano probudil a hodlal si dat bohatyrskou snidani, na&scaron;el kastrél prazdny a doslova vyle&scaron;tAsny -
nezbyl tam ani atom lahodné krmA>. Mezitim se pA™itrousila do kuchynA> rodina vinaA™e a pAsla 6dy na vynikajici jidlo, které :
noci tak pA™ekrasnA> vonAslo... 4dach, a A¥e prostAs> neodolali. A co A¥e to je? Nu, s francouzskymi bramborami ve Fran
to ma stejnA>, jako se &scaron;panAslskymi ptaAeky ve &Scaron;panAsisku a ruskymi vejci v Rusku. KdyA¥: jim tedy sdAslil, A,
pA™eci bylo jejich narodni jidlo, tedy &bdquo;Francouzské brambory", dost se podivili. Av&scaron;ak jidlo mAslo takovy
aspAsch, A¥e je musel uvaA™it rodinAs je&scaron;tA> nAskolikrat a oni ho pozdAsji i zaA™adili do svého repertoaru. PA™edkla
nav&scaron;tA>vam, které hodlaji osInit - (coA% se jim pokaA¥sdé povede). Ov&scaron;em ne jiA¥ jako brambory francouzské -
nybrA¥ jako "Pommes du Terre Tchéques" - tedy "brambory Aseské". Alena PuntiAckova UPOZORNASNI - SoutA>A¥: trva da
12. 2007. Prosim, texty posilejte na adresu:  redakce - zavindAs - kudlanka.cz diky, d@niela
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