Kudlanka

"DEJ DA®KAZ, JINAK JSI LHA-A"1a€ce

StA™eda, 01 bA™ezen 2017

Zdravim redakci, pA™isedici i kolemjdouci. ProtoA¥%e se u mého posledniho cestopisu z epochélni vypravy do hlubin Egypta
vyskytly pochybovaAené komentadA™e, tykajici se bAAsku a kozla, a protoA¥se jsem nerad za vejtahu, povaA¥auiji za nutné pod:
dAkaz ve smyslu: "dej odkaz, jinak se&scaron; IhAA™ a omluvi&scaron; se"; nedavam tedy odkaz, ale rovnou dAkaz.

Fotka je snad dA kazem dostateAenym, A%e se za IhaA™e nepovaA¥iuji a omlouvat se NIKOMU nehodlam.

TakA¥e:

to se vezme nAsco pA™es kilo bA Asku (radAsji od A™eznika neA¥, z Kaufu) a asi dvacet piv (radAsji z Kaufu neA¥: od A™ezr
momentalnA> to nebyl kozel, protoA¥e zrovna byl v Kaufu v akci StaA™ec za 6.90 KAe, coA¥ jistA> kaAvady uzna, Av.e za ty pr
jim ho tam prostA> nemohl nechat. A pak uA¥% je potA™eba jen jedna cibul, sAT, pepA™, kmin, voda. That's alllli&hellip; K
shora bA Asku se pokréaji na Astverce (jen blbec by tu, pozdAsji kKA™upavou, dobrotu odkrojil a vyhodil). Podsype se pATkou
cibule, zasype druhou pATkou cibule, soli, pepA™em, kminem, podlije vodou a strAei do trouby na 110°C na tA™i i AstyA™i hoc
jsem odkoukal z kudliho navodu na "linej hrnec". Diky, Kudlo). Pak se obAeas kontroluje, sem tam pA™elije pu&scaron;tA>nym
sadlem s vodou a dolije voda. A do vlastniho hrdla se pravidelnA> doléva akAeni StaA™ec (na tA™i hodiny pA™i peAseni zhrub:
tak cca AstyA™i aA¥, pAst pATIitrA7). A to je tpInA> v&scaron;echno. Jen neni radno zvét si v tu dobu domA™ vic jak dva hosty
pak uA¥ by kilo a Astvrt bA"Asku nestaAesilo a ja sam bych tim padem mohl skonAeit jen u toho Starce. Horkej je tuuuAasne;j,
komu se na chleba tA>A¥ko vydAslava, mAA%.e i bez chleba.  Tak to jen, abych nebyl za planyho A¥%vanila a vejtahu. Davam
dAkaz, davam dAkaz, jinak bych byl IhnaA™&hellip; V&scaron;em pA™eji prima den, NAGE
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