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NASCO JAKO PIZZA

NedAsle, 18 prosinec 2016

Dokonce i ja, milovnice v&scaron;eho sladkého, si obAeas rada dam nAsco jiného - a vA>A™im, A¥%e v tA>chto dnech by nA>co
podobného, co vam dnes nabizim, by pA™i&scaron:lo k chuti i vam. Je to velmi jednoduché a super jako svaAesina, lehka
veAseA™e i fofr poho&scaron;tA>ni pro nav&scaron;tAvu. MAA¥.ete to poul¥it jako hezky pA™edkrm, a pokud to nahodou n
nA>Aeim sladkym - je to jen na vas, co dovnitA™ date - mA"A%.e to byt i dobry a "jiny" mouAsnik.

Ingredience doporuAsuju dvA> baleni listovél
tAssta, to, co date dovnitA™, je zcela na vas: napA™. &scaron;penat, lehce podu&scaron;eny a ochuceny, pokapany IA%iAsko
citronového oleje
(olivovy olej, plus IA%.iAska citronové &scaron;A¥avy) okoA™enit oreganem, pepA™em, mirnA> osolit, rozdrobit syr (mAA%.e by
pA™ipadnA> jaky mate radi) pA™ipadnA> mA A¥sete dat rozdrobené uzené - napadA m se meze nekladou :-))) postup, jak
vytvoA™it, méate na fotografiichformu vyloA%ste peAsicim papirem, Iépe se to bude vyndavat pA™ed peAseni potA™ete A¥ilout

vypada to nadhernA»

a je to velmi jednoduché....

PA™eju dobrou, vyjimeA«nA> nesladkou, chuA¥ :-)))

d@niela
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