
HAPPY BIRTHDAY DO NEBÃ•ÄŒKA, PUNTÃ•KU!
NedÄ›le, 01 kvÄ›ten 2016

Tak se prý demonstrovalo, hádalo, procházelo, slavilo, debatovalo - ale za moc to nestálo... Policie Ä•ekala nÄ›jaké
manévry, jenÅ¾e to byla bída s nouzí. V Praze pÅ™ed ÚÅ™adem vlády mÄ›ly být uzavírány ulice, tÄ›Å¾koodÄ›nci byli nachystáni na
domácí bitky, antikonflitní týmy nasávaly pozitivní energii, ale &bdquo;skutek utek&ldquo;. Na&scaron;tÄ›stí. 
             I kdyÅ¾ - pÅ™edstavme si, Å¾e 27 let po 2. svÄ›tové válce rozdává na námÄ›stí  v BerlínÄ›  autogramy, Å™eknÄ›me Hermann
Göring  (jelikoÅ¾ by neprobÄ›hl  Norimberský  proces a on by nebyl odsouzen). KaÅ¾dý Å™ekne nemoÅ¾né, ale  bývalí Ä•elní 
pÅ™edstavitelé ideologie, která si s nacionálním  socialismem v niÄ•em  nezadá, toto mohou dÄ›lat v roce 2016 na námÄ›stí
v  Praze...        No, byl zase první máj, ale já ze v&scaron;eho nejvíc a nejradÄ›ji si vzpomínala na "na&scaron;eho Puntíka".
Na Álu. Která by toho prvního zas mÄ›la narozeniny....       A proto jsem se rozhodla zase zopakovat kousek nÄ›jakého jejího
psaní. VÄ›Å™te mi - aÅ¥ sáhnu, kam sáhnu, v&scaron;echno je to super... Ale aby to bylo fakt "IN" A "KÅ®L", tak tohle je
právÄ› z doby jejích tehdej&scaron;ích pÅ™irozenin. Jen asi tak osm let dozadu... 

  x x x

       Tedy, jak je "U NÁS" doma, tak to namoudu&scaron;i nevím.  SlouÅ¾ím totiÅ¾ druhou noÄ•ní v jednom hotelu v Praze - a domÅ¯
se dostanu  aÅ¾ zítra. Autobusové spojení je o víkendech skuteÄ•nÄ› mizerné a tak jsem  spala v Praze u svého syna.  TakÅ¾e
mohu sdÄ›lit pouze to, Å¾e v hl. mÄ›stÄ›  se ochladilo - a to dost citelnÄ›. Venku stÅ™ídavÄ› lilo a svítilo  sluníÄ•ko, nebo lilo, fuÄ•elo a
dokonce byly i bouÅ™ky.       Jak jsem se následnÄ› doÄ•etla v denním tisku, byla místy i tornáda - coÅ¾  je záleÅ¾itost, ve stÅ™ední
EvropÄ› nevídaná. Jojo, konec svÄ›ta se blíÅ¾í,  jak Å™íkal mladý vietnamský Demosthenes. No, na&scaron;tÄ›stí jsem stará a tak
se  toho snad nedoÅ¾iju. Média blábolí buÄ• o oteplování - nebo o  nadcházející dobÄ› ledové, na slunci nejsou skvrny, coÅ¾
je podle jednÄ›ch  dobÅ™e, podle druhých &scaron;patnÄ›... tak nám nezbývá neÅ¾ Ä•ekat, aÅ¾ nám pÅ™íroda  ukáÅ¾e, zaÄ• je toho
loket.       Asi budeme koukat - i kdyÅ¾, pÅ™ekvapit by to nikoho nemÄ›lo. Podle jedné z  mnoha teorií by nás mÄ›la vyhubit sama
matka ZemÄ›, kterou uÅ¾ dlouho  se*eme, a to tak, Å¾e velmi. A uÅ¾ to i zlehounka zaÄ•íná - jen tÄ›ch  chorob, co se vyrojilo,
nemluvÄ› o zemÄ›tÅ™eseních, tornádech a jiných  pÅ™írodních katastrofách v místech, kde nikdy pÅ™edtím nebyly.           Zajímalo by mÄ›,
kdo pÅ™ijde po nás, z Ä•eho se vyvine a jak bude vypadat;  zda bude tak agresivní jako my, nebo zda pÅ™eÅ¾ije i bez rvaÄ•ek.
Kdo ví.        TÅ™eba jednou za mnoho milionÅ¯ let  inteligentní chobotnicoidi vykopou z  písku na moÅ™ském dnÄ› pozÅ¯statky
nÄ›jakých (na&scaron;ich) staveb Ä•i soch, a  jejich vÄ›dci se budou vá&scaron;nivÄ› dohadovat, zda byla kdysi ZemÄ›
nav&scaron;tívena  bytostmi z vesmíru. ProtoÅ¾e jim nepÅ™ijde moÅ¾né, aby ty srandovní vopice,  jejichÅ¾ kosti a lebky obÄ•as
najdou, byly nÄ›Ä•eho takového schopny.       Jinak koÄ•iÄ•ka Prdlou&scaron;ka je je&scaron;tÄ› stále pohromadÄ›, i kdyÅ¾  vypadá,
jakoby spolkla talíÅ™ek. Z Ä•ehoÅ¾ plyne, Å¾e zase Ä•ekáme radostnou událost - a to co nevidÄ›t. UrÄ•itÄ› vás  poinformuji, kolik se
toho narodilo a jaké to má barvy. KdyÅ¾ to vezmu  kolem a kolem, tÅ™eba nás nahradí inteligentní koÄ•ky a já vejdu do
jejich  dÄ›jin jako velký koÄ•iÄ•í dobrodinec a koÄ•iÄ•í dÄ›ti mÄ› budou proklínat,  neb se o mých hrdinských Ä•inech budou muset uÄ•it ve
&scaron;kole.  x x x       A co právÄ› dÄ›láte, veveru&scaron;ky? PÄ›stujete? Ryjete? Hnojíte,  odplevelujete? Tak na mnÄ›
nemáte. UpÅ™ímnÄ› Å™eÄ•eno, já mám pÅ™írodu ráda,  ráda se koukám do zelenýho... ale tím to taky konÄ•í. Ve v&scaron;ech 
horoskopech se dovíte, jaký Å¾e jsou býci zahradníci a jak jim práce v  pÅ™írodÄ› dodává energie a podobnÄ›. Já jsem patrnÄ›
jediná výjimka, která  potvrzuje toto pravidlo.       Jako dítÄ› jsem na zahrádce musela pracovat za trest a tato skuteÄ•nost mÄ› k
lásce k zahradniÄ•ení rozhodnÄ› nepÅ™ivedla.   ObÄ•as se nechám strhnout davovou psychózou - letos to byla ta Ä•tyÅ™i  rajÄ•ata,
která jsou stále je&scaron;tÄ› jen v lavóru na balkonÄ›. A taky tam je&scaron;tÄ›  zÅ¯stanou, akorát je pÅ™enesu i s tím lavórem
do loÅ¾nice - neb zítra mají  pÅ™ijít bouÅ™e s krupobitím a za ty rajÄ•ata jsem dala Ä•tyÅ™i pÄ›tky, tak je  pÅ™ece nenechám  rozmlátit
kroupama.             No, ale pÅ™ece jenom se mi nÄ›co  vypÄ›stovat podaÅ™ilo. Moje sousedka z vedlej&scaron;í zahrady má takovou
tu  kroucenou vrbu. Kdysi pÅ™ed lety mi dala asi dvÄ› vÄ›tviÄ•ky, které jsem  pouÅ¾ila coby dekoraci k jiným kvÄ›tinám do vázy.
KvÄ›tiny chcíply, ale  vrba (tedy ty dvÄ› kroucené vÄ›tviÄ•ky), pustila koÅ™ínky. A já je zasadila pÅ™ed okno od pokoje - dÄ›j se vÅ¯le
pánÄ›. PÅ™edstavte si,  Å¾e vrba nejenÅ¾e nechcípla, ale dokonce roste - bez jakéhokoli pÅ™ispÄ›ní z  mé strany - a uÅ¾ je docela
velká a krásnÄ› zelená - je to pastva pro oÄ•i  a balzám na nervy.       Jak Å™íkám, miluju zelený a koukání do zelenýho mÄ›
uklidÅˆuje. No  a dneska ráno jsem vy&scaron;la s kávou na balkón - a zÅ¯stala jsem jak  opaÅ™ená. Vrba mi totiÅ¾
vykvetla... Je celá osypaná krásnými rÅ¯Å¾ovými  kvítky. Jo, jasnÄ› - vím, co si myslíte... ale fakt jsem pila jen to kafe  - a taky
jsem se domnívala, Å¾e jsem se totál pomátla.         Pak jsem sebrala odvahu a v noÄ•ní ko&scaron;ili, s tím kafem v ruce, jsem
 vy&scaron;la na zahradu. Na&scaron;tÄ›stí mÄ› nikdo nevidÄ›l, protoÅ¾e to by zaruÄ•enÄ›  volal sanitku. Se sevÅ™eným Å¾aludkem
jsem do&scaron;la aÅ¾ k tý vrbÄ› - a zjistila  následující. Asi ptáÄ•kové, co jich tu kolem jsou mraky a na tý vrbÄ›  sedávají,
vykakali semínka &scaron;ípkÅ¯, kterých se pÅ™edtím napucli, semínka se  ujala a nakonec z jednoho vyrostl jeden jediný prut
&scaron;ípkové rÅ¯Å¾e, který  se - jak rostl - ovinul kolem té vrby a jejích vÄ›tví. PatrnÄ› na cestÄ›  za sluncem. A dneska ráno
vykvetl...        Je to fakt nádhera, takÅ¾e dneska celej den bydlím na balkónÄ› a nemÅ¯Å¾u se  vynadívat na tu krásu. Jo, Å™eknÄ›te -
má z vás nÄ›kdo na zahradÄ› vrbu,  která mu kvete rÅ¯Å¾ovÄ›? PoÄ•ítám, Å¾e se mi tak odmÄ›nili ti ptáci, co je  celou zimu
krmím.  NÄ›kde jsem Ä•etla, Å¾e co vysíláte - to se vám taky vrací.... asi to fakt funguje.  x x x       A teÄ• je&scaron;tÄ› tu slíbenou
TROJBAREVNOU buchtu - ale to není originál mÅ¯j recept, kdysi - tak v sedmdesátých, osmdesátých letech - kolovaly
po kanceláÅ™ích - a následnÄ› i po dílnách, obchodech, polích, sadech, nemocnicích, knihovnách, - tedy v&scaron;ude,
kde byly zamÄ›stnány Å¾eny - takovéto a podobné recepty.
      V zamÄ›stnáních se ofocovaly a pÅ™edávaly z kamarádky na kamarádku. NÄ›které se ujaly a dodnes se pouÅ¾ívají,
nÄ›které zavál Ä•as. Mám takových receptÅ¯ mraky. Tenhle je jeden, který pro&scaron;el "Ä•asovou bariérou" -  v na&scaron;í
rodinÄ› zároveÅˆ se &scaron;lehaÄ•kovou buchtou, fale&scaron;ným humrákem, jogurtovým koláÄ•em a nezvoratelnou
roládou. Nyní kolují recepty po internetu. Taky jich mám spoustu uloÅ¾enu. Ale nÄ›jak tomu chybí ta pÅ™íchuÅ¥ ilegality a
konspirace, jako v dobách, kdy jsme to ofocovaly tajnÄ›  - my, kanceláÅ™ské my&scaron;ky - a pa&scaron;ovaly to ven
tajnÄ› pod svetry, nebo mezi spisy (byl-li &scaron;éfem chlap) - nebo "polotajnÄ›" - byla-li &scaron;éfem Å¾ena (pak dostala
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první  výtisk). Doma se to pak vyzkou&scaron;elo a pÅ™ineslo ochutnat.      
 POTÅ˜EBNÉ PÅ˜ÍSADY 

 Tmavé tÄ›sto: 
30 dkg polohrubé mouky, 
10 dkg másla (rozpustit), 
10 dkg cukru krupice, 
5 lÅ¾ic studené vody, 1 vejce, 
3 lÅ¾íce kakaa, 
1/2 prá&scaron;ku do peÄ•iva. 
Druhá vrstva: 
50 dkg tvarohu ve vaniÄ•ce, 
13 dkg mouÄ•kového cukru, 
2 Å¾loutky. 
TÅ™etí vrstva: 
20 dkg cukru krupice, 
25 dkg polohrubé mouky, 
1/2 prá&scaron;ku do peÄ•iva, 
1/2 skleniÄ•ky oleje, 
6 lÅ¾ic studené vody, 
3 vejce a 2 zbylé bílky.

 

 

Tmavé tÄ›sto: 

      v&scaron;ecky suroviny dáme do mísy, ruÄ•nÄ› vypracujeme tÄ›sto a rukama navlhÄ•enýma studenou vodou, pak urovnáme
na vysoký plech 30 x 40 cm, vyloÅ¾ený peÄ•ícím papírem. Tvarohy s cukrem a Å¾loutky krátce se&scaron;leháme a nalijeme na
tÄ›sto. V&scaron;ecky suroviny na tÅ™etí vrstvu dáme do mísy a krátce se&scaron;leháme. Nalijeme na tvaroh a peÄ•eme
na 180° C 30 minut. 

 Dobrou chuÅ¥,va&scaron;e Alena Puntík(tÅ™etí obláÄ•ek zleva, druhé patro) 
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