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HAPPY BIRTHDAY DO NEBA:AGEKA, PUNTA«KU!

NedAsle, 01 kvAsten 2016

Tak se pry demonstrovalo, hadalo, prochazelo, slavilo, debatovalo - ale za moc to nestalo... Policie Asekala nAsjaké
manévry, jenA¥se to byla bida s nouzi. V Praze pA™ed UA™adem vlady mAsly byt uzavirany ulice, tA>A¥%koodA>nci byli nachys
domaci bitky, antikonflitni tymy nasavaly pozitivni energii, ale &bdquo;skutek utek&ldquo;. Na&scaron;tAs>sti.

| kdyA%s - pA™edstavme si, A¥se 27 let po 2. svAstové valce rozdava na ndmAssti v BerlinA> autogramy, A™eknA>me |
Goring (jelikoA¥: by neprobAs>hl Norimbersky proces a on by nebyl odsouzen). KaA%dy A™ekne nemoA¥iné, ale byvali Aseln
pA™edstavitelé ideologie, ktera si s nacionalnim socialismem v niAsem nezada, toto mohou dAslat v roce 2016 na namAssti
v Praze... No, byl zase prvni maj, ale ja ze v&scaron;eho nejvic a nejradAsji si vzpominala na "na&scaron;eho Puntika".
Na Alu. Ktera by toho prvniho zas mAsla narozeniny.... A proto jsem se rozhodla zase zopakovat kousek nAsjakého jejiho
psani. VA>A™te mi - aA¥ sahnu, kam sahnu, v&scaron;echno je to super... Ale aby to bylo fakt "IN" A "KA®L", tak tohle je
pravA> z doby jejich tehdej&scaron;ich pA™irozenin. Jen asi tak osm let dozadu...

XXX

Tedy, jak je "U NAS" doma, tak to namoudu&scaron;i nevim. SlouA¥im totiA¥% druhou noAeni v jednom hotelu v Praze - a «
se dostanu aA¥ zitra. Autobusové spojeni je o vikendech skuteAsnA> mizerné a tak jsem spala v Praze u svého syna. TakA¥us
mohu sdAslit pouze to, A¥%e v hl. mA>stA> se ochladilo - a to dost citelnA>. Venku stA™idavA> lilo a svitilo sluniA«ko, nebo lilo, fi
dokonce byly i bouA™ky.  Jak jsem se naslednA> doAeetla v dennim tisku, byla misty i tornada - coA¥. je zaleA¥iitost, ve stA
EvropA> nevidana. Jojo, konec svAsta se bliA%i, jak A™ikal mlady vietnamsky Demosthenes. No, na&scaron;tAssti jsem staré
se toho snad nedoA%¥iju. Média blaboli buAe« o oteplovani - nebo o nadchéazejici dobA> ledové, na slunci nejsou skvrny, coA¥s
je podle jednA>ch dobA™e, podle druhych &scaron;patnAs... tak ndm nezbyva neA¥: Asekat, aA¥s nam pA™iroda ukaA¥.e, za/
loket. Asi budeme koukat - i kdyA¥s, pA™ekvapit by to nikoho nemAslo. Podle jedné z mnoha teorii by nas mAsla vyhubit sa
matka ZemA>, kterou uA¥% dlouho se*eme, a to tak, A%e velmi. A uA% to i zlehounka zaA«ina - jen tA>ch chorob, co se vyraojilo,
nemluvA> o zemAstA™esenich, tornadech a jinych pA™irodnich katastrofach v mistech, kde nikdy pA™edtim nebyly. Zaj
kdo pA™ijde po nas, z Aseho se vyvine a jak bude vypadat; zda bude tak agresivni jako my, nebo zda pA™eA¥iije i bez rvaAel
Kdo vi. TA™eba jednou za mnoho milionA™ let inteligentni chobotnicoidi vykopou z pisku na moA™ském dnA> pozA statky
nAsjakych (na&scaron;ich) staveb Asi soch, a jejich vAsdci se budou va&scaron;nivA> dohadovat, zda byla kdysi ZemA>
nav&scaron;tivena bytostmi z vesmiru. ProtoA%se jim nepA™ijde moA¥iné, aby ty srandovni vopice, jejichA% kosti a lebky obA
najdou, byly nA>Aseho takového schopny.  Jinak koAsiAska Prdlou&scaron;ka je je&scaron;tAs stale pohromadAs, i kdyA%: vy
jakoby spolkla taliA™ek. Z A«ehoA¥, plyne, A¥.e zase Asekame radostnou udalost - a to co nevidAst. UrAsitA> vas poinformuiji, k
toho narodilo a jaké to ma barvy. KdyA%: to vezmu kolem a kolem, tA™eba nas nahradi inteligentni koA«ky a ja vejdu do
jejich dAvsjin jako velky koAeiA«i dobrodinec a koAsiAsi dAsti mA> budou proklinat, neb se o mych hrdinskych Asinech budou mus
&scaron;kole. xx x A co pravAs> dAslate, veveru&scaron;ky? PAsstujete? Ryjete? Hnojite, odplevelujete? Tak na mnAs
nemate. UpA™imnA> A™eA«eno, j& mam pA™irodu rada, rada se koukam do zelenyho... ale tim to taky konAsi. Ve v&scaron;e
horoskopech se dovite, jaky A¥%e jsou byci zahradnici a jak jim prace v pA™irodA> dodava energie a podobnAs. J4 j jsem patrnA
jedina vyjimka, ktera potvrzuje toto pravidlo. Jako ditA> jsem na zahradce musela pracovat za trest a tato skuteAenost mAs k
lasce k zahradniA«eni rozhodnA> nepA™ivedla. ObAeas se necham strhnout davovou psychézou - letos to byla ta AstyA™:i raj
ktera jsou stale je&scaron;tA> jen v lavéru na balkonAs. A taky tam je&scaron;tA> zA stanou, akorat je pA™enesu i s tim lavoren
do loA¥nice - neb zitra maji pA™ijit bouA™e s krupobitim a za ty rajA-ata jsem dala AstyA™i pAstky, tak je pA™ece nenechan
kroupama. No, ale pA™ece jenom se mi nAsco vypAsstovat podaA™ilo. Moje sousedka z vedlej&scaron;i zahrady ma t
tu kroucenou vrbu. Kdysi pA™ed lety mi dala asi dvA> vAstviAeky, které jsem pouA¥iila coby dekoraci k jinym kvAstinam do vaz
KvAstiny chciply, ale vrba (tedy ty dvA> kroucené vAstviAeky), pustila koA™inky. A ja je zasadila pA™ed okno od pokoje - dAsj s
panA>. PA™edstavte si, A¥%e vrba nejenA¥%e nechcipla, ale dokonce roste - bez jakéhokoli pA™ispA>ni z mé strany - a uA% je
velka a krasnA> zelena - je to pastva pro oAsi a balzam na nervy. Jak A™ikam, miluju zeleny a koukani do zelenyho mA>
uklidA"uje. No a dneska rano jsem vy&scaron;la s kdvou na balkén - a zA stala jsem jak opaA™ena. Vrba mi totiA¥4
vykvetla... Je cela osypana krasnymi rA"A%ovymi kvitky. Jo, jasnAs - vim, co si myslite... ale fakt jsem pila jen to kafe - a taky
jsem se domnivala, A%e jsem se total pomatla. Pak jsem sebrala odvahu a v noAsni ko&scaroni;ili, s tim kafem v ruce, jsen
vy&scaron;la na zahradu. Na&scaron;tA>sti mA> nikdo nevidAsl, protoA¥.e to by zaruAsenAs volal sanitku. Se sevA™enym A3z
jsem do&scaron;la aA¥: k ty vrbA> - a zjistila nasleduijici. Asi ptaAskové, co jich tu kolem jsou mraky a na ty vrbA> sedavaji,
vykakali seminka &scaron;ipkA~, kterych se pA™edtim napucli, seminka se ujala a nakonec z jednoho vyrostl jeden jediny prut
&scaron;ipkové rA"A¥.e, ktery se - jak rostl - ovinul kolem té vrby a jejich vAstvi. PatrnA> na cestA> za sluncem. A dneska rano
vykvetl... Je to fakt nadhera, takA%e dneska celej den bydlim na balkénA> a nemA A%u se vynadivat na tu krasu. Jo, A™e
ma z vas nAskdo na zahradAs vrbu, kterd mu kvete rA"A¥%ovA>? PoAsitam, A¥e se mi tak odmAonili ti ptaci, co je celou zimu
krmim. NAskde jsem Asetla, A¥%e co vysilate - to se vam taky vraci.... asi to fakt funguje. x x x A teA je&scaron;tAs tu sliber
TROJBAREVNOU buchtu - ale to neni original mATj recept, kdysi - tak v sedmdeséatych, osmdesatych letech - kolovaly
po kanceldA™ich - a naslednA> i po dilnach, obchodech, polich, sadech, nemocnicich, knihovnéach, - tedy v&scaron;ude,
kde byly zamAsstnany A¥.eny - takovéto a podobné recepty.

V zamAsstnanich se ofocovaly a pA™edavaly z kamaradky na kamaradku. NAskteré se ujaly a dodnes se pouA%sivaji,
nAskteré zaval Asas. Mam takovych receptA mraky. Tenhle je jeden, ktery pro&scaron;el "Aeasovou bariérou" - v na&scaron;i
rodinA> zaroveA” se &scaron;lehaAskovou buchtou, fale&scaron;nym humrakem, jogurtovym kolaAsem a nezvoratelnou
roladou. Nyni koluji recepty po internetu. Taky jich mam spoustu uloA¥enu. Ale nAsjak tomu chybi ta pA™ichuA¥ ilegality a
konspirace, jako v dobéach, kdy jsme to ofocovaly tajnA> - my, kancelaA™ské my&scaron:ky - a pa&scaron;ovaly to ven
tajnA> pod svetry, nebo mezi spisy (byl-li &scaron;éfem chlap) - nebo "polotajnA>" - byla-li &scaron;éfem A¥ena (pak dostala
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prvni vytisk). Doma se to pak vyzkou&scaron;elo a pA™ineslo ochutnat.
POTA"EBNE PA"ISADY

Tmavé tAssto:

30 dkg polohrubé mouky,

10 dkg mésla (rozpustit),

10 dkg cukru krupice,

5 IA%ic studené vody, 1 vejce,
3 IA%ice kakaa,

1/2 préa&scaron;ku do peAsiva.
Druha vrstva:

50 dkg tvarohu ve vaniAsce,
13 dkg mouAekového cukru,

2 A¥iloutky.

TA™eti vrstva:

20 dkg cukru krupice,

25 dkg polohrubé mouky,

1/2 pré&scaron;ku do peAsiva,
1/2 skleniA«ky oleje,

6 IA%ic studené vody,

3 vejce a 2 zbylé bilky.

Tmavé tAssto:

v&scaron;ecky suroviny dame do misy, ruAenA» vypracu;eme tA>sto a rukama navihAsenyma studenou vodou, pak urovname
na vysoky plech 30 x 40 cm, vyloA¥.eny peAeicim papirem. Tvarohy s cukrem a A¥iloutky kratce se&scaron;lehame a nalijeme r
tA>sto. V&scaron;ecky suroviny na tA™eti vrstvu dame do misy a kratce se&scaron;lehame. Nalijeme na tvaroh a peAseme
na 180° C 30 minut.

Dobrou chuA¥,va&scaron;e Alena Puntik(tA™eti oblaA«ek zleva, druhé patro)
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