Kudlanka

NASCO NA ZUB PRO MALA%c, KOLEDNA«KY

PondAslA-, 21 bA™ezen 2016

Velikonoce za rohem, v&scaron;echny peAslivé hospodyA“ky zdobi domacnost rozkvetlymi nebo zelenymi proutky (coA%: tedy
letos nejsou moc poslové jara, kdyA¥: zuA™ivA> ra&scaron;i uA¥% od ledna) a rychle chystaji nA>co na zub. Pokud jde o sladké
peAeeni, klasikou jsou beranci a zajici z tA™eného tAssta s rozinkami, sladké kynuté mazance, jida&scaron;e, pA™ipadnA>
zaplétané vAsnce...

_ Tohle v&scaron;echno jistA> znate a taky mivate o Velikonocich na stole. Pokud ov&scaron;em mate malé dA>
nebo na svatky Asekate "vAst&scaron;i dAstskou nav&scaron;tA>vu", mohly/i byste jim krom tradiAeniho beranka a mazance
pA™ichystat i malé pA™ekvapent:

VELIKONOAENI KUA"ATKA

2 baliA<ky dAstskych pi&scaron;kotA™ (pouA¥ijete moA¥ina jenom jeden, ale jistAsj&scaron:;i je mit v zaloze dal&scaron;i) be
A%elatinovych bonbonA™ Asokoladova poleva 60g pra&scaron;kového cukru 60g masla nebo tuku 1 A¥loutek

NejdA™ive si vyrobime krém:

pA™esijeme do misy pra&scaron:kovy cukr, pA™idame A¥loutek a maslo a vy&scaron;lehame do krému. Krém odloA¥4im
vychladit do ledniA«ky a zatim si nakrajime Aservené A¥%elatinové bonbony na platky a z tAsch vykrajime hA™ebinky a zobaAek
Ja pouA¥iila gumové medvidky. Jeden vyda na tA™:i platky na hA™ebinky, jdou vybornA> vykrajet podle pA vodniho tva
medvidka a z pA™iA«nA> krajenych medvidkA ™ jdou snadno vykrajet trojahelniky na zobaAeky. Z koupeného pytliAsku Asokolad
polevy odstA™ihneme malilinkaty rA"A%ek (opravdu dirku o &scaron;petku men&scaron;i neA¥ milimetr, zvA>t&scaron;it se da
vA¥.dycky), aby &scaron;lo tim slabouAskym praminkem Asokolady malovat, rozehA™ejeme v hrneA«ku s horkou vodou,
osu&scaron;ime a malujeme. Na pi&scaron;koty, urAeené pro hlaviAsky kuA™atek, namalujeme Asokoladou oAei a na
&bdquo;podstavcové pi&scaron;koty&ldquo; pA™imalujeme noA¥ky - drapky. Pak pi&scaron;koty s namalovanymi oAeky
krémem slepime a pA™idame bonbonové hA™ebinky a zobaA«ky. Na podstavcovy pi&scaron;kot udAslame krémem kopeAeek
do nA>j pA™ipevnime slepené kuA™e. Hotova kuA™atka dame vychladit do lednice, aby krém tro&scaron;ku zatuhl a kuA™atk
se zpevnila a drA¥.ela tvar. Davka krému mi vy&scaron;la na 38 kuA™at.

DrA%im palce v&scaron;em kudlankam, aby je Velikonoce moc "nebolely" a v&scaron;em dohromady pA™eju bajeAsnou
dobrou chuA¥
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