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A“DA NA VAJEAENAs KOATAK OD FLORENTANY

AsterAvs, 01 prosinec 2015

KdyA¥ dojde na vajeAeny koA ak (a A¥ze na nAsj s pA™ichodem Vanoc zaruA«enA> dojde!), nedam dopustit na domaci vyrobu.
se v obchodech skryva pod podobnym nazvem, mi pA™ipada jako vysmA>ch Aseskym hospodyA kam. Copak tu smAss chemie,
barviv a divného alkoholu opravdu chce nAskdo pit? Uk&A¥zu vam, jak na vajeAsny koA ak s kapkou fi&scaron;tronu. Pardon,
vlastnA> se &scaron;petkou mu&scaron;katového oA™i&scaron;ku.

Postup je primitivni, suroviny téA%. Nic se nevaA™i, A¥adna zazraAena surovina se nepA™idava. Je to celé
jednodu&scaron;&scaron;i, neA¥: si pro nAsj zajit do obchodu. PA™esto ma tenhle recept na vajeAeny koA"ak kouzlo.  Tento
recept jsem potkala uA¥: pA™ed osmi lety a A™eknu vam, A¥e lep&scaron;i opravdu neznam. Do zakladu musite vzit par
syrovych A¥loutkA™, trochu smetany ke &scaron;lehani, trochu cukru a pochopitelnA> alkohol. To v&scaron;echno jen kratce
promichate a zavA™ete do sterilni lahve. KdyA¥s vydrAviite tA™i tydny neupijet, stane se zazrak.

Nejen, A¥e se vajiAka ani smetana nezkazi. RozleA¥enim se v nA>m cosi pA™ihodi a chuA¥ jednotlivych ingredienci se s
jedné, finalni, jedineAsné a nezapomenutelné. Likér zhoustne, zeA¥loutne, dospAsje. AEim déle ho vydrA¥iite v lednici skladov
byA¥ KlidnA> uA¥% naAeaty, tim lep&scaron;i chuA¥ i konzistence bude. Naposledy jsem to vydrA¥sela tA™i roky a A™eknu vam
lep&scaron;i vajeAsny koA ak jsem v A¥ivotA> nepila. Byl tak hebky, tak svA dny, tak husty a okouzlujici, A¥%e pouha mala
&scaron;tamprle pA vodnA> zamy&scaron;lena jen na ochutnani zpeAeetila cely jeho osud bA>hem jediného veAsera.
PA™estoA¥e podvA>domi vas bude svadAst k poulA¥iti Aseského tuzemaku, nedAslejte to, je pA™ili&scaron; aromatizovany rA
rumovymi tresA¥mi. VezmAste radAsji bourbon, tedy americkou whiskey, ktera nebude chuA¥ovA> vyAsnivat. UrAeitA> znate zna.
Four Roses nebo Jim Beam. Kdo vi, tA™eba va&scaron;e draha poloviAeka nedavno takovou lahev od nA>koho dostala a teAs
se s vami urAeitA> rada podAsli, i kdyby o tom vAbec nemAsla vA>dAst.  Souhlasim, A¥e je nanejvy&scaron; podivuhodné, A¥.
vajeAeny koA ak nezkazi, pA™estoA¥se jsou v nA>m obsaA¥eny syrové A¥iloutky a &scaron;lehaAska. UdajnAs> za tim vA>zi do
alkoholu, které koA ak dokaA¥.e uchranit od zkazy tA™eba cely rok. Proto se rozhodnA> nesnaA¥te mnoAastvi alkoholu v rece
sniA¥it, leda byste mAsli v amyslu vypit vajeAsny koA“ak hned. PA™islu&scaron;né pojednani v angliA«tinA> si mA Av.ete pA™
strankach chowhound.com. AGElanek vtipnA> dodava, A¥e chuA¥ovy rozdil mezi Aserstvym a odleA¥selym vajeA«A~akem je jak
nezralym a zralym bananem.  NicménAs i pA™es konzervaAsni schopnosti alkoholu nemA A%.e byt trocha obezA™etnosti na
&scaron;kodu, a tak se chovejte pA™i vyrobA> docela sterilnA>. Pokud snad budete mit po odleA¥%eni podezA™eni na zmAs>nu |
nebo snad ucitite sirny zapach, koAak v A¥%adném pA™ipadA> nepijte (kdo by taky mohl!). A samozA™ejmA> ho skladujte z&s:
chladu a temnu, Asili v lednici, nikde jinde. Na pA™idavani u&scaron;lehané smetany a na&scaron;lehanych bilkA™ tA>snA> pA™
pitim je cosi kouzelného. StejnAs jako vyroba likéru a jeho tajemné odleA%.eni, i tohle pA™ina&scaron;i do tmav&scaron;ich
zimnich dnA™ pocit, A¥%e aspoA”™ nA>co mame pod kontrolou. A¥%e to, co se dAsje doma, si zpA™ijemnime a rozjasnime, jak se
zachce, i kdyby snA>hova vanice nepA™estala aA¥: do jara.  VAJEAENY KOATAK PODLE FLORENTYNY MnoA%¥stvi:Na j
objemu 500 ml plus nAs>co na ochutnavani bokem Zaludny vajeA«A"ak umi proklatA> rychle zahA™at, a sehnat dostateAer
dobry recept také neni A¥adné umAsni. J4 jsem ve svém patrani ale na&scaron;la vajeAsny koA ak jiny neA3/4 ty ostatni &ndaskh
tenhle musi uzrat alespoA™ tA™i tydny v lahvi, dobA™e schovany v lednici pATMed svym okolim, teprve potom se v nA>m cosi p.
chuA¥JednotI|vych ingredienci se spoji do jedné, finalni, jedineAsné a nezapomenutelné. Suroviny:  3-4 A%loutky 80 g
mouAekového cukru 1 kelimek smetany ke &scaron;lehani (250 ml) 250 ml bourbonu (je to americky recept, takA¥e
napA™iklad Jim Beam) 30 ml tmavého karibského rumu (pA™ipadnA> bourbonu) 30 ml IA%ice brandy nebo koA“aku (pA™if;
bourbonu nebo metaxy) K podavani:  3-4 bilky (tou dobou pochopitelnAs jiné, neA¥: z pAvodnich vajec) 100 ml
smetany ke &scaron;lehani mud&scaron;katovy oA™i&scaron;ek Postup: PA™ipravte si lahev: do Aeisté pATlitrové la
nalijte vrouci vodu a nechte deset minut stat. TotéA% proveAste s vilskem. Vodu vylijte, nechte lahev okapat a A«asteAenA>
vychladnout. Avsloutky rozmichejte s cukrem za pomoci metliAsky na hladkou ka&scaron;i. PA™ilijte smetanu a alkohol,
kratce promichejte (ochutnavejte zasadnAs Asistou IA%ziAkou) a pA™elijte do vychladlé pA™ipravené lahve. DobA™e zavA™et
uloA¥ite na tA™i tydny do lednice (své nebo obdarovaného), nenechte stat pA™i pokojové teplotAs. PA™ed podavanim
zvla&scaron;A¥ u&scaron;lehejte bilky, zvlia&scaron;A¥ &scaron;lehaAsku, a pak v&scaron;e, i s koA“akem, smichejte ve
velké mise dohromady. Rozlijte do skleniA«ek, podavejte s ledem a &scaron;petkou AserstvAs> nastrouhaného
mué&scaron;katového oA™i&scaron;ku.  FLORENTYNA
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