Kudlanka

PLACEK ZE STROUHANKY

PondAslA-, 07 zZAjJA™A- 2015

NAsjak moc kupujeme peAsivo a nestihame ho vAsas snist. TakA¥%e mam doma kvantum bajeA«né strouhanky. Dneska
odpoledne jsem snad hodinu vrAeela mixérem, abych to v&scaron;echno zpracovala. NasaAskovala do igeliA¥aA+-kA™a
&scaron;oupla do mrazaku. Pak mne napadlo zeptat se chytrejch na internetu, jestli se neda udAslat "nAsco” ze
strouhanky... A vite, A%e jo? Tedy - vy tA™eba vite, ale ja rozhodnA> nevA>dAsla.

Takova je to obyAeejna vA>c - a tolik ma nazvA™ - placek, slepenec, kodydek, &scaron:krabanek, psi A™izek ...  Ano,
opravdu: &bdquo;U néas se tomu A™ika psi A™izek", Asetla jsem v jednom komentadA™i; &bdquo;a pokud by véas zajimalo pro.
tak proto, A¥%e maso nam jednou ukradl a seA¥ral pes, takA¥%e na nas holt zA stal ten zbytek, co udAslala &scaron;ikovna
mama. Ale také to dAslam, kdyA¥s cokoli obaluji a zbydou roz&scaron;lehané vejce.&ldquo;

- DvA> vajiAska klepneme do misky, dame strouhanku podle potA™eby, udAslame viaA«né tAs>sto a uplacame z nA>ho pla
Poté jen osmaA¥ime a osolime podle chuti.

- Davam na jedno vejce trochu vice, neA¥% 1A%ici strouhanky, hustotu bych A™ekla asi jako bramborova ka&scaron;e. Al
dejte strouhanky nejprve miA™ a nechte ustat - ono to dost samo zhoustne. A kdyA¥%: do té hmoty date &scaron;petku

oregana a trochu rozetA™eného Asesneku) je to moc dobré. OstatnA> &ndash; pA™idat se da cokoliv &ndash; tro&scaron;ku
salamu, kousky masa&hellip; PA™ipadnA> to jde i na sladko, jednodu&scaron;e &ndash; tvoA™ivosti se meze nekladou.

Vy méate taky nAsjaky napad, recept - co se strouhankou? d@niela
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