
FRANKFURTSKÃ• OD MAMINKY
NedÄ›le, 07 Ä•erven 2015

UÅ¾ pár let se pokou&scaron;ím o Frankfurtskou vepÅ™ovou peÄ•eni  &bdquo;jako od maminky&ldquo;. Docela to zvládám,
chutná skvÄ›le, ale aÅ¥ dÄ›lám, co  dÄ›lám, není to to ono, není jako od mámy. KdyÅ¾ ji vaÅ™ila ona, byl  provonÄ›ný celý byt, uÅ¾ i
na chodbÄ› domu jsem vÄ›dÄ›l, co bude k obÄ›du.  Tohle prostÄ› nedokáÅ¾u a vlastnÄ› vÅ¯bec nevím, proÄ•. 

 

 

 

 

        Postup vím je&scaron;tÄ› od mámy, ale buÄ• mi nÄ›co chybí, anebo je nÄ›Ä•eho moc. No, posuÄ•te sami:   
 - VepÅ™ová kýta se pro&scaron;pikuje nÄ›kolika párky, posolí, trochu pomázne hoÅ™Ä•icí a nechá krátce osmáhnout na
sádle a cibulce s trochou sladké a trochou pálivé papriky. 
 - Pak se podlije asi 3 dcl vody a na 90 minut flákne do trouby, kolem 200°C. 
 - Tak dvakrát v prÅ¯bÄ›hu zkontroluji, a tÅ™eba je&scaron;tÄ› podliji. 
 - Pak se kýta vyndá, pokrájí na plátky, do kastrolu, ve kterém se pekla, se pÅ™idá asi 3 dcl vody, kostka masoxu,
kousek másla, nechá se krátce provaÅ™it, pak se pÅ™idá pokrájené maso a na koleÄ•ka rozkrájené dvÄ› nohy párkÅ¯ a
vaÅ™í se je&scaron;tÄ› cca 20 minut. 

 

 

 

   
             A  hotovo a vÅ¾dycky výborné, vynikající!  JenÅ¾e - nevoní to jako od mámy... NÄ›co dÄ›lám blbÄ›, nebo nÄ›co nedÄ›lám. A
nevím, co! Není to jen nostalgie, to vím jistÄ›. NapÅ™. knedlíky dÄ›lám pÅ™inejmen&scaron;ím stejnÄ› dobré, jako máma (skoro
bych Å™ekl, Å¾e i lep&scaron;í). Ale co s tou pitomou Frankfurtskou? Nevím.  

  Dámy by vÄ›dÄ›ly? 

 

 PÅ™edem moc dÄ›kuju,JARDA
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