Kudlanka

FRANKFURTSKA« OD MAMINKY

NedAsle, 07 Aserven 2015

UA¥ pér let se pokou&scaron;im o Frankfurtskou vepA™ovou peAeeni &bdquo;jako od maminky&ldquo;. Docela to zviadam,
chutna skvAsle, ale aA¥ dA>lam, co dAslam, neni to to ono, neni jako od mamy. KdyA¥ ji vaA™ila ona, byl provonAsny cely byt
na chodbA> domu jsem vA>dAsl, co bude k obAs>du. Tohle prostA> nedok&A¥au a vlastnA> vA bec nevim, proAes.

Postup vim je&scaron;tA> od mamy, ale buAs mi nA>co chybi, anebo je nA>Aseho moc. No, posuAste sami:
- VepA™ova kyta se pro&scaron:pikuje nA>kolika parky, posoli, trochu pomézne hoA™Asici a necha kratce osmahnout na

sédle a cibulce s trochou sladké a trochou palivé papriky.
- Pak se podlije asi 3 dcl vody a na 90 minut flakne do trouby, kolem 200°C.

- Tak dvakrat v prAbA>hu zkontroluji, a tA™eba je&scaron;tA> podliji.
- Pak se kyta vynda, pokréji na platky, do kastrolu, ve kterém se pekla, se pA™ida asi 3 dcl vody, kostka masoxu,
kousek mésla, necha se kratce provaA™it, pak se pA™ida pokrajené maso a na koleAska rozkrajené dvA> nohy parkA™a

vaA™{ se je&scaron;tA> cca 20 minut.

A hotovo a vA¥adycky vyborné, vynikajici! JenA¥ze - nevoni to jako od mamy... NA>co dA>lam blbA>, nebo nAsco nedA>
nevim, co! Neni to jen nostalgie, to vim jistA>. NapA™. knedliky dA>lam pA™inejmené&scaron;im stejnA> dobré, jako mama (skor
bych A™ekl, A¥e i lep&scaron;i). Ale co s tou pitomou Frankfurtskou? Nevim.

Damy by vA>dAsly?

PA™edem moc dA>kuju,JARDA
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