Kudlanka

MYA Ae HOVA:NKA JAKO PA“AsLOHA?

NedAsle, 08 bA™ezen 2015

Chodite do restauraci? A zajimate se nA>kdy, jak to vypada v tamAsj&scaron;i kuchyni a jejim okoli, tedy tam, kde se krmA>
pro vas chysta? Nebyt toho, co jsem vidA>la pA™:i probirani se strankami internetu, tak by tenhle Aelanek nevznikl. Ale
protoA¥se si to rozhodnA> nechci nechat pro sebe, davam odkaz na jiny web - abyste se "pokochali", co kde maji dobrého....

Statni zemA>dAsIska a potravinaA™ska inspekce (SZPI) dohliA¥%i od Nového roku (spoleA«nAs s hygienou) na provozovny
veA™ejného stravovani. Jde zejména o restaurace, cukrarny a Asajovny, rychlé obAserstveni, stravovaci sluA¥iby poskytovane
v ramci maloobchodu a Aserpacich stanic, vinarny a diskotéky, pivnice, vyA«epy, bary, herny atd. A podle v&scaron;eho
nachazi vAsci, nad kterymi se AslovA>ku zveda A¥zaludek. Zatim bylo "mimo provoz" postaveno 31 tA>chto provozoven.
V&scaron;ak se podivejte na fotky a pA™eAstAste si, kde a jak to za tAsch par dnA™ leto&scaron;niho roku zavA™eli... Mj. norm:
bych nedala odkaz na jiny web, ale tohle fakt stoji za to. Provozovny jeA%: musely, minimalnA> doAsasnA>, svAj provoz
ukonAeit: (kliknAste si) dobrou chuA¥, pokud pravA> obAsdvate... LahA dkaA™stvi v Praze uzavA™eno: LahA dké
Paukert (kontrolovana osoba: Jan Paukert lahA dkaA™stvi, s.r.0.), Narodni tA™ida 981/17, Praha 1. PA™:i kontrole
provozovny s vyrobou lahA dek a restauraci inspektoA™i zjistili masivni vyskyt my&scaron;iho trusu, a to na podlahéach i na
kuchyA“skych zaA™izenich. Zazemi, kde provozovatel pA™ipravoval pokrmy, charakterizovalo celkové zneAsi&scaron;tA>ni pi
dlouhodobA> neodklizenou mastnotou a prachem, dA™ezy byly zneAsi&scaron;tA>né, ve skladu Aserstvého ovoce a zeleniny
provozovatel ponechal na stA>nach rostouci pliseA”. (zdroj: SZPI)
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