Kudlanka

ZA*ZVOROVAe. LIKA%R

AsterAvs, 19 srpen 2014

Dost moA¥una, A¥se jste tenhle likérek dAslali - ale kaA¥idopadnAs, mam pro vas maly zlep&scaron;ovak. UA¥, ani nevim, do As
jsem potA™ebovala nastrouhany zazvor. Dalo mi to dost prace, takA¥se po chvilce mne napadlo zkusit to stejnA>, jako s
Asesnekem - prostA> si nakrajejte zazvor na kousky, které se vejdou do maAekadla na Asesnek a je to... Jde to velice rychle

a je to je&scaron;tA> lep&scaron;i, neA% nastrouhané!

Zazvorovy likér: 0,5 | vodky, 125 g medu (asi 6 polévkovych IA%ic), kdo nemA A%e med, tak cca 300 g cukru, 125 g AserstvA
nastrouhaného zazvoru, 1 oloupany, na platky nakrajeny citron.

Nechame louhovat 3 dny, bA>hem té doby obAeas protA™epeme, potom slejeme zpAst do lahve. Misto vodky mA A¥ete pou’
domaci slivoviAeku, calvados nebo jinou dobrou doméaci palenku. Pak ma napoj svou specifickou chuA¥ a je pry
dokonce UAsinnAsj&scaron;i a vice zahA™eje. Zazvorovy likér podavame poA™adnA> vychlazeny, nejlépe nechat par hodin
pA™ed podavanim v mrazaku. dobrou chuA¥, d@niela
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