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Mam dvA> star&scaron;i sestry. KdyA¥: mnA> bylo asi tak patnact, ta star&scaron;i, v dobA> jeji plnoletosti, uA¥ byla dost
&scaron;ikovna na v&scaron;echny ruAeni prace, tedy i na vaA™eni, peAeeni a podobné domaéci kratochvile. Vystudovala totiA¥
Rodinku, coA¥% byl experiment na&scaron;eho &scaron;kolstvi v obdobi PraA¥iského jara. Ta nejstar&scaron;i, je&scaron;tA> o
dva roky star&scaron;i, v ty dobA> uA% umAsla dokonce uvaA™it i Asaj - asi, protoA¥se ja ho nikdy nepil ...

A za tyhle konstelace obA> zaAealy chodit s klukama. Tenkrat to nebylo jako dnes, A¥%e se s nav&scaron;tAsvou u rodiAs
nedAslaji A¥sadny velky ciraty. Byla to vzacnost, udalost roku - aspoA” ta prvni. A tak jsem se jednou dozvA>dAsl, Avse pA™i&sc
tyden pA™ijdou k nam oba chlapci, najednou, na oslavu osmnéctin té star&scaron;i. A tak zaAealy v na&scaron;i rodinA>
pA™ipravy. ProtoA¥%e to mAslo byt uprostA™ed tydne, ve v&scaron;edni den, odpadla jedna velika starost, co by na to asi A™e
Tata totiA% byl pA™es tyden na montaA3zich v praci, coA¥: se dobA™e hodilo, protoA¥se je&scaron;tA> nebyl na dal&scaron;i ¢
konkurenci v baraku dostateA«nA> psychicky pA™ipravenej. Myslim, A%e na to nebyli pA™ipraveni ani jiA% zminA>ni napadnici
veAeer se snesly na stATv kuchyni v&scaron;echny domaci kuchaA™ky, tedy ti&scaron;tA>né, aby poskytly inspiraci, jaké
obAserstveni se bude podavat nav&scaron;tA>vnikA'm. KromA> klasiky - chlebiA<kA™, dostal - jako hA™eb poho&scaron;tAsni - /
héjit barvy na&scaron;i rodiny punAeovy dort. Jednak pro svoji reprezentativnost a taky pro zjevnou jednoduchost vyroby.

Jéa sice postup vyroby nestudoval, ale i mnA> - z povzdali - bylo jasny, A¥se se upeAsou rAznA> barevny buchty, ty se podélnA>
rozkroji noA¥%em na rAznA> silny platky, ktery se pak stA™idavA> na sebe vr&scaron:i, mezi nA> se namaA¥e nAsjakéa naplA™, .
v&scaron;echno slepilo dohromady a je hotovo. Myslim, A¥e tak nAsjak si postup zprvu pA™edstavovaly i moje sestry. A tal
den pA™ed oAsekavanou udalosti roku se veAeer zaAe«alo s vyrobou punAsaku. Aby byla nejen chuA¥, ale i vzhled perfektni, byl
rozhodnuto, A¥%e rAznobarevné vrstvy se budou stA™idat nejen podéInAs, ale i svisle. TakA¥ze se upeAeené buchty rozA™eAs
malé kostky. BA>hem vyroby se zjistilo, A¥%e vzhledovA> dort urAsitA> nebude mit chybu, i chuA¥ovA> bude perfektni, jenom méa
nedostatek, ktery bude muset byt v nasledujicich chvilich je&scaron;tA> vyA™e&scaron;en - nakrajené kostky dostateAenA> ned
sebe a tak se pA™i nakrajeni dortu na jednotlivé dily kaA¥ady &scaron;trafek rozpada. Tomu mAslo odpomoci pA™idani
dostateAsného mnoA¥sstvi rumu - tedy nad stanoveny limit receptu - ktery bude slouA%iit jako lepidlo. A tak se zaAeal v maly
davkach pA™idavat rum... Je&scaron;tA>A¥%e mama koupila novou pATlitrovou lahev. BAshem veAeera totiA%4 cely jeji obsah
nakonec zmizel v dortu, aby uA% se koneAsnA> ten proklatej dort slepil, nedAslal problémy a vydrA¥sel do oslavy pohromadAs.
Mama mAsla sice je&scaron;tA> jednu lahev za&scaron;itou vespod ve skA™ini, jak se nakonec ukazalo, ale vA bec ji nejdA™iv
nechtAsla pA™iznat. Nakonec se otevA™ela i ta, ale jen s podminkou, A¥%e se z ni pouA¥ije jenom trochu, protoA¥e musi byt |
zasoba pro pA™ipadné dal&scaron:i nav&scaron;tAsvy na grog. Ten veAeer jsem zjistil, A¥ze je ponA>kud rodina
upovidanAsj&scaron;i neA¥ jindy, neboA¥ v&scaron;ichni dospAsli - coA¥%s ja bohuA¥sel je&scaron;tAs nebyl - museli po kaA.dé
pA™idani lepidla zaroveA™ provést i ochutnavku punAsaku, jestli ma stale je&scaron;tA> i poA¥sadovanou chuA¥. Zbylou
polovinu rumu mama pA™ed pAT desatou rezolutnA> zakazala pouA%sit na dal&scaron;i slepovani a zase ji odnesla
za&scaron;it do nové skry&scaron;e. VeAser byl zakonAeen tsudkem, A¥e aA¥: se dort vychladi v ledniAsce, bude dostateAenA
aby pA™ed zitA™ej&scaron;i nav&scaron;tAsvou vydrA¥sel aspoA” chvilku pohromadA>, neA¥: se rozkraji a sni. Druhy ¢
spoleA«nA> na kolech a, jak jsem z okna uvidAsl, pA™ivezli kaA¥.dy sedmiAsku &scaron;ampusu. Oslava se rozjela vedle v poke
mé pA™itomnosti, kde ditA> jako ja, nemAslo je&scaron;tA> co pohledavat. Ja jen sly&scaron;el, jak vedle boucha
&scaron;ampaA’o. Pak bouchly dveA™e od ledniA«ky a kdyA¥: jsem &scaron;el za chvili do ledniAsky sam, protoA¥e vAY
stA™edu pA™ivezli k ndm do kramu jogurt - a ten ja rad, v ledniAece uA¥ byly jenom chleblA-ky NeA¥: jsem dojed” jogurt, uA:
v pokoiji hlasita zabava. KdyA¥ se vratila mama v podveAeer z prace z kravina, oslava pravA> konAeila. U ledniAsky staly dvA
prazdné lahve od &scaron;ampal’a a v ledniAece na posledni tac chlebiAskA™ uA3/4 nedo&scaron;lo. Zato punAsak mAvl
nepochybnA> GspA>ch, neboA¥ nic nezbylo a tak jsem se nedozvA>dAsl, jak vlastnA> chutnal. Byla to asi jedna z méla
poslednich pA™ileA%itosti, abych zjistil, jak takovej punA«ak ma vopravdu chutnat, neboA¥ zanedlouho se mnAs totalnA> zmAsr
chul¥, sladky mnA> GpInA> pA™estalo chutnat a tak jsem vod ty doby asi uA¥% A¥adnej punA«ak ani jinej sladkej zakusek Asi d
neochutnal. | ja uA¥ v ty dobA> vA>dAsl, A¥ze v &scaron;ampusu nAsjakej alkohol vedle bublinek bude, ale, A¥e by ho bylo to
kvATi tomu pA™i odchodu z nav&scaron;tAsvy &scaron;li oba chlapci od nas tak nejistym krokem - jak jsem pak
zji&scaron;A¥oval potaji za oknem - A%e ani nemohli nasednout na kolo, to jsem neAeekal. Nojo, ja vam ale vlastnA> chtAs|
povidat o pizze... Tak jak A%e to bylo s tou pizzou, to si necham zase aA% na pA™i&scaron;tA>, protoA¥e teAs uA¥: musim jit,
malo... TOULAVEJ
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