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Miluju jidlo. Jo. Jim rada a fakt neznam nikoho, kdo by na otazku "Ji&scaron; rad?" odpovA>dA>| "Ne, nesna&scaron;im
to, jim jenom proto, abych neumA™el hlady." OdmaliAka miluju rA"zna jidla, a je fuk, jestli jsou "hégo fogo" anebo normalni Aei
chuda. Faktem je, A¥%e jako mala jsem nebyla tlusta, jako velka jo.

Asi to s timhle koniA<kem bude dost souviset, ale co nadAsla&scaron;, jak A™ikéaval stryc Jarda: "Suchejma dA>tma
nezatopi&scaron; a vihky blbA> hoA™ej." No ja vim, je to hnusny a nelogicky poA™ekadlo, ale to ja ne, to von! -)))

Tak jsem se rozhodla, p4As jsem obAeas experimentatorka a pokud se dilo zadaA™f, proAe se nepodAslit, he? Ale je&scaror
pA™edtim, pro pA™ipad, A¥%e by se poAe«inajici Alzheimer zabydlel v mym mozku natrvalo a rozcapoval se tam, musim vam
napsat, kteryA¥se to jidla opravdu miluju. 1. brambory, nejlip v podobA> ka&scaron;e, obA«as vylepé&scaron;eny strouhanym
Asedarem, nebo peAsenym Asesnekem a &scaron;petiAskou majoranky. A k tomu parek nebo opeAsenej luncheon meat alias
Aseskej lanAemit nebo domaci karbanatek nebo sekanou nebo muj excelentni gula&scaron;ek &mdash; vysledek sice
vypadéa (obzvla&scaron;A¥, kdyA¥: v&scaron;echno pA>knA> zamicham dohromady), jakoby to uA¥: nAskdo pA™ede mnou snA
ale ja to miluju 2. maminy obraceny A™izky, opeAseny a pak upeAeeny na peA™inA> z rozpeAsenejch rajAsat, paprik a cibule, t
navrstveny na bramborovy ka&scaron;i (a rozmichany). KdyA¥ se v&scaron;echny ty chutA> spoji na jazyku, je to lep&scaron;i,
neA¥, nefal&scaron; ;ovanej orgasmus. Vaginalni i klitoralni. A moA¥ina i oba zaroveA™, ale nevim to jistA>, e&scaron;tA> jsem to
neporovnavala... 3. Aeerstvej chleba, idealnA> patka, namazana maslem a posolena (1A%asny je maslo Prezident s
moA™skou soli &mdash; takova ta baboviAska, co je draha jako prase, ale skvostny chuti). V I1étA> s rajAeetem, tim, co voni,
sklenikovy oranA¥sovy nebrat, maj hovnivou chuA¥!

4. krupicovou ka&scaron;i, kterou si vaA™im sama z krupice a mlika, navrchu s nastrouhanou hoA™kou Asokoladou a platkem
masla, ktery se roztejka a spolu s Asokoladou dAsla grandiézni povrch (ten si nechavam nakonec, jako Gchvatny posledni
sousto) 5. kuA™e v sejrovosmetanovy krustA> &mdash; (viz nasledujici recepis). 6. AeerstvA> uvaA™eny libovy hovAs>zi, k torr
plnotuAsna a kousek chleba 7. tlaAsenka libova davelska, namazana kremA¥kou hoA™Aeici, to cely na tlustym krajici Aerstvyl
chleba 8. Aserstva sekana (takova ta Aeervena od A™eznika) s kremA¥iskou hoA™ Aeici a kKA™upavym pivnim rohliAskem, ze |
napA™ed odrbu krystaly soli, paAs mi vadA>j 9. A™izek z dotenka vyklepany vepA™ovy peA«enAs (z jednoho prA mAsrmA> velik
karé dokaA¥au timhle zpA sobem nadAslat aA¥s 4 A™izky), dvakrat obalenej v trojobalu. Strouhanka pak z nahrubo nastrouhany
nejlip veky nebo bagety. 10. matAsiny &scaron;kubanky, opeA«eny a posypany makem a cukrem, k tomu aspoA” pAT litru mlika
KuA™e peAeené v syrovosmetanové krustA>  Vezmu jedno kuA™e, rozporcuju ho na 4 kousky, odstranim A¥iluty sadlo, pA’
a zbytky peA™i, omeju, kaA¥dej kousek rukama A™adnA> protA™u koA™enim (nejrA znAsj&scaron;i hotovy smA>sky na kuA
steaky). OkoA™enAsny kousky vioA¥im do pekaAse, jehoA¥: dno potA™u buAs maslem, nebo olivovym olejem a &scaron;c
trouby. Po cca 10ti minutach podleju buAe horkou vodou, nebo vyvarem a peAeu, aA¥% je kuA™e zlaty.

PekaAe vyndam a nelenim a do misy nastrouham 30 deka eidamu, pA™idam vejce, nasekanej Asesnek (5 strouA¥kA),
zaleju smetanou nebo mlikem a umicham hustou ka&scaron:i, kterou poleju kuA™e tak, aby bylo zakryty. To cely znova
&scaron;oupnu do trouby a Asiham, aA¥% tahle smAsska vybA>hne a dostane zlatou barvu. Pak vypnu a tA>&scaron;im se na to,
aA¥ to budu jist. Jako pA™ilohu si davam trochu vaA™enejch brambor nebo chleba nebo nic.

Tohle jidlo vaA™im cca 20 let, misto kuA™ete se daj pouA%sit kostky vepA™ovyho masa, ale pro mAs je to "moc masovy" (ja
rada, ale ne, kdyA%¥: je ho honA> a je moc cejtit masem &mdash; hm, koukam, A¥%e se to &scaron;patnA> verbalizuje, tak toho
nechavam) nebo peAseny platky brambor, nicménA> kaA¥:dej podle svyho gusta. Nejlep&scaron;i je to z remosky, ale
protoA¥se jsem nA>kde ztratila kabel, peAeu v normalni prastary plynovy troubA> a jidlo je taky super! Tak doufam, A¥%e vam to
bude chutnat stejnAs, jako mnAs...
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