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PrávÄ› mi pÅ™i&scaron;lo sladké voÅˆavé psaní - byl v nÄ›m následující recept. Chci se o nÄ›j s vámi podÄ›lit, protoÅ¾e jste mi
zas udÄ›lali radost - v tÄ›ch komentáÅ™ích pod mým skuhráním :-))). No, pohladilo to, fakt... Zamý&scaron;lela jsem se
také nad tím, co napsal strejda: "A mohu potvrdit to, co pí&scaron;ou nÄ›kteÅ™í pamÄ›tníci - Å¾e tehdy tu bývala asi i vÄ›t&scaron;í
sranda. 

 

 

         Vzpomínám tÅ™eba na hezké a snové Ä•lánky VodomÄ›rky, které jsme tu pak s oblibou a s humorem pitvali... Kde je
konec tÅ™eba baronu Prá&scaron;ilovi, Kivi, Pampeli&scaron;ce ze Slovenska, jestli uÅ¾ se na stará kolena oÅ¾enila i Ä•erná
ovce Kudlanky, NÄŒ? :-) A kde je celá Å™ada dal&scaron;ích?"       - tak baron Prá&scaron;il se s kudlankou roze&scaron;el
zrovna z víceménÄ› politických dÅ¯vodÅ¯. Byl moc fajn, ale asi jeho názory byly tehdy spí&scaron; "dne&scaron;ní", tedy
tvrd&scaron;í, kdeÅ¾to vy jste je&scaron;tÄ› byli v rÅ¯Å¾ové náladÄ›.        - Pampeli&scaron;ka? Jestli se nepletu, tak ta se nyní s
obrovskou vervou vÄ›nuje starostem o nejrÅ¯znÄ›j&scaron;í zvíÅ™átka - která mají tu smÅ¯lu, Å¾e se o nÄ› nikdo nestará. Tedy,
navíc mimo svou práci a starosti o svou holÄ•iÄ•ku...      - vtipálek NÄŒ je poslední dobou velký smutÅˆoch. Po dlouhé dobÄ› se
roze&scaron;el se svou milovanou blonckou a nyní ne a ne ulovit novou, pokud moÅ¾no aspoÅˆ takovou, jako byla ta
pÅ™edchozí. Nojo, to se hned tak tÄ›Å¾ko povede. KdyÅ¾ si vzpomenu na jeho nároky, které by vydaly na jednu hustÄ› psanou
stránku, tak se moc nedivím. TakÅ¾e je tÄ•. po krk v chandÅ™e. Ono se tohle tÄ›Å¾ko Å™e&scaron;í mlaÄ•ochovi, natoÅ¾ nÄ›jakému
zajochovi po kolikátém odstÅ™elu...       Ale - víte, co mne napadlo? Já zkusím tÄ›m nÄ›kterým napsat - aÅ¥ se pÅ™ijdou podívat,
tÅ™eba drápkem zas uvíznou....  A teÄ• uÅ¾ k té slibované lahÅ¯dce: OÅ˜ECHOVÉ Å˜EZY.30dkg cukru mouÄ•ka,4 Å¾loutky,10 lÅ¾ic
studené vody, toto vy&scaron;leháme do bílé pÄ›ny.  10 dkg mletých oÅ™echÅ¯,20 dkg polohrubé mouky,ze 4 bílkÅ¯ sníh,1
lÅ¾iÄ•ku prá&scaron;ku do peÄ•iva. Nyní v&scaron;e smícháme a vylijeme na vymazaný plech.UpeÄ•ené a nakrájené Å™ezy
mÅ¯Å¾ete ozdobit pusinkou ze &scaron;lehaÄ•ky. PÅ™ípadnému dal&scaron;ímu vylep&scaron;ení se meze nekladou - je to
nesmírnÄ› jednoduché a velmi dobré!   Dobrou chuÅ¥ vám v&scaron;em pÅ™eje VÄšRA       
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