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JaromA>A™ick& mlékarna donedavna patA™ila francouzskému majiteli. Ten o ni ztratil zajem a snaA¥il se ji prodat. Nakonec

ji od tohoto syraA™ského kolosu, spoleAsnosti Fromageries Bel, koupili dva tamAsj&scaron;i manaA¥eA™i. Jeden z nich, BedA
&Scaron;techer, ve firmA> Bel pA~sobil uA% od jejiho vstupu na Aeesky trh v roce 2000. Druhym je Miroslav Suchy, ktery je zarc
A™editelem firmy. Oba vA>A™i, A%.e zakaznici je&scaron;tA> poznaji poctivA> dAslané mléAsné vyrobky.

Aby svym zakaznikA m &scaron;la miékarna naproti, upozorA“uje na zboA¥ii také narodni znaAskou Klasa. Archivni syr a
Aeerstvy smetanovy syr Fénix se navic mohou honosit znaAskou Regionalni potravina. JaromA>A™icka mlékarna slavi letos 75 |
existence, a v&scaron;echny jeji produkty maji v nazvu slovo "jaromA>A™icky". Ale co je hlavni: pA™evaA¥ina vAst&scaron
vyrobkA neobsahuje barviva, stabilizatory a konzervanty - tedy takzvana éAska. Vyrabi hlavnA> tvarohy a podle tradiAenich
receptur i pomazankova masla. Mlékarna je jednim z prvnich vyrobcA™, kteA™f se zapoijili do nezavislého projektu CEFF.

Ten svym svym logem na obalech potravin zaruAsuje spotA™ebitel, A3/4e vyrobek neobsahuje A%.adné z kontroverznich "éA«ek
nepouA¥iivaji A¥sadné konzervanty, umAsla barviva a sladidla. V JaromA>A™ické mlékarnA> si nepomahaji A¥zadnymi pA™isac
jimiA¥ si potravindA™i bA>A¥nA> usnadA’uji a zlevA uji vyrobu. Mezi tuzemskymi mlékarnami jsou proto raritou.  Zatim se ¢
CEFF potravinaA™i pA™ili&scaron; neperou. Hlavni dA"vod je v tom, A¥%e podminky pro udAsleni certifikatu CEFF nesplA uji.
miékaA™Ajej kromA> JaromA>A™ické miékarny ziskala jen firma Italat, ktera podle pA'vodni italské receptury vyrabi na jiA%ni
MoravA> mozarellu, mascarpone a ricottu. Firmu, jak uA¥% napovida samotny nazev, vlastni Ital... A je&scaron;tA> nAsco
zajimavého: nezavisly test dvaceti masel prodavanych na Aseském trhu ukazal, A%e maslo z JaromA>ATM|c patA™i mezi
absolutni &scaron;piAsku - co se kvality a chuti tyAee. Mezi hodnocena kritéria patATMiIa kvalita, obsah tuku a vody, analyza
aroma, chuA¥, barva, vA'nA>, neA¥adouci latky a dal&scaron;i. TA™i vylosovani vyherci, kterym bude zaslan poukaz na MA>
vyrobky JaromA>A™ické mlékarny

Tassanyiova zavinadAe seznam.czkatachyon zavindAe seznam.cz dadyr zavindAs seznam.cz HODNAS USPASCHA®
"JAROMASA"ICKYM"a dobrou chuA¥ v&scaron;em vyhercA m soutA>A¥ze o jejich vyrobky!
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