Kudlanka

RYCHLAs MOUAENA*K S OVOCEM

NedAsle, 16 zZAjA™A- 2012

Nasledujici dortik mA A%ete pA™ipravit z libovolného ovoce, které zrovna mate doma - aA¥ uA¥% pouA¥ijete ovoce Aserstvé,
mraA¥:ené nebo kompotované, zaruA«enA> bude vysledek dobry. Zvliadne to kaA¥dy, opravdu se na tom neda nic zkazit. Ma
ale jednu velkou nevyhodu: velice rychle se "vypaA™i" :-)))

OVOCNA LAHA®DKA

1 litr mléka
2 pudingy ( podle chuti jakou mate radi)
2 malé A¥elatiny (pA™ipravit podle navodu)
240 g pi&scaron;kotA™
Ovoce

Pi&scaron;koty poklademe na plech ve dvou vrstvach. Jedna vrstva a druh& mezi mista, kde vznikne prostor. UvaA™ime
si puding podle chuti - jaky kdo mate rad - a teply ho nalijeme na vrstvu pi&scaron;kotA™. Nechame trochu zchladit a
ozdobime ovocem (doporuAeuji broskve, meruAky, ostruA%ziny, maliny, hru&scaron;ky, hrozny &ndash; ty jsou velmi chutné,
atd.). PA™ipravime si A¥%elé podle navodu a lehce jim dortik zalijeme. Nechame zchladit a na 24 hod. dame ztuhnout v

lednici. Je to velmi osvA>A%uuijici a rychle pA™ipravené. Vyborny zakusek ke kavA> a pro nav&scaron;tAsvy. A pokud mate
fantazii a trochu Asasu, Ize si tento zakusek i krasnA> nazdobit.

PA™eji vam v&scaron;em lahodny poA¥sitek a dobrou chuA¥!ILADA
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