Kudlanka

JABLKA, JABLA-AGEKA

AsterAvs, 28 srpen 2012

Dostala jsem jabliAska. Jsou bajeA«na, ale musi se fofrem zpracovat. Listovala jsem internetovymi recepty a na&scaron;la
"nAs>co". Je to fakt UA¥sasny, vA™ele doporuAeuju. (KoneAsnAs jsem taky dAslala nAsco jiného a v jiném "postaveni” - uA¥%: ne ve
vrklavé A%zidli, s maliA™skym valeAskem v ruce. Mj. na A%idli to bylo jistAsj&scaron;i neA¥% na vrklavych &scaron;taflich. A zati
stale bez Urazu.)

Jablkovy dA¥em se zazvoremSurovinyNa 1 kilogram jablek (uA% oloupanych a vykrajenych), potA™ebujeme 1 Aserstvy zazvc
(zhruba kousek 3x3cm), &scaron;A¥avu ze 3 citronA™, 125 gramA ™ rozinek a 1 kilogram A¥selirovaciho cukru.

PostupJablka pokrajime na malé kousky, zazvor oloupeme a jemnA> posekame. Rozinky namoAe«ime do vody, nechame

okapat a dame do hrnce s A¥%elirovacim cukrem, posekanym zazvorem, citronovou &scaron;A¥avou a kousky jablek. Za
stalého michani uvedeme do varu a nechame vaA™it asi 4 minuty. DA%em plnime do sklenic, uzavA™eme je, obratime dnem
vzhAru a nechame 15 minut vychladnout. UloA%ime v chladnu a temnu. ... Jablkovo-pomeranAe«ovy pikantni dA¥emSuroviny7
g oloupanych jablek, 2 velké pomeranAee, 2 citrony, 1 IA%iAska kyseliny citronové, 1 Gelfix 1:1, 1 kg cukru, 6 I1A%ic rumu nebo
koA aku PostupJablka nakrajime na kostiA«ky nebo rozmixujeme a dame do kastrolu. PA™idame na kousky pokrajené
pomeranAee (nejlépe zcela A«istA> vyloupané a vykrajené, mAslo by ho byt cca 300 g), pA™idame kyselinu a &scaron;A¥avu

ze 2 citronA™ a Gelfix. Za stalého michani povaA™ime, pak pA™idame cukr a vaA™ime je&scaron;tA> asi 8 minut. Odstavime :
plotny, pA™idame rum nebo koA"ak, promichame a horké pinime do sklenic aA¥% po okraj. ZaviAskujeme a obratime dnem
vzhAru alespoA” na 10 minut.  ..co vy a jablka?co z nich dAslate doma vy? d@niela,zadA¥emovana a blaA¥vsena
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