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Dostala jsem jablíÄ•ka. Jsou bájeÄ•ná, ale musí se fofrem zpracovat. Listovala jsem internetovými recepty a na&scaron;la
"nÄ›co". Je to fakt úÅ¾asný, vÅ™ele doporuÄ•uju. (KoneÄ•nÄ› jsem taky dÄ›lala nÄ›co jiného a v jiném "postavení" - uÅ¾ ne ve stoje na
vrklavé Å¾idli, s malíÅ™ským váleÄ•kem v ruce. Mj. na Å¾idli to bylo jistÄ›j&scaron;í neÅ¾ na vrklavých &scaron;taflích. A zatím jsem
stále bez úrazu.)

 

 

 

 

 

 

 Jablkový dÅ¾em se zázvoremSurovinyNa 1 kilogram jablek (uÅ¾ oloupaných a vykrájených),  potÅ™ebujeme 1 Ä•erstvý zázvor
(zhruba kousek 3x3cm), &scaron;Å¥ávu ze 3 citronÅ¯, 125 gramÅ¯ rozinek a 1 kilogram Å¾elírovacího cukru.
PostupJablka pokrájíme na malé kousky, zázvor oloupeme a jemnÄ› posekáme. Rozinky namoÄ•íme do vody, necháme
okapat a dáme do hrnce s Å¾elírovacím cukrem, posekaným zázvorem, citronovou &scaron;Å¥ávou a kousky jablek. Za
stálého míchání uvedeme do varu a necháme vaÅ™it asi 4 minuty. DÅ¾em plníme do sklenic, uzavÅ™eme je, obrátíme dnem
vzhÅ¯ru a necháme 15 minut vychladnout. UloÅ¾íme v chladnu a temnu. ...  Jablkovo-pomeranÄ•ový pikantní dÅ¾emSuroviny700
g oloupaných jablek, 2 velké pomeranÄ•e, 2 citrony, 1 lÅ¾iÄ•ka kyseliny citronové, 1 Gelfix 1:1, 1 kg cukru, 6 lÅ¾ic rumu nebo
koÅˆaku  PostupJablka nakrájíme na kostiÄ•ky nebo rozmixujeme a dáme do kastrolu. PÅ™idáme na kousky pokrájené
pomeranÄ•e (nejlépe zcela Ä•istÄ› vyloupané a vykrájené, mÄ›lo by ho být cca 300 g), pÅ™idáme kyselinu a &scaron;Å¥ávu
ze 2 citronÅ¯ a Gelfix.  Za stálého míchání povaÅ™íme, pak pÅ™idáme cukr a vaÅ™íme je&scaron;tÄ› asi 8 minut. Odstavíme z
plotny, pÅ™idáme rum nebo koÅˆak, promícháme a horké plníme do sklenic aÅ¾ po okraj. ZavíÄ•kujeme a obrátíme dnem
vzhÅ¯ru alespoÅˆ na 10 minut.    ..co vy a jablka?co z nich dÄ›láte doma vy? d@niela,zadÅ¾emovaná a blaÅ¾ená  
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