
REMOSKA A JEÅ TÄš NÄšCO O SEKANÃ‰
ÃšterÃ½, 15 bÅ™ezen 2011

Minule jsem tady na popud Daniely spustil diskusi na téma sekaná. Co jsem se dozvÄ›dÄ›l, je dost zajímavé. Å½e totiÅ¾ v
pÅ™ípadÄ› sekané zÅ™ejmÄ› neplatí (no, skoro), Å¾e co domácnost to jiný recept. Ty odchylky v recepturách jsou malé aÅ¾
zanedbatelné, sekaná je levné jídlo, vÅ¾dy pÅ™ijde k chuti. 

 

 

 

 

 

      Maso si nÄ›kdo mele doma, nÄ›kdo kupuje mleté, uÅ¾ namíchané, a Å™ekl bych, Å¾e dÅ¯vod je jediný - dÅ¯vÄ›ra nebo nedÅ¯vÄ›ra k
dotyÄ•nému obchodu. Sám jsem v komentáÅ™i napsal, Å¾e maminka nikdy mleté maso nekupovala a mlela sama. NevÄ›Å™ila
panu DaÅˆkovi, Å™ezníkovi na na&scaron;í ulici. MÄ›la dÅ¯vod, kdo nakupoval mleté, vÅ¾dy dostal to, co bylo v mlýnku z minula.
No a jak má Ä•lovÄ›k vÄ›dÄ›t, jestli není ten den první?         Je celkem jasné, Å¾e bez tuÄ•nÄ›j&scaron;ího vepÅ™ového to nejde, jen z
hovÄ›zího je sekaná suchá. Pamatuju doby, kdy se striktnÄ› doporuÄ•ovala smÄ›s 50:50 vepÅ™ové a hovÄ›zí. Bylo to zÅ™ejmÄ› v
dobách, kdy do mletého pÅ™i&scaron;ly v&scaron;echny odkrojky hovÄ›zího, a tedy dost loje.        Dnes uÅ¾ je to trochu jinak,
tuÄ•ného hovÄ›zího je v mletém míÅˆ a musíme to dohnat vepÅ™ovým. I zjistili jsme pÅ™i náv&scaron;tÄ›vÄ› v ÄŒesku, jak dobré jsou
karbanátky jen a jen z vepÅ™ového a uÅ¾ je jinak nedÄ›láme.        TotéÅ¾ platí o sekané.
     BÍBÍ psala o sekané ze zvÄ›Å™iny. Nemohu posoudit, zvÄ›Å™ina je tu tak drahá, Å¾e dávat ji do sekané by byl pÅ™í&scaron;erný
luxus.        Souhlasím ale zase s pÅ™idáním prasátka; zvÄ›Å™ina je tak tuku prostá, Å¾e to prostÄ› jinak nejde. Co se Ä•esneku,
majoránky, Harmonie chuti a dal&scaron;ích smÄ›sí týÄ•e, záleÅ¾í to na okamÅ¾itém nápadu, na tom, na co má Ä•lovÄ›k zrovna
chuÅ¥. Bez Ä•esneku a cibule to nejde, mnoÅ¾ství se pochopitelnÄ› li&scaron;í. NÄ›kdy i ten protlak pÅ™idám, prostÄ› okamÅ¾itý
nápad.       KaÅ¾dopádnÄ› dÄ›kuju za diskusi, která byla, jak se na schÅ¯zích Å™íkávalo - plodná.      
TeÄ• mám jiné téma:  R E M O S K A      KdyÅ¾ se objevila, byl to pÅ™ímo trhák.       Pak, v prÅ¯bÄ›hu doby, zdálo by se, Å¾e byla
zapomenuta. Ale Å¾ije dál. V 90. letech minulého století se na na&scaron;em trhu objevily doposud neznámé mikrovlnné
a horkovzdu&scaron;né trouby, které se staly velkým hitem a postupnÄ› vytÄ›snily remosku z Ä•eských domácností. Proto v
roce 1991 byla výroba remosek zastavena.       Jak se pozdÄ›ji ukázalo, bylo to chybné rozhodnutí. UÅ¾ tehdy na to
poukazovala Ä•ísla prodeje: po celém svÄ›tÄ› se jich do té doby prodalo pÅ™es 2,7 milionÅ¯ kusÅ¯.   

Tady si dovoluji pÅ™idat pár faktÅ¯.
Remosku vymyslel elektrotechnik OldÅ™ich Homuta, její první prototypy vznikly v letech 1953 - 1955. Motivaci pro tvorbu
tohoto &bdquo;kouzelného" hrnce získal Homuta ve &Scaron;védsku, kde vidÄ›l elektrický hrnec, který vaÅ™il, ale je&scaron;tÄ›
nepekl. Funkce peÄ•ení se objevila aÅ¾ u Ä•eského vynálezu. PÅ™ed válkou vlastnil OldÅ™ich Homuta firmu na výrobu
elektromotorÅ¯, která se po znárodnÄ›ní spojila s firmou REMOS (zkratka Revize, Elektro, MontáÅ¾e, Opravy, Servis).
     První remosky byly oznaÄ•ovány HUT, coÅ¾ je sloÅ¾enina z poÄ•áteÄ•ních písmen tvÅ¯rce remosky a jeho spolupracovníkÅ¯:
Homuta, Uher a Tyburec. Remosky se vyrábÄ›ly nejprve ve Zdicích. Zdej&scaron;í podnik se uÅ¾ v té dobÄ› specializoval na
peÄ•ící trouby. Od roku 1957 aÅ¾ do roku 1990 se remoska vyrábÄ›la v továrnÄ› Karma v Kostelci nad ÄŒernými lesy. Výrobek se
záhy stal velmi oblíbený v Ä•eských domácnostech a dodnes se tÄ›&scaron;í znaÄ•né oblibÄ› pro svou univerzálnost pÅ™ípravy
jídel, dlouhou Å¾ivotnost a nenároÄ•nou obsluhu i údrÅ¾bu.      V roce 1957 se v mÄ›steÄ•ku Kostelec nad ÄŒernými lesy zaÄ•íná s
výrobou malé elektrické peÄ•ící nádoby, která je ze shora vyhÅ™ívána topnou spirálou ve víku. Tento výrobek si brzy
nachází velkou oblibu v Ä•eských domácnostech pro svoji univerzálnost pÅ™ípravy jídel, dlouhou Å¾ivotnost a nenároÄ•nou
obsluhu a údrÅ¾bu. V období 1957-1991 se vyrobilo asi 1 500 000 kusÅ¯. V roce 1964 získává výrobek ochrannou
známku REMOSKA®. V roce 1967 pÅ™ichází na trh typ ORIGINÁL, kterého se v letech 1967-1991 vyrobilo více jak 1 200
000 kusÅ¯.       V remosce opÄ›t uvidÄ›l nadÄ›ji pan BlaÅ¾ek, který se rozhodl v 90. letech minulého století koupit ochrannou známku
a zaloÅ¾il s kolegou UliÄ•níkem závod Remoska s.r.o., který mÄ›l sídlo ve Fren&scaron;tátu pod Radho&scaron;tÄ›m. Nová
doba si v&scaron;ak Å¾ádala i nový pÅ™ístup, proto se ji rozhodli inovovat. V roce 1999 se jim podaÅ™ilo získat licenci firmy
Dupont na teflon, Ä•ímÅ¾ se zaÄ•aly vyrábÄ›t remosky s teflonem uvnitÅ™. Díky tomu se remoska stává opÄ›t oblíbenou souÄ•ástí
moderních domácností.              V roce 1994 byla zaloÅ¾ena spoleÄ•nost REMOSKA s.r.o. Výroba je pÅ™esunuta do Fren&scaron;tátu
pod Radho&scaron;tÄ›m, který se nachází v malebné podhorské oblasti Beskyd. Firma REMOSKA s.r.o. pokraÄ•uje ve
vývoji tohoto tradiÄ•ního výrobku, zlep&scaron;uje její funkÄ•nost i design.      Remoska je fenomén Ä•eské kuchynÄ› a zároveÅˆ
Ä•eský patent. Remoska má svoji dlouholetou tradici, na kterou navázal souÄ•asný výrobce s remoskou svÄ›tových parametrÅ¯.
        Remoska úspÄ›&scaron;nÄ› obstála v konkurenci s nejnovÄ›j&scaron;ími spotÅ™ebiÄ•i a potvrdila svou nezamÄ›nitelnou funkci i
v moderní kuchyni. V remosce pekly jiÅ¾ na&scaron;e babiÄ•ky, v remosce budou svoje speciality pÅ™ipravovat moÅ¾ná i
na&scaron;e dcery. Remosku dobÅ™e znají v EvropÄ› i v zámoÅ™í. Renomé znaÄ•ky Remoska v zahraniÄ•í vybudovala Å¾ena
Milena Grenfell-Baines, která se stala dovozcem tohoto spotÅ™ebiÄ•e do Anglie. ÄŒe&scaron;ka, která byla jedním z
&bdquo;Wintonových dÄ›tí", byla zachránÄ›na v dobÄ› 2. svÄ›tové války odvozem do Anglie.       PÅ™i pobytu v ÄŒechách u své
sestÅ™enice objevila remosku, neváhala a oslovila pÅ™ímo výrobce. ChtÄ›la, aby remosku, která byla bÄ›Å¾nou výbavou Ä•eských
domácností, poznaly i její krajanky. 
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      Jo, známe ji, aspoÅˆ my ÄŒe&scaron;i v zámoÅ™í. BohuÅ¾el se k nám do Americka nedováÅ¾í, poté co dolar proti korunÄ›
poklesl (nebo koruna stoupla?) dovoz se zastavil. Objednal jsem si remoskovou kuchaÅ™ku, vy&scaron;la v Anglii, má mít
250 receptÅ¯. TeÄ• mi schází uÅ¾ jen ta Remoska. Problém, v Americku máme 110 voltÅ¯ a nemÅ¯Å¾u si tedy tenhle zázrak
koupit  - aÅ¾ pojedeme do ÄŒeska. TotiÅ¾, koupit mÅ¯Å¾u, ale bude mi na nic.        Mám tedy prosbu k obyvatelÅ¯m a obyvatelkám
matiÄ•ky Prahy. Nemáte na pÅ¯dÄ› Ä•i v kumbálku zapomenutou a je&scaron;tÄ› nevyhozenou remosku na 110 V? Praha
totiÅ¾ byla poslední místo, kde zmÄ›nili proud na 220 V, není to zas aÅ¾ tak dávno... Podívejte se prosím, a dejte mi vÄ›dÄ›t. Musím
honem nÄ›co dopsat,  neÅ¾ tohle Daniela zveÅ™ejní. Pátral jsem i dál, napsal jsem i jednomu, který Remoskami na Aukru
obchoduje a kde nic tu nic.         Ale, poslal jsem dotaz na remoska.cz, tedy pÅ™ímo výrobci, a ejhle! Remosky na 110V mají, ale
posílají jen po ÄŒR. Komu, asi mi není jasné, ale mají! Poslali mi i adresu na zástupce v Americe, ale adresa nefunguje, asi
si nev&scaron;imli, Å¾e uÅ¾ tam svého zástupce nemají.        Nevadí, nechám si ji poslat v ÄŒechách, snad pÅ™ijmou platbu VISA
kartou. PÅ™esto má otázka platí dál. Nemáte doma.....?  A kdyÅ¾ uÅ¾ jsme u tÄ›ch remosek, já kdyÅ¾ se do nÄ›Ä•eho pustím, tak
poÅ™ádnÄ›. Jaké jsou va&scaron;e zku&scaron;enosti, máte nÄ›jaký zajímavý "remoskový" recept?   A jako vÅ¾dycky vám pÅ™eju
dobrou chuÅ¥,
Michal
Dal&scaron;í spoustu receptÅ¯ najdete v Grilovací kuchaÅ™ce  
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