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REMOSKA A JEA TAS NASCO O SEKANA%o

AsterAz, 15 bA™ezen 2011

Minule jsem tady na popud Daniely spustil diskusi na téma sekanéa. Co jsem se dozvA>dAsl, je dost zajimavé. Avse totiAva v
pA™ipadA> sekané zA™ejmA> neplati (no, skoro), A¥e co domécnost to jiny recept. Ty odchylky v recepturach jsou malé aA¥
zanedbatelné, sekana je levné jidlo, vA%:dy pA™ijde k chuti.

Maso si nAkdo mele doma, nAskdo kupuje mleté, uA¥% namichané, a A™ekl bych, A%e dA vod je jediny - dA"vAsra nebo ne
dotyAenému obchodu. Sam jsem v komentaA™i napsal, A¥%e maminka nikdy mleté maso nekupovala a mlela sama. NevA>A™i|
panu DaAkovi, A™eznikovi na na&scaron;i ulici. MA>la dA"vod, kdo nakupoval mleté, vA¥.dy dostal to, co bylo v mlynku z minu
No a jak méa AslovAsk vA>dAst, jestli neni ten den prvni? Je celkem jasné, A¥e bez tuAenAsj&scaron;iho vepA™ového to ne
hovA>ziho je sekana sucha. Pamatuju doby, kdy se striktnA> doporuAsovala smA>s 50:50 vepA™ové a hovA>zi. Bylo to zZA™ejm
dobéch, kdy do mletého pA™i&scaron;ly v&scaron;echny odkrojky hovA>ziho, a tedy dost loje. Dnes uA¥ je to trochu jinak,
tuAeného hovA>ziho je v mletém miA™ a musime to dohnat vepA™ovym. | zjistili jsme pA™i nav&scaron;tA>vA> v AGEesku, jak d
karbanatky jen a jen z vepA™ového a uA¥ je jinak nedAslame. TotéA¥ plati o sekané.

BIBI psala o sekané ze zvA>A™iny. Nemohu posoudit, zvA>A™ina je tu tak draha, A¥%e davat ji do sekané by byl pA™i&scar
luxus. Souhlasim ale zase s pA™idanim prasatka; zvA>A™ina je tak tuku prosta, A¥e to prostAs jinak nejde. Co se Asesnek
majoranky, Harmonie chuti a dal&scaron;ich smAssi tyAse, zaleA¥:i to na okamA¥itém napadu, na tom, na co ma AelovAs>k zrovi
chuA¥. Bez Asesneku a cibule to nejde, mnoA¥sstvi se pochopitelnA> li&scaron;i. NAs>kdy i ten protlak pA™idam, prostA> okamA:
napad.  KaA¥%dopadnA> dAskuju za diskusi, které byla, jak se na schA zich A™ikéavalo - plodna.

TeAs mam jiné téma: REM O SKA  KdyA% se objevila, byl to pA™imo trhak.  Pak, v prA bA>hu doby, zdalo by se, A%.e
zapomenuta. Ale A¥ije dal. V 90. letech minulého stoleti se na na&scaron;em trhu objevily doposud neznamé mikrovinné

a horkovzdu&scaron;né trouby, které se staly velkym hitem a postupnA> vytAs>snily remosku z Aeeskych doméacnosti. Proto v
roce 1991 byla vyroba remosek zastavena. Jak se pozdAvji ukazalo, bylo to chybné rozhodnuti. UA% tehdy na to
poukazovala A«isla prodeje: po celém svA>tA> se jich do té doby prodalo pA™es 2,7 milionA™kusA™.

Tady si dovoluji pA™idat par faktA™.

Remosku vymyslel elektrotechnik OldA™ich Homuta, jeji prvni prototypy vznikly v letech 1953 - 1955. Motivaci pro tvorbu
tohoto &bdquo;kouzelného" hrnce ziskal Homuta ve &Scaron;védsku, kde vidAs| elektricky hrnec, ktery vaA™il, ale je&scaron;tA
nepekl. Funkce peAseni se objevila aA¥% u Aeeského vynalezu. PA™ed véalkou vlastnil OldA™ich Homuta firmu na vyrobu
elektromotorA™, ktera se po znarodnAsni spojila s firmou REMOS (zkratka Revize, Elektro, MontaA¥.e, Opravy, Servis).

Prvni remosky byly oznaAsovany HUT, coA% je sloA¥%enina z poAsateA«nich pismen tvA rce remosky a jeho spolupracovnik,
Homuta, Uher a Tyburec. Remosky se vyrabAsly nejprve ve Zdicich. Zdej&scaron;i podnik se uA% v té dobA> specializoval na
peAesici trouby. Od roku 1957 aA¥% do roku 1990 se remoska vyrabA>Ia v tovarnA> Karma v Kostelci nad AEernymi lesy. Vyrobel
zahy stal velmi oblibeny v A-eskych domacnostech a dodnes se tAs&scaron;i znaAsné oblibA> pro svou univerzalnost pATMlpraV\
jidel, dlouhou A¥zivotnost a nenaroAenou obsluhu i drA%bu.  V roce 1957 se v mAssteAsku Kostelec nad AEernymi lesy zaA
vyrobou malé elektrické peAsici nadoby, které je ze shora vyhA™ivana topnou spirélou ve viku. Tento vyrobek si brzy
nachazi velkou oblibu v Aseskych domacnostech pro svoji univerzalnost pA™ipravy jidel, dlouhou A%ivotnost a nenaroA«nou
obsluhu a tdrA%bu. V obdobi 1957-1991 se vyrobilo asi 1 500 000 kusA™. V roce 1964 ziskava vyrobek ochrannou
znamku REMOSKA®. V roce 1967 pA™ichazi na trh typ ORIGINAL, kterého se v letech 1967-1991 vyrobilo vice jak 1 200
000 kusA™. V remosce opAst uvidAsl nadAsji pan BlaAvsek, ktery se rozhodl v 90. letech minulého stoleti koupit ochrannou zn
a zaloA%il s kolegou UliAsnikem zavod Remoska s.r.0., ktery mAs| sidlo ve Fren&scaron;tatu pod Radho&scaron;tA>m. Nova
doba si v&scaron;ak A¥adala i novy pA™istup, proto se ji rozhodli inovovat. V roce 1999 se jim podaA™ilo ziskat licenci firmy
Dupont na teflon, A«imA%¥% se zaAsaly vyrabAst remosky s teflonem uvnitA™. Diky tomu se remoska stava opAst oblibenou souA:
modernich domacnosti. V roce 1994 byla zaloA¥:ena spoleAsnost REMOSKA s.r.o0. Vyroba je pATMesunuta do Fren&sc:
pod Radho&scaron;tA>m, ktery se nachazi v malebné podhorské oblasti Beskyd. Firma REMOSKA s.r.o0. pokraA-UJe ve
vyvoji tohoto tradiAeniho vyrobku, zlep&scaron;uje jeji funkAenost i design.  Remoska je fenomén Aseské kuchynA> a zaroveA
Aeesky patent. Remoska ma svoji dlouholetou tradici, na kterou navazal souAeasny vyrobce s remoskou svAstovych parametrA™

Remoska UspAs&scaron;nA> obstéla v konkurenci s nejnovAsj&scaron;imi spotA™ebiAei a potvrdila svou nezamAsnitelnou 1
v moderni kuchyni. V remosce pekly jiA% na&scaron;e babiA«ky, v remosce budou svoje speciality pA™ipravovat moA¥na i
na&scaron;e dcery. Remosku dobA™e znaji v EvropAs i v zamoA™i. Renomé znaAsky Remoska v zahraniA«i vybudovala A¥ser
Milena Grenfell-Baines, ktera se stala dovozcem tohoto spotA™ebiAse do Anglie. AGEe&scaron;ka, ktera byla jednim z
&bdquo;Wintonovych dAsti", byla zachranAsna v dobA> 2. svAstové valky odvozem do Anglie.  PA™i pobytu v AGEechach u s
sestA™enice objevila remosku, nevahala a oslovila pA™imo vyrobce. ChtAsla, aby remosku, ktera byla bA>A¥%nou vybavou Aee
domacnosti, poznaly i jeji krajanky.
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Jo, zname ji, aspoA™ my AGEe&scaron;i v zamoA™i. BohuA¥.el se k nam do Americka nedovaA¥i, poté co dolar proti korun
poklesl| (nebo koruna stoupla?) dovoz se zastavil. Objednal jsem si remoskovou kuchaA™ku, vy&scaron;la v Anglii, ma mit
250 receptA™. TeA« mi schazi uA% jen ta Remoska. Problém, v Americku mame 110 voltA™a nemA A%u si tedy tenhle zazrak
koupit - aA¥% pojedeme do AEeska. TotiA¥s, koupit mA A%,u, ale bude mi na nic. Mam tedy prosbu k obyvatelA'm a obyvat
matiA«ky Prahy. Nemate na pA dA> Asi v kumbalku zapomenutou a je&scaron;tA> nevyhozenou remosku na 110 V? Praha
totiA¥4 byla posledni misto, kde zmAsnili proud na 220 V, neni to zas aA¥% tak davno... Podivejte se prosim, a dejte mi vA>dAst. N
honem nAsco dopsat, neA¥ tohle Daniela zveA™ejni. Patral jsem i dal, napsal jsem i jednomu, ktery Remoskami na Aukru
obchoduje a kde nic tu nic. Ale, poslal jsem dotaz na remoska.cz, tedy pA™imo vyrobci, a ejhle! Remosky na 110V maji, al
posilaji jen po AER. Komu, asi mi neni jasné, ale maji! Poslali mi i adresu na zastupce v Americe, ale adresa nefunguje, asi
si nev&scaron;imli, A¥%e uA¥ tam svého zastupce nemaji. Nevadi, necham si ji poslat v AGEechach, snad pA™ijmou platbu
kartou. PA™esto ma otazka plati dal. Nemate doma.....? A kdyA¥% uA¥ jsme u tA>ch remosek, ja kdyA¥: se do nA>A«eho pustin
poA™adnAs. Jaké jsou va&scaron;e zku&scaron;enosti, mate nAjaky zajimavy "remoskovy" recept? A jako vA¥dycky vam pA
dobrou chuA¥,
Michal
Dal&scaron;i spoustu receptA najdete v Grilovaci kuchaA™ce
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