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JAK MOJI MILA.AGECI PEKLI BUCHTU

PondAsIA-, 06 prosinec 2010

Nedavno dostala dcera chuA¥ na &scaron;vestkovou buchtu z kynutého tAssta. Slibila jsem, A%e ji ji upeAeu, proto si s
manA¥zelem (jejim) poA™:idili v&scaron;echny potA™ebné suroviny - hlavnA> kvasnice a mraA¥%ené &scaron;vestky. Po navrati
prace jsem byla unavena a je&scaron;tA> jsem musela udAslat pA™iznani k DPH. Proto jsem jim sdAvlila, A¥%e buchta se
odklada na dal&scaron;i den.

Dcera se v&scaron;ak s manA¥elem rozhodla, A¥%e si tu buchtu upeA-ou sami a nebudou Asekat do druhého dne, aA¥ ji
ja. Pustili se do toho s nad&scaron;enim. Na&scaron;li si mATj listek s receptem, ktery - samozA™ejmA> - neobsahoval
technologicky postup, ale jen potA™ebné suroviny. Po chvili mA> volali, aA¥ jim poradim. PA™ijdu do kuchynA>, v mouce mAsli
rozdrobené kvasnice a nevA>dAsli, co dal. Tak jsem jim A™ekla, A¥e kvasnice nepatA™i do mouky nadrobit, ale A¥se si museji
kvasek, tzn. rozpustit kvasnice ve vlaA¥zném mléce a chvili je nechat kynout. | vysbirala dcera kvasnice z mouky, aby je
dala do mléka. Dale jsem jim A™ekla, A¥%e rostlinny tuk museji rozpustit na mirném ohni. Po tA>chto radach mA> propustili z
kuchynAs>, aby mAs> za chvili znovu zavolali. PA™i mé druhé "konzultaci" jsem vidAsla, A¥e kvasnice v mléce vA bec nekynou,
protoA¥se asi mAs>li moc horké mléko a kvasnice tim zabili. V mise s moukou a cukrem mAsli hromadu hrudek, neboA¥ nalili
rozpu&scaron;tAsny rostlinny tuk do mouky s cukrem a nepoAekali, aA¥% tam pA™idaji mléko s kvaskem a vejce, ale zaAeali
zpracovavat tAs>sto jen z mouky a tuku. KdyA¥: jsem to vidAsla, A™ekla jsem jim, A%e je to na vyhozeni, A%e ta buchta nevykyr
Vyhodit to nechtAsli, nalili mléko s nekynoucima kvasnicema do tA>sta a zamichali to. Vzniklo tA>sto plné hrudek. DoporuAeila
jsem jim, aA¥ si na to vezmou elektricky hnAstaAe, tA™eba ty hrudky rozbije. Nerozbil. Proto na to vzali &scaron;lehaci metly a
dost dlouho to &scaron;lehali. MirnA> to pomohlo, ale hrudky tam byly stale. To uA¥% to chtAsli dat péct. A"ikala jsem si, A¥se to
nemA A¥%e vykynout, proto jsem jim do toho nasypala pra&scaron;ek do peAsiva a nechala je je&scaron;tAs> chvili
&scaron;lehat. Nalili hrudkovaté tAssto na plech a pokladli &scaron;vestkama. Nakonec vyrobili posypku, na kterou jsem
jim nachystala suroviny. PA™i vyrobA> posypky se mA> zeptali, kdy maji na buchtu nasypat posypku. Jestli, aA¥% to bude hotové
na to, A%e ano, aA¥% to bude hotové a myslela jsem, aA¥% bude buchta pokladena &scaron;vestkama.  Za chvili pA™ijdu do
kuchynA> a vidim, A%e posypka je nachystana, ale buchta se peAse bez ni... Tak jsem jim A™ekla, A¥e jsou vadni, kdyA%: peA
buchtu bez posypky. DozvA>dAsla jsem se, Avue jsem A™ekla, A¥e se tim sype buchta aA¥% je hotova. Tak nevim, kde vzali pot
jim posypavam buchtu syrovou moukou s tukem a cukrem. VA%dyA¥ tu buchtu peAsu Aeasto a museji vidAst, A¥e i ta posypka
upeAeena. No - tak vyndali buchtu z trouby a dodateAsnA> posypali a dopekli. Celou dobu jsem si A™ikala, A%e to bude
stra&scaron;né buchta. A - hadejte, jak ta buchta dopadla! Buchta se podaA™ila, byla vyborna a ty hrudky v buchtA> se
apInA> ztratily. Nechapu, jak je to moA¥ané, ale ta buchta byla fakt skvAsla... ROZMARYNA
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