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RAJAGEATA NAA E A ODJINUD

AsterAz, 14 zZAjA™A- 2010

RajAee se sklizi je&scaron;tA> zelené. Pak je uloA¥eno do velkoskladA™, kde je podchlazeno pA™i teplotA> do deseti stupA™A™
je zpomalit proces dozravani o zhruba dva tydny a tim oddalit krajni termin idealni konzumace. JenA%e nasledny osud

rajAeete je mnohem zavaA¥nAsj&scaron;i a také ménA> znamy. Jestlipak vite, Asim v&scaron;im rajAsata projdou, neA¥% se dos
do obchodA™a z nich k vam domA™

Aby byla rajAeata zbavena eventualnich bakterii, projdou chlorovou koupeli. | kdyA%: v ni pobudou jenom dvA> minuty, pA
Aast této tekutiny vstA™ebaji. Absorpce se usnadA’uje zejména tehdy, je-li na nAskterém mistA> poru&scaron;ena slupka. Pak
pA™ichazi dvou aA¥ tA™itydenni pobyt v komoA™e pro dozravani. A pravAs> v tomto ovzdu&scaron;i napinA>ném etylénovym
nabira rajAse, podobnA> jako mnohé dal&scaron;i plody, charakteristickou barvu.  DoporuAeuje se, aby tato faze zrani
nepA™esahla 72 hodin, protoA¥e pak by se na plodech mohly objevit houby. JenomA%.e toto doporuAseni je velmi Aeasto
poru&scaron;ovano, protoA¥se je tA™eba dosahnout pA™ijatelné barvy u plodA™ sklizenych ve stéle ranAsj&scaron;i fazi vyvoje
Aeili zelenAsj&scaron;ich a zelenAsj&scaron;ich. Nyni zaAsina kosmeticka faze celého procesu. Aby rajAse vypadalo lépe a
lakavAsji, vyuA¥siva se umAslého barviva. NeA¥: se tedy rajAeata vydaji na pulty obchodA™ je jim do kA"A¥%ze vstA™iknuto barviy
jim dod& jednotny vzhled. A pak musi projit dal&scaron;i procedurou, voskovanim. Tim se zabrani vypaA™ovani vody,
scvrkavani a vraskam a duAzina rajAsete se uchova tak dlouho, jak je to jen moA¥ané. NA>které derivaty voskA jsou z
petroleje a dal&scaron;i mohou byt pro zjemnAsni obohaceny mydlem. O tom, co jime, rozhodujeme sami... Markéta
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