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VANOCE V SRPNU - A PROAE NE?

PondAsIA-, 15 A°nor 2010

Ne, neAsekejte A¥zadnou parafrazi na znamy kameA ak: &bdquo;Maminko, proAs stroji&scaron; vanoAsni stromeAsek teAe,

v srpnu?" - &bdquo;KdyA¥s ty mi, mAT] chudaAeku, do Vanoc nevydrA%i&scaron;..." Ne, jen vam chci pA™edat dvA> vzpominky
Jedna je stara nA>co pA™es dvacet let, druha jen dva mAssice... Byly prazdniny, krasné, pA™imo luxusnA> letni poAeasi; teplo |
akorat, aby to AelovA>ka vabilo k vodA> a zas ne takové, aby bylo z vedra ouvej.

Lenka i Robert travili své prazdninové dny jako obvykle v Praze, na na&scaron;em sidli&scaron;ti. ObA> babiAeky
praAviské, dal&scaron;i pA™ibuzenstvo ve&scaron;keré A¥adné. A penize? Na obA¥%ivu dost, ale na nAsjaky ten letni pobyt ar
nahodou. No, nebyli jsme sami, takovych nas tu bylo vic. Jednoho srpnového dne jsem dostala malinko blaznivy
napad... Zrovna u nas byly na nav&scaron;tAsvA> asi AstyA™i dal&scaron;i sidli&scaron;tni dAstiAeky, chvilemi se cachtaly
v malém bazénku na balkénAs, chvilemi si hraly v pokojiA«ku nebo &scaron;mejdily kolem mne v kuchyni - jako co asi by
mohly ulovit dobrého... Uklizela jsem pravA> ve &scaron;pajzu a na&scaron;la pytlik s mletym kokosem. &bdquo;Teto, co to
je?" zeptala se jedna holAsiAska. &bdquo;To je kokos, na kokosky", odpovA>dAsla Lenka. A jak jsem tak trochu
pra&scaron;tA>na, podivala jsem se na nAs>: &bdquo;Hele, holky, co kdybychom si upekly trochu vanoAsniho cukrovi?"  Slovo
dalo slovo a netrvalo dlouho, srpnovym dopolednem zavonAsly Vanoce... Pak jsem to je&scaron;tA> v&scaron;echno
nandala do &scaron;katule, oznamila dA>tem, A¥%e v jednu mame spycha - ano, brala jsem obAeas celou partiAsku na
koupali&scaron;tAs. Tenkrat je&scaron;tA> mohly byt dAsti s kliAeem na krku venku dlouhé hodiny a rodiAse se nemuseli bat.
StaAsilo, kdyA¥: doma na&scaron;li cedulku, A¥%e &bdquo;Jdu s Goldweinovejma na koupali&scaron;tAs." Pointa prvniho p/
Umite si pA™edstavit, co bylo, kdyA% jsem pak odpoledne na dece vybalila Aserstvé a nesmirnA> voA avé cukrovi,a kolem se
rozlinula ta tolik nepatA™iAsna vA'nA>? O ty vykulené pohledy se dalo opirat... Byla to bajeAsna svaAeinka a ja si A™ekla, A
musim udAslat je&scaron;tA> nAskdy - pA™eci proAe si takovou lahodu dopA™avat jen jednou v roce, ne? No - ale podruhé se r
to uA¥ nevyvedlo. NAsjak na to nepA™i&scaron;la ta spravna nahoda... A teAs - proAe tohle v&scaron;echno: protoA¥e jsem
pravA> Aeetla bajeAeny, skvAsly a docela urAsitA> nesmirnA> lahodny recept, o kterém si myslim, A%e by také nemAs! byt jen
&bdquo;vanoAeni".... Je to vzpominka pravA> jen ty necelé dva mAssice stara a pevnA> vA A™im, A¥e vam pA™ijde stejnA> vh
mnAs, protoA¥se je v podstatA> dietni:  BRAMBOROVY SALAT MICHANY V ROKLI DAslam salat z horkych brambor, m
koleAsko. Zaleju nalevem z horké vody, ve které rozpustim cukr, sATa hoA™Aeici, ode v&scaron;eho pomAs>rmA> dost, musi to &
hodnA> ostré. Do tAsch horkych brambor se to pak krasnAs> natahne. Poté pA™idam nakrajeny salam, okurky - samo sebou
domaci (loni 108 lahvi, pA™atelé mi pA™ezdivaji Fruta), vaA™enou mrkev, celer, petrA¥sel; opAst krajené koleAskem, oblanAY.
hra&scaron;ek a cibuli. Nakonec majonézu a pA™es noc odkapany bily jogurt (ten je&scaron;tA> na&scaron;leham -
pA™ipomina pak trochu A™ecky). Na jemné kostiA«ky nakrajena oloupana dvA> jabliA«ka, AcerstvA> mlety pepA™ a pA™ipadn
nakonec vmicham vejce (opAst pA™es koleA+ko), to aby se nerozbily na ka&scaron;i. Mimoto je&scaron;tA> dA>lam marino
filé - jakoby rybi salat. Ryby uvaA™im v osolené a okyselené vodA> s bobkovym listem, pepA™em a novym koA™enim. Pak v t
je&scaron;tA> uvaA™im koA™enovou zeleninu, oblan&scaron;iruju hra&scaron;ek a videA“skou cibuli. NeA¥ to vychladne,
smicham majonézu opAst s jogurtem, pA™idam sAT, cukr, pepA™ a worchester - zase aby to bylo pikantni. A pak uA% jen do
misy vrstvim jemnA> krajenou zeleninu a rybu, mezi to ochucenou majonézu. DobA™e upAs>chuju, posledni musi byt majolka, a
necham proleA¥et. Jen pro dokresleni: tenhle salat micham fakt ve dA™ezu a jogurtu jsem na nAsj spotA™ebovala 3kg kyb
Makra... Hanah
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