
OÅ˜ECHOVICE OD WENDULKY
ÄŒtvrtek, 24 kvÄ›ten 2007

Pozor, pozor! na vÄ›domí se  velectÄ›nému publiku dává recept na oÅ™echovici! PÄ›knÄ› si jej prostudujte a dÄ›lejte si
poznámky. Pro ostÅ™ej&scaron;í oÅ™echovici, asi se 48 % alkoholu (tak jak to mají chlapi rádi), si obstarejte konzumní líh.
Prodává se 80-procentní a k dostání je hlavnÄ› v drogériích nebo se dá poÅ™ídit v Lihovaru Smíchov.                 

Dále potÅ™ebujete vÄ›t&scaron;í, asi pÄ›tilitrovou uzavíratelnou nádobu, aby alkohol nemohl vyprchávat. A protoÅ¾e oÅ™echy
jak známo barví, opatÅ™ete si je&scaron;tÄ› chirurgické rukavice (prodávají se v prodejnách pro kutily a v Å¾elezáÅ™ství). 

 

A  ZAÄŒNEME: 

 

Seberte  nÄ›kde 30 vla&scaron;ských oÅ™echÅ¯ (nejlep&scaron;í odrÅ¯da je "sousedovo pÅ™evýborné") nazrálých tak, aby se
je&scaron;tÄ› daly komplet rozkrojit (i se zelenou &scaron;lupkou). Tyto pak je&scaron;tÄ› ve stavu nenakrájeném máÄ•íme
2 aÅ¾ 3 dny ve vodÄ›. Poté je vyjmeme, rozÄ•tvrtíme a zalejeme alkoholem. StaÄ•í vodka (chcete-li vyrobit  oÅ™echový likér,
pouÅ¾ijte místo lihu 40-procentní vodku, získáte &bdquo;dámské pití &rdquo; s obsahem alkoholu zhruba 25 procent) -  ale -
 mÅ¯Å¾ete-li,  nelitujte slivovici... 

 

 

 

PÅ™idáme je&scaron;tÄ› tyto ingredience: 

   

1,5 litru lihu (vodky, slivovice...),
0,5 litru pÅ™evaÅ™ené vody

2 - 5 ks celé skoÅ™ice, 

nakrájenou Ä•erstvou kÅ¯ru z jednoho pomeranÄ•e nebo 1 citrón (ale nemusí být),
2 dkg hÅ™ebíÄ•ku (asi 25 kouskÅ¯)

1 dkg nového koÅ™ení,

nÄ›kdo pÅ™idává i asi jako prst dlouhý, na plátky nakrájený pu&scaron;kvorec
a kousek zázvoru - je to na vás...

 

 

Lahev uzavÅ™eme, nÄ›kolikrát ji obrátíme dnem vzhÅ¯ru, aby se tekutina dobÅ™e promíchala a necháme tÅ™i týdny na slunném
místÄ›.  Po uplynutí pÅ™edepsané doby macerovanou oÅ™echovici slijte pÅ™es filtraÄ•ní papír  a:

 

pÅ™ipravíte si cukrový roztok: 

 

BUÄŽ:  1/2 kg cukru v 1 litru vody a do vychladlého nalejeme oÅ™echový výluh - vznikne pití jemnÄ›j&scaron;í, 

 

NEBO: svaÅ™íte-li 250 g cukru s 4 dcl vody, vznikne silnÄ›j&scaron;í oÅ™echovice;
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Nápoj uloÅ¾te asi na dal&scaron;í tÅ™i týdny mimo dosah svÅ¯j i svého partnera, pak oÅ™echovici znovu pÅ™efiltrujte a uÅ¾ ji stoÄ•te
do jednotlivých lahví (nezapomeÅˆte, Å¾e vám zbyly ty tÅ™i pÅ¯llitrové od lihu!).

 

 

 

 

NEUPÍJÍME !!! 

Nebojte se, nezkazí se to a jen vám unikají alkoholové výpary. 

TakÅ¾e - v&scaron;em oznámíme, Å¾e se to nesmí otvírat, ochutnávat, jen se smí kochat pohledem!

 Poté lahev uschováme, zapomeneme kam (a stejnÄ› chodíme tajnÄ› upíjet). Partnerovi si posléze postÄ›Å¾ujeme, jak je to
&scaron;patnÄ› zazátkované a vytÄ›kává to...

 

 

PÅ™íjemné záÅ¾itky i bez palírny pÅ™eje Wendy.
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