Kudlanka

SLONAe« A5RADLO

StA™eda, 02 kvAsten 2007

PA™ed Aesasem jsem v jedné ze svych kuchaA™ek nahodou narazila na recept s nazvem Sloni A¥radlo... a lehce nostalgicky
zavzpominala na svoje romantické prvni lasky. V dobA>, kdy mi bylo &scaron;estnact sedmnact, byla totiA¥: tahle

pomazénka nedilnou souAeasti v&scaron:ech narozenin a SilvestrA™, které jsme jako parta jezdili slavit ke kamaradovi

na chatu anebo k jedné z kamaradek.

To jsme chodili k ni do bytu, ktery zdAdila po rodiAsich.  Kamarady z puberty vidam jednou za uherak, Sloni A¥%radlo
zapadlo kamsi na smeti&scaron;tA> dAsjin... Tak jsem neodolala a po letech ho znovu vyrobila... jestli mi dnes bude
je&scaron;tA> vA bec chutnat (tehdy mi pA™ipadalo senzaAeni. A co vy? Znate tuhle pomazanku?

Pamatujete, jak pA™ed patnécti dvaceti lety byvala hitem kuchyni? Sloni A¥radlo 500g mA>kkého salamu
2-3 IA%ice oleje
2 IA%ice octa
2 IA%iAky cukru
1 1A%ice hoA™Asice (snese se i KremA¥iska)

1 1A%ice keAeupu

2 kyselé nakladané okurky

2 velké cibule

1 1A%ice majonézy  Salam nastrouhame (je dobré ho dat pA™edem do mrazaku zpevnit), v rendliku na mirném ohni
svaA™ime olej, majonézu, ocet, cukr, hoA™Asici a keAsup. Zchladlou hmotou pA™elijeme salam, pA™idame nastrouhané okur
jemnA> nakrajenou cibuli. DobA™e promichame a dame do lednice odleA%et.  NemA A%u si pomoct, ale konzistenci mi to
mnohem vic pA™ipomina salat neA¥: pomazanku, takA¥e jsem porce rozdAslila na taliA™ky a snAsdli jsme to ke chlebu 1A%ici
to...Adaéach.... Co vy na to? Date si? Markétka
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