
SLONÃ• Å½RÃ•DLO
StÅ™eda, 02 kvÄ›ten 2007

PÅ™ed Ä•asem jsem v jedné ze svých kuchaÅ™ek náhodou narazila na recept s názvem Sloní Å¾rádlo... a lehce nostalgicky 
zavzpomínala na svoje romantické první lásky. V dobÄ›, kdy mi bylo &scaron;estnáct sedmnáct, byla totiÅ¾ tahle
pomazánka nedílnou souÄ•ástí v&scaron;ech narozenin a SilvestrÅ¯, které jsme jako parta jezdili slavit ke kamarádovi
na chatu anebo k jedné z kamarádek.  
      To jsme chodili k ní do bytu, který zdÄ›dila po rodiÄ•ích.      Kamarády z puberty vídám jednou za uherák, Sloní Å¾rádlo
zapadlo kamsi na smeti&scaron;tÄ› dÄ›jin... Tak jsem neodolala a po letech ho znovu vyrobila... jestli mi dnes bude
je&scaron;tÄ› vÅ¯bec chutnat (tehdy mi pÅ™ipadalo senzaÄ•ní. A co vy? Znáte tuhle pomazánku? 
     Pamatujete, jak pÅ™ed patnácti dvaceti lety bývala hitem kuchyní? Sloní Å¾rádlo  500g mÄ›kkého salámu
2-3 lÅ¾íce oleje
2 lÅ¾íce octa
2 lÅ¾iÄ•ky cukru
1 lÅ¾íce hoÅ™Ä•ice (snese se i KremÅ¾ská)
1 lÅ¾íce keÄ•upu
2 kyselé nakládané okurky
2 velké cibule
1 lÅ¾íce majonézy      Salám nastrouháme (je dobré ho dát pÅ™edem do mrazáku zpevnit), v rendlíku na mírném ohni
svaÅ™íme olej, majonézu, ocet, cukr, hoÅ™Ä•ici a keÄ•up. Zchladlou hmotou pÅ™elijeme salám, pÅ™idáme nastrouhané okurky a
jemnÄ› nakrájenou cibuli. DobÅ™e promícháme a dáme do lednice odleÅ¾et.      NemÅ¯Å¾u si pomoct, ale konzistencí mi to
mnohem víc pÅ™ipomíná salát neÅ¾ pomazánku, takÅ¾e jsem porce rozdÄ›lila na talíÅ™ky a snÄ›dli jsme to ke chlebu lÅ¾ící. Bylo
to...Áááách.... Co vy na to? Dáte si? Markétka  
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