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Máte rádi su&scaron;ené ovoce a oÅ™í&scaron;ky? Já jsem jak veverka, oÅ™í&scaron;ky v&scaron;eho druhu miluju a
su&scaron;ené ovoce v&scaron;eho druhu taky. Ov&scaron;em kam se v&scaron;echny ty kupované síÅ™ené i nesíÅ™ené
su&scaron;inky hrabou na tradiÄ•ní su&scaron;ená jablka nebo hru&scaron;ky, jaké dÄ›lávala moje babiÄ•ka! BabiÄ•Ä•iny
kÅ™íÅ¾aly patÅ™í k mým nejsilnÄ›j&scaron;ím vzpomínkám z dÄ›tství.
              JablíÄ•ka a hru&scaron;ky su&scaron;ívala ve starém sporáku, ve kterém se topilo uhlím, byl to takový ten velký bílý sporák
s troubou, velkou plotnou a nádobou na teplou vodu, který v zimÄ› v létÄ› neustále "hicoval" a produkoval tak lahodné
výrobky, Å¾e bychom si to dnes uÅ¾ ani neumÄ›li pÅ™edstavit, co v&scaron;echno ten stÅ™edobod kuchynÄ› zvládl.        Pamatuji si,
jak babiÄ•ka na nÄ›m ve velkém nízkém kastrolu vaÅ™ila povidla ze &scaron;vestek, jak voÅˆavá hnÄ›dá hmota pomalu
pomalouÄ•ku probublávala a odpaÅ™ovala se, a kolik hodin se babiÄ•ka nastála s vaÅ™eÄ•kou v ruce, neÅ¾ mÄ›la povidla tu
správnou hustotu.        Nebo kdyÅ¾ babiÄ•ka v pootevÅ™ené troubÄ› su&scaron;ila ovoce, nejÄ•astÄ›ji ta jablíÄ•ka, nÄ›kdy
hru&scaron;ky a nebo taky jen slupky z jablek, aÅ¾ byly krásnÄ› voÅˆavé a karamelovÄ› hnÄ›dé, a z tÄ›ch potom vaÅ™ila ten
nejlep&scaron;í Ä•aj, jaký jsem tenkrát pila.       BabiÄ•ka uÅ¾ dávno su&scaron;í ovoce a vaÅ™í povidla nÄ›kde v nebi
andÄ›lÅ¯m, v&scaron;ak z jejího podání byly vskutku andÄ›lskou manou; a su&scaron;ené ovoce a oÅ™í&scaron;ky si kupuju
ve velkém balení v Makru. Tedy kupovala jsem aÅ¾ doteÄ•, jenÅ¾e s miminkem mÄ› tam nepustí, a z tÄ›ch malých pytlíÄ•kÅ¯ to není
ono. Nechápu, Ä•ím to je, ale prostÄ› to není ono. Ov&scaron;em, to by nebyl dÄ›da, aby situaci nezachránil. Jak?
Jednodu&scaron;e.       Letos si nadÄ›lil na vánoce su&scaron;iÄ•ku na ovoce. A tak su&scaron;í a su&scaron;í, zatím jen
jablíÄ•ka, tÄ›ch máme dost, takÅ¾e mám doma pÄ›tilitrovku plnou nasu&scaron;ených jableÄ•ných krouÅ¾kÅ¯. A neustále do ní
chodím a mlsám a ubírám, rychleji, neÅ¾ dÄ›da stíhá su&scaron;it nové.        A tak se ptám, kudlanky a kudlánci, kdo máte
su&scaron;iÄ•ku doma, co nejÄ•astÄ›ji su&scaron;íte? A jak to potom uchováváte? Co s tím nasu&scaron;eným dÄ›láte?
Máte nÄ›jaký dobrý recept na pouÅ¾ití tÄ›ch su&scaron;ených dobrÅ¯tek?       KolegynÄ› z bývalé práce básnila o su&scaron;ených
rajÄ•atech, co prý nÄ›kde jedla, naloÅ¾ených v oleji a Å¾e to bylo neskuteÄ•nÄ› dobré. Jen mi mezitím odfrÄ•ela nÄ›kam na druhou
stranu republiky a nemáme na sebe kontakt, takÅ¾e nevím, jak a s Ä•ím to vlastnÄ› konzumovala.     Tak sem s va&scaron;imi
zku&scaron;enostmi a vychytávkami!!!
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