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MOJITO - VZPOMANKA NA LA%TO

PondAsIA-, 02 Acnor 2009

Pravy rum je destilat z cukrové tA™tiny nebo z melasy. K nejznamAsj&scaron;im patA™i napA™. Bacardi nebo Jamaica. U zlaty
a tmavych rumA™ se pro dosaA¥seni zlatavé aA¥: tmavohnA>dé barvy pouA34iva cukrového karamelu. Mezi rumy by se nemAl
poAeitat na&scaron; tuzemak, vyrabAsny z cukru. Mojito je jednim z nejoblibenAsj&scaron;ich koktejlA~ posledni doby.

KaA¥idy z nas ho zna a vAst&scaron;ina ho uA% nAskdy ochutnala, ale vite vA'bec, jakym zpA sobem se takové mojito
pA™ipravuje?  MOJITO Dobré mojito vyA¥saduje dobry karibsky rum. Vyberte si takovy, ktery omamnA> voni a na va&scaron:
vysila zablesky nasladlé chuti, idealnAs> s prokazatelnym karibskym pAvodem. Inertni napodobeniny bez vAnA> a chuti v

mojitu nemaji co pohledavat. Nedaji mu jiskru, kterou hledate. Na 1 sklenici: 4 cl AserstvA> vymaAskané limetkové
&scaron;A¥avy4 cl cukrového sirupu (kdyA¥: nemaéte, stalei svaA™it cukr s vodou v pomAsru 1:1)4 cl bilého karibského rumu
(napA™iklad Habana Club) snitka maty osminka limetky i s kA rou hodnA> ledu Postup: 1. limetkovou &scaron;A¥avu a sirup
odmA>A™te - idealnA> pomoci barmanské odlivky, ktera je uzpA sobena pro 4 a 2 cl - do vAst&scaron;i sklenice o objemu
kolem 4 dcl. PA™idejte otrhané listky maty, skrojek limetky a drtitkem, tliouAskem z hmoA%.diA™e nebo alespoA™ IA%ici trochu
rozmaAekejte, aby mata i limetka vydaly nA>co ze svého osvA>A%ujiciho aroma. PA™idejte rum, dosypte ledem aA%: po vrch
sklenice a dolijte chlazenou vodou nebo sodovkou.Podaveijte s brAskem. 2. DAsti miluji nealkoholickou verzi téhoA%,
fascinovanA> brAskem prohanAsji méatové listky po sklenici a pA™itom ochotnA> usrkavaji osvA>A%sujici tekutinu. V receptu pousz
vynechejte rum, jinak postupuijte UpInAs stejnAs... Florentyna
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