Kudlanka

KNEDLAKY V HRNKU VAA"ENA%o

StA™eda, 15 A™A-jen 2008

Nedavno tu "STREJDA" basnil o hrnkovych knedlicich. Nelenila jsem a hned mu poslala pismo se A¥adosti o recept -

nAskteré a nAkteA™] je znaji, ale pro nAskteré bude pA™ijemnou novinkou :-))). TakA¥e hnedle, poslal knedle - a tady je méte
pA™atelé... Sama jsem je je&scaron;tA> nezkusila a tak vypisuju soutA>A% o nejkrasnAsj&scaron;i knedliky - vaA™te, foA¥te, f
posilejte :-)))

Ahoj Danielo, tak k tA>m knedlA m. To je tak. Jednou jsem hledal recept na jednoduché a pA™itom chutné blbouny, ktel
by zvladl i kuchtik amatér, protoA¥e kdyA¥: jsem tu sam a dostanu chuA¥ na knedliky, urAsitA> bych se nepatlal a nevéalel s
nAsjakymi &scaron;i&scaron;kami. Kupovany knedlik se také da jist, spi&scaron;e v&scaron;ak z nouze. On se totiA¥ nacuca
omaAskou a pak je z toho takové blato a to u tohoto knedliku nehrozi a pA™itom je chutny. A tak posilam, co jsem
na&scaron;el :-)))

Mohu Ti A™ict, A%e je to fakt dobry! Strejda

Hrnkové knedliky

Ingredience: )
1 hrnek polohrubé mouky, 1 hrnek mléka, 2 vejce, 1 IA%iA«ka soli, 2 rohliky, vepA™ové sadlo, 4 hrnky

PA™iprava:
Do misy vyklopite hrnek polohrubé mouky, nalijete hrnek mléka, pA™idate dva A%loutky a IA%iAsku soli. DobA™e promichejte !
A™idké tA>sto. Nakrajite na malé kostiAeky dva rohliky a pA™idate do misy. Nakonec zlehka vmichate tuhy snih z bilkA™.
AEtyA™i hrnky vymastite vepA™ovym sadlem a tA>sto nalijete do 3/4 kaA¥sdého z nich. Postavite je do kastrolu s vodou, sz
k ou&scaron;kA'm. PA™ikryjete poklici a vaA™ite pA™esnA> 33 minuty. Pak kastrol odstavte a hrnky vyndejte z vody. Nadycha
Aeepice za chvilku klesne a knedliky vyklopte. Jinak - po ochutnani budete muset uznat, A%e hrneAskové knedliky jsou
roztomila zaleA¥sitost a kdo s nimi jednou zaAene, jiA¥ neskonAsi :-)
Tyhle knedliky jsou taky fajn pro krajanky v dalekych krajich, kde vliadne All-Purpose mouka a o bA>A¥nych knedlicich si Aelc
mA“A%e jen nechat zdat... P.S. kdo nechce sadlo, pouA¥ijte maslo. KnedliA«ky dostanou je&scaron;tA> vic voA“avou chuA¥...
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