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PEAGEU, PEAGU CHLEBA-AEEK!

PondAsIA-, 04 srpen 2008

Mam ji! Koho? Co? No pA™ece tu GA¥%asnou zazraAenou vymoA%enost nazvanou domaci pekarna. Takovou tu, co vam
sama po nasypani par sypkych a tekutych poA¥iivatin umicha tAssto, nakyne, upeAse a je&scaron;tA> na vas zavola, A¥.e je
hotovo, napeAseno a A%e si mA"A%ete svAT] vytvor laskavA> vytahnout a uA% jen a jen jist.

Prvni chutA> mi s ni udAslala tady na Kudlance Daniela Velekudlanka, kdyA¥ si ji poA™idila ona. Druhou, je&scaron;tAs »
a pA™imo voA avAsj&scaron;i chuA¥ mi udAslala kupodivu taky Daniela, ale ne kudlankovita, ale kolegynAs z prace. Dostala ji c
tatinka a hned ji A™adnA> vyzkou&scaron;ela. Zkou&scaron;ela ji tak vehementnA> a vytrvale, aA¥ nam zaAsala do prace nosit
vzorky. Jednou to byl sluneAenicovy chléb, podruhé podmaslovy, potom zas kminovy, jogurtovy a kdovi jaky je&scaron;tAs. \
to byly chlebiA«ky Acerstvé, vonici a vAst&scaron;inou velmi chutné.  Nejvic mA> dojala skuteAenost, jak mi popisovala, A¥e
nachysta do té zazraA«né krabice ingredience, nastavi budik a rano kdyA¥ vstane, poAska, aA¥: pekarna zapipa a ma
svAT] Aserstvy chleba k snidani. KaA¥.dé rano, kdyA¥ jsem valila do samoé&scaron;ky pro peAsivo, jsem si tuto skuteAsnost
vybavila a zavidAslajito.  Tak dlouho jsem o ni basnila, aA% jsem ji koneAsnA> dostala k narozeninam. Krabice velika,
pA™evelika skryvala pekarniAsku Eta Harmony. Druhy den poté jsem vyrazila s dcerou na nakupni maraton a vykoupila jsem
v&scaron;echny moA¥iné i nemoA¥ané druhy mouky, p&scaron;eniAenou, A¥itnou, celozrnnou, bilou, koupila jsem si i par
hotovych smAssi, spoustu zrniAsek a seminek, su&scaron;ené droA%.di s modrym ptakem a nemohla jsem se doAskat, aA%: si u
svAT] prvni domaci chleba.  No, jako se v&scaron;im se AslovA>k musi nejdA™iv nauAeit pracovat, neAy, pATMlsIu&scaron ny
donuti spolupracovat ke spokojenosti obou stran. Prvni chlebik z pAT“"lpravene smAssi nemAs| chybu, byl na nA>m pA™imo na
na peA-em v mé pekarnA> takA¥se jsem nemAsla co zkazit. Kminovy chlebiAsek byl dobry, Aserstvy a na druhy den byl stéle jak
AcerstvA> upeAseny. UrAsitA> by takovy byl i tA™eti, a moA¥ana i Aetvrty den, ale to uA¥% davno nebyl. Dal&scaron;im pokusem |
chleba - taky z pA™ipravené smAssi. To uA% jsem pA™esnA> vA>dAsla, kde se pekarna zapina, kde se voli programy, barva k/
velikost bochniku. Tenhle chlebik taky nemAsl chybu a snAsdli jsme ho malem je&scaron;tAs teply, jen tak s maslem a soli.
TA™eti pokus mA> malem odradil navA¥%dy. Dcera chtAsla upéct bily italsky chleba, ja si pA™edstavila takovou tu velkou bilou
s bublinami, jakou jsem znala z dovolené na jihu u moA™e, a souhlasila. Recept byl jasny, jednoduchy, ov&scaron;em vysledek
byla odporna a velikanska nakynuta houba, ktera se drala z mé pekarniAsky pomalu ven. Chuti pA™ipominal kA™iA3.ence
vanoAsky a toustového chleba, kA tku jsem omylem dala tmavou a tak ten na&scaron; kA™iA%4enec byl je&scaron;tA> zvenku
pomalu nedobytny a vevnitA™ zase pA™ili&scaron; drobivy. Jako kaA¥:da spravna kuchaA™ka jsem nejdA™iv obvinila dceru
z naprosté pitomosti vybrat tenhle chleba, pak jsem se ji pokornA> omluvila a varovala, A¥%e podruhé uA¥ to zkou&scaron;et
nebudu - to kdyA¥ navrhla, A¥%e pA™i&scaron;tA> udAslame jen tAssto a upeAseme si ho samy v troubA>. Tyden jsem pak na p
ani nesahla a natruc jsem z ni ani neutA™ela prach, jak tam stala opu&scaron;tA>na a netknuta... Nakonec jsem ale byla
(v nedAsli veAser pA™i pohledu na prazdny chlebnik v kuchyni a hladové pohledy ditek) pA™inucena opra&scaron;it pekarnu a
upéct chleba, neboA¥ hlad je zkratka silnAsj&scaron;i. Na&scaron;la jsem si na internetu recept na klasicky kminovy chleba,
bylo to jednoduché a vysledek pA™edAeil mé oAsekavani. Za tA™i a pAT hodiny vonA>l mou kuchyni AserstvA> vypeAseny chlét
misnA> polehaval pod stolem, na kterém chladla ta uA% znama hranaté cihla a sliny mu ukapavaly na zem skoro tak,
jak nam ostatnim, kdyA¥: jsme Asekali, aA% se bude dat zakrojit a snist. Od té doby se nebojim experimentovat, kA rku
davam vAst&scaron;inou jen tu stA™edni, ne tmavou, aby nebyla &bdquo;kamenna” a pekarna u nas doma jede a jede.
Ov&scaron;em to nejlep&scaron;i na ni je moA¥nost naAeasovani, abych mAsla A-erstvy chleba rano k snidani. A je&scaron;tAs
dal&scaron;i poznatek - kdyA¥: dAsti odjely na prazdniny, tak ten chleba vydrA%zel jako Aeerstvy skoro cely tyden, dokud jsem hc
nesnAsdla. Kam se hrabe kupovany z obchodu, na druhy den ztvrdne, tA™eti den je tak akorat na topinky, tedy - pokud vam
mezi tim nestaAsi zplesnivAst. . TakA%¥se vivat, domaci pekarno! A jako obvykle, milé kudlanky a kudlanci, jestli mate nAsjaky sv,
oblibeny a zaruAeeny recept, sem s nim! Pochlubte se, po&scaron;lete dal... jen &scaron;koda, A¥e se sem na Kudlanku nedé
pA™imo vioA%it voA“avy vzorek, to by bylo kaA¥%dé rano posnidaniAsko! Pavla VodomAsrka
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