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RajÄ•ata

jsou pÅ™Ã­mo synonymem lÃ©ta. PrÃ¡vÄ› teÄ• jsou Ä•ervenÄ›jÅ¡Ã­, voÅˆavÄ›jÅ¡Ã­ a jeÅ¡tÄ›

chutnÄ›jÅ¡Ã­ neÅ¾ kdy jindy. AÅ¥ odkudkoliv ze svÄ›ta, nebo se vÃ¡m urodila ve

sklenÃ­ku, vÅ¾dy si z nich mÅ¯Å¾ete pÅ™ipravit nÄ›co skvÄ›lÃ©ho. MÃ¡m tu pro vÃ¡s jeden recept

â€“ a pochopitelnÄ› i jednu hÃ¡danku. NepiÅ¡te do komentÃ¡Å™Å¯ pÅ™Ã­mo odpovÄ›Ä•, staÄ•Ã­ jen

napsat: â€žvidÃ­mâ€œ, nebo â€žmÃ¡m ho!â€œ Jo, a ten salÃ¡tâ€¦ NejlepÅ¡Ã­ je ten nejjednoduÅ¡Å¡Ã­ a

hodÃ­ se jako rychlÃ¡ lehkÃ¡ veÄ•eÅ™e tÅ™eba s dobrÃ½m chlebem, nebo jako pÅ™Ã­lohovÃ½

salÃ¡t k obÄ›du.




 

 





Postup 



V

misce smÃ­chejte ocet, cukr, sÅ¯l a pepÅ™. PÅ™idejte 100 ml studenÃ© vody a olej a

zÃ¡livku proÅ¡lehejte metliÄ•kou, aÅ¾ se cukr rozpustÃ­ a vnikne emulze.  

RajÄ•ata nakrÃ¡jejte na kousky a cibuli na tenkÃ©

klÃ­nky nebo kostiÄ•ky. PromÃ­chejte se zÃ¡livkou. SalÃ¡t ihned podÃ¡vejte nebo ho

nechte vychladit v lednici. 

 

(DokonalÃ½, tohle zvlÃ¡dne snad i mÅ¯j pes. JenÅ¾e, ten zase nesmÃ­ cibuli, ani ocet, ani sÅ¯l a pepÅ™. 

TakÅ¾e to od nÄ›j chtÃ­t tedy nebudu...) 





 

 

 

   



nÄ›kde

se tu zatoulalo jablÃ­Ä•ko...



najdete

ho?   








 



 KUDLANKA 



A

teÄ• mne napadlo:
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JakÃ½

znÃ¡te prima recept z rajÄ•at?
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