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RAJAGEATA A JEDNO UTAJENA%o JABLASAEKO

PondAsIA-, 27 kvAsten 2024

RajAsata

jsou pA™A-mo synonymem IAGta. PrAjvAs> teAs jsou AeervenfojAiA-, voA avAsiAiA- a jeAjtAs
chutnA>jAjA- neA¥, kdy jindy. AA¥ odkudkoliv ze svAsta, nebo se vAjm urodila ve

sklenA-ku, vA¥%udy si z nich mAA¥ete pA™ipravit nA>co skvA>IA©ho. MAjm tu pro VAjs jeden recept

a€" a pochopitelnAs i jednu hAjdanku. NepiAijte do komentA]A™A pA™A-mo odpovA>As, staAeA- jen
napsat: a€zvidA-ma€ce, nebo 4€ZmAjm hola€ce Jo, a ten salAjta€! NejlepA;jA- je ten nejjednoduljAjA- a
hodA- se jako rychlAj lehkA;j veAseA™e tA™eba s dobrAvam chlebem, nebo jako pA™A-lohovAYs

salAjt k obA>du.

Postup

v ) -

misce smA-chejte ocet, cukr, sSATa pepA™. PA™idejte 100 ml studenA® vody a olej a
zAjlivku proAjlehejte metliAskou, aA¥% se cukr rozpustA- a vnikne emulze.

RajA-ata nakrAjjejte na kousky a cibuli na tenkA©

kIA-nky nebo kostiAsky. PromA-chejte se zAjlivkou. SalAjt inned podAjvejte nebo ho
nechte vychladit v lednici.

(DokonalAvs, tohle zviAjdne snad i mATj pes. JenA¥.e, ten zase nesmA- cibuli, ani ocet, ani sSATa pepA™.

TakA%¥e to od nAsj chtA-t tedy nebudu...)

nAskde o
se tu zatoulalo jablA-Asko...

najdete
ho?
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