Kudlanka

MEDVAsDEK PO YUKONSKU

StA™eda, 16 duben 2008

Dostala jsem od yukonské Alenky fotografii; recept jsem poté na&scaron;la na netu. Ono to - jak vidno, opravdu neni zas
aA¥ tak sloA%ité... PA™ipsala: "Ja vim.....tA>A%ko uvA>A™it....ale takhle vypadaji povAs>stné medvedi tlapy Old Shaterhanda."
nevypada to vabnA, ale ony grilovani &scaron;vabi A«i zapékani Aservi také ne - a pry je to jidlo budoucnosti...

Ingredience:

2 medvAsdi tlapy
20 dkg masla

20 dkg strouhanky
10 dkg kaparA™

1 citron

sAT

PA™iprava:

StaA¥:ené medvA>di tlapy se omyji a odA™iznou vazivové pol&scaron;taA™ky.
OAci&scaron;tA>né tlapy vaA™:it v osolené vodA> do mA>kka.

Pak vyjmout a rozdAslit kaA¥dou na 4 dily.

PonoA™it do rozpu&scaron;tA>-ného masla a obalit ve strouhance.

Péci na panvi do Aeervena, za Aeastého polévani maslem.
Na mise je hotové obloA%it kapary a platky citronA™

MoA¥ano téA¥, podat s nAskterou pikantni oméaAskou.

Tak - dali byste si? d@niela
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