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JAK MOJI MILA-AGECI PEKLI BUCHTU

NedAsle, 02 duben 2023

NedAjvno dostala dcera chuA¥ na Ajvestkovou buchtu z kynutA©ho tAssta. SIA-bila jsem, A¥e jA- ji upeAsu, proto si s manA¥u
poA™A-dili vAjechny potA™ebnA®© suroviny - hlavnA> kvasnice a mraA%enA© Ajvestky. Po nAjvratu z prAjce jsem byla unave
jsem musela udAslat pA™iznAjnA- k DPH. Proto jsem A™ekla, A¥%e buchta se odklAjdAj na dalAjA- den. Dcera se vAjak s mar
rozhodla, A¥%e si tu buchtu upeAsou sami a nebudou Asekat do druhA©ho dne, aA¥ ji upeAeu jA;.

Pustili se do toho s

nadAjenA-m. NaAli si mAT] IA-stek s receptem, kterAv: samozA™ejmA> neobsahoval
technologickAY2 postup, ale jen potA™ebnA®© suroviny. Po chvA-li mA> volali, a¥ jim
poradA-m. PA™ijdu do kuchynA>, v mouce mAsli rozdrobenA®© kvasnice a nevA>dAsli, co
dAjl. Tak jsem jim A™ekla, A%e kvasnice nepatA™A- do mouky nadrobit, ale A¥e si
musejA- vyrobit kvAjsek, tzn. rozpustit kvasnice ve viaA¥anA©m mlA©ce a chvA-li je
nechat kynout. | vysbA-rala dcera kvasnice z mouky, aby je dala do mIA©ka.

DAijle jsem jim A™ekla, A¥e rostlinnAY: tuk musejA- rozpustit na mA-rnA©m ohni. Po
tAschto radAjch mA> propustili z kuchynAs, aby mA> za chvA-li znovu zavolali.

PA™i mA© druhA©

"konzultaci" jsem vidAsla, A¥e kvasnice v mIA©ce vA bec nekynou,

protoA¥se asi mAs>li moc horkA© mIA©ko a kvasnice tA-m zabili. V mA-se s moukou a
cukrem mAsli hromadu hrudek, neboA¥ nalili rozpuAjtA>nAvz rostlinnAYs tuk do mouky s
cukrem a nepoAskali, aA¥ tam pA™idajA- mlIA©ko s kvAjskem a vejce, ale zaAsali
zpracovAjvat tA>sto jen z mouky a tuku. KdyA¥: jsem to vidAsla, A™ekla jsem jim, A¥e
je to na vyhozenA-, A¥%e ta buchta nevykyne.

Vyhodit to nechtAsli, nalili

mlA©ko s nekynoucA-ma kvasnicema do tA>sta a zamA-chali to. Vzniklo tAssto pInA©
hrudek. DoporuAeila jsem jim, aA¥ si na to vezmou elektrickAY2 hnAstaAs, tA™eba ty
hrudky rozbije. Nerozbil. Proto na to vzali AjlehacA- metly a dost dlouho to

Ajlehali. MA-rnA> to pomohlo, ale hrudky tam byly stAjle. To uA% to chtAsli dAijt
pAoct. A“A-kala jsem si, A¥e to nemA A¥%e vykynout, proto jsem jim do toho nasypala
prAjAiek do peAeiva a nechala je jeAjtA> chvA-li Ajlehat.

Nalili hrudkovatA®© tAs>sto na

plech a pokladli Ajvestkama. Nakonec vyrobili posAYzpku, na kterou jsem jim

nachystala suroviny. PA™i vAYrobA> posAYspky se mA> zeptali, kdy majA- na buchtu
nasypat posAvspku. Jestli, aA¥ to bude hotovA®©. JA;j na to, A¥e ano, aA¥% to bude hotovA©
a myslela jsem, aA¥% bude buchta pokladenA;j Ajvestkama.

Za chvA-li pA™ijdu do kuchynA>

a vidA-m, A%e posAvspka je nachystanAj, ale buchta se peAse bez nA-. Tak jsem jim

A™ekla, A¥e jsou vadnA-, kdyA¥s peAsou buchtu bez posA¥zpky. DozvA>dAsla jsem se, A¥se jsem
A™ekla, A¥e se tA-m sype buchta aA¥% je hotovAja€!

Tak nevA-m, kde vzali pocit,

A%e jim posypAjvAim buchtu syrovou moukou s tukem a cukrem. VA%dyA¥ tu buchtu peAeu
Aeasto a musejA- vidAst, A¥se i ta posA¥spka je upeAsenAj. No tak vyndali buchtu z

trouby a dodateA+nA> posypali a upekli. Celou dobu jsem si A™A-kala, A¥:e to bude
straAjnA; buchta.

HAjdejte, jak ta buchta
dopadla!

Buchta se podaA™ila, byla vAYzbornAj 3 )
a ty hrudky v buchtA> se A%pInA> ztratily. NechAjpu, jak je moA¥nA©, A¥.e ta buchta
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byla tak skvAIA;|.

EVA
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