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Jo jo,  pÅ™esnÄ› tak to dopadlo. JÃ¡ se totiÅ¾ rozhodla zase pÃ©ct ve svÃ© domÃ¡cÃ pekÃ¡rniÄ•ce, zn. Panasonic, ve kterÃ© se toho
uÅ¾ v mÃ© domÃ¡cnosti hodnÄ› povedlo. Ale - dÃ¡vno tomu... A tak jsem vytÃ¡hla z komory velkou taÅ¡ku, z taÅ¡ky velkÃ½
balÃk, z balÃku pekÃ¡rnu a jala se pekaÅ™it. PrvnÃ, co jsem dÄ›lat nemÄ›la: dÃvat se na dalÅ¡Ã recepty na gooogle. 



 

Tam jsem jich vidÄ›la hodnÄ›, ale ani jeden na chleba v panasonickÃ½. ÄŒÃm 
se liÅ¡Ã? Ty ostatnÃ totiÅ¾ dÃ¡vajÃ napÅ™ed vÅ¡echno tekutÃ© a navrch sypou 
suchÃ©. NevÃm, tÅ™eba by to nemÄ›lo hrÃ¡t velkou roli, kaÅ¾dopÃ¡dnÄ› vÃ½sledek 
byl takovÃ½ zdrclÃ½ kucmoch, uprostÅ™ed syrovÃ½. Dokonce jsem ho pÅ™ed 
odklonÄ›nÃm do kontejneru vyfotila... Zkusila jsem to
a takÅˆÃ¡k to tam nandala, tedy podle nÃ¡vodÅ¯ souÄ•asnÃ½ch, napÅ™ed to tekutÃ½, pak nasypala sypkÃ½.  Za Ä•tyÅ™i
hodiny bylo hotovo. JÃ¡ taky, zoufalstvÃm. Sice to po chlebu vonÄ›lo, ale fuj. 
  
  

DalÅ¡Ã den, kdyÅ¾
jsem odvrhla zabalenÃ pekÃ¡rny a jejÃ zastrÄ•enÃ zpÄ›t do hloubi komory, jsem to
zkusila znovu. TentokrÃ¡t jsem si vybrala nÄ›co jako biskupskÃ½ chlebÃÄ•ek â€“ tzn.
Å¾e jsem do pÅ™ihrÃ¡dky, k tomu na pekÃ¡rnÄ› pÅ™ipravenÃ©, nasypala rozinky,
nakrÃ¡jenÃ© sladkÃ© ovoce atd. VÃ½tvor vypadal rozhodnÄ› jinak. SladkÃ¡ nÃ¡plÅˆ  se nenasypala, zÅ¯stala v pÅ™ihrÃ¡dce,
vytvoÅ™enÃ½ debakl dopadl stejnÄ› jako prvnÃ. 

PotÅ™etÃ jsem se
zabejÄ•ila, Å¾e tohle prostÄ› nevzdÃ¡m. Nebudu rozpÃkat velkou troubu kvÅ¯li jednomu
prÅ¥avÃ©mu bochÃ¡nku, a hlavnÄ› â€“ kdyÅ¾ uÅ¾ jsem to jednou (kdysi) umÄ›la, tak nemÅ¯Å¾u
pÅ™ipustit, Å¾e to teÄ• nepÅ¯jde. Jak jste zajistÃ©
uhodli, neÅ¡lo zas.  NynÃ jsem se rozhodla dÃ¡vat vÅ¡e postaru, tedy nejprve sypacÃ,
navrch droÅ¾dÃ a pak zÃ¡vÄ›rem zalejt tekutinou. To, Å¾e si vÅ¡ak hnÄ›taÄ• ani
nevrznul, Å¾e to nasypanÃ© a nalitÃ© se tam Ä•tyÅ™i hodiny jen tak zbÅ¯hdarma vÃ¡lelo,
jsem nevÄ›dÄ›la. JÃ¡ u toho radÄ›ji nebyla, proto jsem nepÅ™Ãtomnost Å¡krundÃ¡nÃ a
vrÄ•enÃ nezaregistrovala. JedinÃ©, co fungovalo - semÃnka nÄ›kolika druhÅ¯ se do
nÃ¡doby vysypala.    

DomÅ¯ jsem se
vrÃ¡tila tÄ›snÄ› pÅ™ed koncem peÄ•enÃ, tady to moc hezky vonÄ›lo â€“ ale kdyÅ¾ jsem pekÃ¡rnu
otevÅ™ela, bylo to zase k plÃ¡Ä•i. Po vyjmutÃ byl speÄ•enÃ½ vnitÅ™ek, obalenÃ½
vrstvou mouky, po rozkrojenÃ to bylo zase fuj, i kdyÅ¾ jinak. 

PokusÃm se (koneÄ•nÄ›), najÃt dÅ¯vod zlÃ©ho Ä•inu, proÄ• a
co dÄ›lÃ¡m Å¡patnÄ›? NevÃm pÅ™esnÄ›, ale toho, co se asi sprÃ¡vnÄ› dÄ›lÃ¡ jinak, jsem
jÃ¡ mrÅ¡ila stopro vÃc. RozhodnÄ› jsem naÅ¡la hned dva dÅ¯vody:   

Ano, nebudu uÅ¾ tolik â€žholka Å¡etrnÃ¡â€œ a nebudu
     pouÅ¾Ãvat suchÃ© droÅ¾dÃ, kterÃ© je jen o nÄ›co mladÅ¡Ã neÅ¾ kamennÃ© uhlÃ, a taky si pÅ™ÃÅ¡tÄ› poÅ™Ã¡dnÄ› vyÄ•istÃm ten Ä•udlÃk,
na
     kterÃ½ se nandavÃ¡ to mÃchadlo.  



 Celou pekÃ¡rnu jsem navrch i
uvnitÅ™ vydrbala, a nynÃ se jen odhodlÃ¡vÃ¡m k dalÅ¡Ãmu pokusu.  Chce se mi napsat â€žholky, taky se vÃ¡m nÄ›co
podobnÃ©ho stalo?â€œ â€“ JenÅ¾e, jak jsem zjistila pÅ™i onom gÅ¯glenÃ, pÃ¡novÃ© si tuto
Ä•innost rovnÄ›Å¾ oblÃbili, a berou to dokonce vÄ›decky.  
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Tak tedy â€“ vÅ¡ichni moji drazÃ - poradÃte mi ten nejsprÃ¡vnÄ›jÅ¡Ã ze sprÃ¡vnÃ½ch
postupÅ¯? 

 

 

NeohroÅ¾enÃ¡
pekaÅ™ka

 d@niela   
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