Kudlanka

KNEDLA+KY OD FLORENTAsNY? NE! OD DASDKA

ACEtvrtek, 19 leden 2023

ProAe by taky vAjecko A¥rA;jdlo muselo bejt jen od FlorenA¥sny? Tenhle mATj recepis vznikl jeAjtA> v dobA> hojnosti, lacinejch
housek a vajec. PA™esto mAjm zhruba vykalkulovanAvs, A¥e i teAs, v dobA> nouze, kterAj nauAeila i Dalibora housky, se i mn/
housky poA™A;d vyplatAsj, coA% dokAjA¥au nA-A¥sejc. DokAjzat to musim, aby mA> NejspravedlivA>jAjA- z nejspravedlivAsiAis
"DokaA¥ to, jestli nedokAjAvseA;, tak se omluvA-A; jako chlap, nebo seAj INAjA™ a nejsi chlap".

NejdA™A-v
teda ten dAkaz:

t.j. suroviny a nAjklady, potA™ebnAvs na
cca 15 plAjtkA knedlikA™,

jako se tak zhruba nakrAjjA- z AjiAiky
koupenA¥z u LA-dla za 35,- KAes.

4 housky - cca 12,- KAs
1 vejce - cca 5,- KAs

Kus polohrubAY2 mouky (ale to je
jedno, mA"A%e bejt takovA|, co je zrovna doma) - cca 7,- KAe

PATdecka mlA-ka - 1,50 KAe

25 minut elektriky 900 W, to je cca
0,3 kWh, to je cca 2,50 KAe.

SouAeet je 28,- KAs.

OvAjem za BATMedpokladu, A¥se to ) N )
nejdraA%AjA- - housky, vyuA¥iiju takovAvz, kterAvz mi zbyly a jsou uA% jinak nejedIAvs, je
rAjzem vAYszslednA| cifra jen 16,- KAe!

JistA> Ize mnoA¥stvA- nAjsobit podle
potA™eby a taky podle mnoA¥istvA- zbylejch housek, veky, chleba, kaiserek ...
prostAs toho, co je potA™eba zdAslat, jinak by se to vyhodilo.

POSTUP:

- PA™edem vA™ele doporuAeuju pA™ipravit si

pATdecku mlA-ka, taky pATdecku piva nebo vody, kdyby bylo potA™eba trochu vA-c

A™edit. To se se zmatlanejma rukama pak

nalejvAj z flaAjky nebo z kohoutu straAjnA> blbA>. Taky doporuAsuju nejmA-A" 3 papA-rovAYs
utAsrky na ruce, ty se se zmatlanejma rukama taky blbA> vodmotAijvaj.

- Housky pokrAjjet na kostiAsky, kdyA¥ )
zbyde skA%zva chleba, tak taky, nahAjzet do mA-sy, nasypat asi 2 decky mouky,
osolit, promA-chat, prdnout na to vajA-Asko (rozklepnutA¥z, to dAj rozum), zalejt
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mlA-kem, prohnA-st popA™A;dnA> asi 5 minut rukama, coA¥ je nejvAs-tAjA- hnus, protoA¥.e to
lepA-. HlavnA> ale to nesmA- bejt vIAjAsnAvs

bahno, nAY:brA¥ skuteAenA> hutnAj hmota. Bacha teda na A™edA>nA-, zkraje se to

svinA> tvAjA™A- jako uplnA> suchAY%, jako by si to A™ikalo o vA-c mlA-ka, ale po chvA-li
hnAstenA- uA¥ to jde.

- Kdo zkraje klamu podlehne a rozA™edA-

vA-c, splAjAse nad vejdAslkem. Kdo je opatrnA>AiA- a naopak radAji nejdA™A-v s mlA-kem
AijetA™A- (jA;), mA Ave zjistit, A¥.e pA™eci jen bylo potA™eba zA™edit krapet VA-c, a na to
je prAjvA> dobrejch pAijr kapek piva nebo vody. Ale straAijnA> opatrnAs!

- A znova hnA-st. No, a pak uA% jen
uplAjcat a uvAilet v dianA-ch AjiAjku nebo AjiAjky, pA™ikrejt igelitovym pytlikem,
nechat pAThodinu, nebo tA™eba hodinu, bejt (obA«as obrAjtit).

- Pak hodit do vaA™A-cA- vody na 20

minut, obAsas vaA™eAekou obrAitit, coA¥: je ovAjem vAstAjinou stejnA> zbyteAsnAvs, protoAvse

vony se svinA> zase samy vobracej nazpAijtek. Po vylovenA- krAjjet nitA-, ale bez
problA©mA to jde i noA¥iem. VAYssledek je skuteAsnAs skvostne;j,

vA'bec k nim nejde pA™irovnAjvat koupenA¥: blivajzy, kterAvs se hned pA™i napaA™ovAinA-,

nejpozdAsjc pA™i zalitA- omAjAskou nebo AjA¥Ajvou zmAsnAsj v neforemnou skoro vatu, na
vidliAeku absolutnA> nenapA-chnutelnou.

Tyhle moje se dajA- i kousat a
chutnaj!

A
jeAitA> na konec:

Abych vyvrAitil podezZA™enA- ze ) ) ) )
zemljanky, A¥e i do knedlikA_zamotAim svAY2 homofAsbie, rusofA-lie, rasA%zmus, tak se
dAraznA> ohrazuju a tvrdA-m:

TeplA% mAjm nejradAji, borAjAsem bych si
je nikdy nekazil, k peAseni po cikAjnsku vA™ele doporuAeuju.

Dobrou chuA¥

a fajn den pA™eju vAjem.

NAGE
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