
ÄŒOÄŒKOVÃ• POLÃ‰VKA S UZENÃ•M MASEM (I BEZ)
Sobota, 17 duben 2021



ÄŒoÄ•kovÃ¡ polÃ©vka je jedna z mÃ¡la polÃ©vek, u kterÃ½ch vaÅ™enÃ­ nezaÄ•Ã­nÃ¡ vÄ›tou â€“ rozpusÅ¥te mÃ¡slo a opeÄ•te na nÄ›m
zeleninu. A nepÅ™edchÃ¡zÃ­ jÃ­ ani pokyn, abyste Ä•oÄ•ku den pÅ™edem, tedy dnes uÅ¾ je pozdÄ›, namoÄ•ili do studenÃ© vody. ChuÅ¥
vody, ve kterÃ© se Ä•oÄ•ka vaÅ™ila, je natolik plnÃ¡ a dostateÄ•nÃ¡, Å¾e se sama o sobÄ› postarÃ¡, aby v hrnci vznikla dobrÃ¡ polÃ©vka.
A kdyÅ¾ se k tomu jeÅ¡tÄ› pÅ™ihodÃ­ kousek uzenÃ©ho masa, kterÃ½ se povaÅ™Ã­ ve stejnÃ©m hrnci se stejnÃ½mi surovinami, je
tohle jednoduchÃ© dÃ­lo hotovo, snÄ›deno a vychvÃ¡leno do jednÃ© hodiny od chvÃ­le, kdy vezmete do ruky Å¡krabku na mrkev.
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