Kudlanka

CHLEBA NEBO BUCHTA? NEBO CO VLASTNAS?

PondAsIA-, 18 leden 2021

Bylo to pA™esnA> podle receptu. KvAjsek z droA%dA-, cukru, miA-ka, mi nejen krAjsnA> vykvetl, ale bohatA> pA™etekl. MAs| js
vyhrAino a byl jsem na sebe pyAinej, protoA¥.e recepis A™MA-kA;, A¥ze kdyA¥: se vyvede kvAjsek, tak pak uA¥: to je srandiAsk:
blbeAsky. Pak uA¥ to totiA¥ jde ancvaj:

- mouka, kmA-n, olej, 10 minut vAjechno patlat, a upatlanA¥: pak pAT hodiny nechat pod utAsrkou;

- pak upatlat bochan a zase pAT hodiny pod utAsrku;

- pak hodit na vymaAijtAsnej plech;

- a koneAenA> do vyhA™AtAY trouby na 280A°C na 15 minut (to se mi nepovedlo pA™esnA> podle receptu, moje trouba mA; s
jen do 275A°C), ale neAjA¥;

- po 15ti minutAjch stAjhnout troubu na 200A°C a pA©ct jeAjtA> 45 minut.

Byl jsem napjatej, udAvslal jsem si vedle trouby~posezenA- s pivem a s cigAjrama, pustil k tomu rAjdio, tAOGmMA>A™ jsem ani nedt
a hodinu jsem Aeekal na tu libou vAni peA«enA¥sho chleba.

VAhA> se nedostavila, jen jsem furt cejtil smrad z droA%dA-, i kdyA¥% jsem si po patlAinA- pazoury dA kladnA> umyl.
StejnAs> jsem to droAvdA- furt cejtil, ale to mi nAjladu nekazilo.

VAjak on sviA"Ajk nakonec urAeitA> zavonA-.

Je to pA™eci boA%A- dar.

No, nezavonAsl.

KoneA«nA> cinkla trouba, A¥e jako je hotovo.

A vytAihl jsem cosi jako buchtu, zvenAsA- pA™ipAjlenou. ) o o
Ne, A¥%e by se to nedalo jA-st, to se dAj, ale s voA"avym chlebem s kA™upavou kA rkou to mA;j hodnA> mAjlo spoleAsnAvzho.

Tak teAe nevim.

BuAe je blbej recept, nebo je bibAj trouba, nebo jsem blbej trouba jA;.

Ale kvAjsek se mi poved! nAjdhernA>, takA¥%e jsem mAs>l uA¥ skoro vyhrAino.

ZdravA-
Ajikulka NAGE

PS a€“ doufAjm, milA©
dAjmy,
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A¥:e mu velelaskavA>
poradA-teé€] :-)))
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