Kudlanka

TO TASSTO NA MNE DIVNAS KOUKA.!

AsterAvs, 08 prosinec 2020

Listopad je za nAjmi, zaAeal advent a vA>tAjinA> z nAjs mA-sto

klidnA©ho rozjA-mAjnA- a tichA©ho tA>AjenA- se na VAijnoce zaA*A-nA; etapa pInAj
obrovskAYsch pA™A-prav. A tak nenA- divu, A¥%e mi zaAeal v hlavA> blikat
majAjAsek, A¥ze bych mAsla fofrem upA©ct pernA-A«ky, aby se do VAinoc staAsily
rozleA¥zet, jak mi radA-vala babiAska.

Zcela zbyteA«nA> (protoA¥se babiA«Asiny pernA-A«ky jsou mA>kkA© hned po upeAeenA-),

stejnA> se nikdy nestaAsily poA™A;dnA> rozleA¥set, protoA¥e byly dJA™A-ve snAsdeny. Zhruba
tA™etina byla zkonzumovAina veA™ejnA> prAjvA> pA™i peAsenA-, a to pA™i sbA-rAjnA- upeAsenAvach
pernA-A«kA™z plechu do krabice, druhAj tA™etina tajnA> bA-hem doby, kdy byly

peAslivA> uschovAjny na dAstem neznA,mA@m mA-stA> a asi je snAxdli mimozemA;A¥ani nebo
vetA™elci ze skA™A-nA> s povleAsenA-m, kam jsem je dA mysInA> zahrabala do

prostAsradel, protoA¥ze ani jedno dA-tko je prAY: ani nestaAsilo najA-t, natoA¥s

ochutnat.

No a poslednA- tA™etinu jsem vA¥.dy horko tA>A%ko brAjnila pA™i zdobenA-, kdy mi

byly odebA-rAjny pacinkami, nic si nezavdAjvajA-cA-mi s chapadly chobotnic, a to

jak co do dACIky, tak i co do poAetu. No, a co odolalo chapadA©IkA m mAvsch dvou dAstA-,
to staAsil seA¥irat pes ve chvA-li, kdy pokreslenA© bA-lkovou polevou schnuly

v kuchyni.

TradiAenA> jiA¥: hezkAvach pAir let peAsu vAYady jeAjtA> tAvaden pA™ed A tA>drAvam dnem

dalAjA- vAirku pernA-A«kA™a zdobenA- probA-hAj narychlo bA-lou a hnA>dou AsokolAjdovou
polevou z pytlA-ku, co se jen nahA™eje v mikrovince. RozleA¥set se zase

nestaAsA-, jelikoA¥, nestaA+A- ani ztvrdnout, a A°spAsch majA- vA¥.dy velkAvs, pA™evelkAYs.

Pro ty, co chtAs>jA- mA-t pernA-Asky vlastnoruA«nA> upeA«enA© a nazdobenA®, jsou
tady dva moje oblA-benA®© recepty. Jeden od babiAsky a druhA% od mA®© nejlepAjA-
kamarAjdky. Ty jsme pekli vA%dy na MikulAjAje ve Ajkolce a dAsti si je pak samy
zdobily. A protoA¥.e si je nechci nechat jen pro sebe, tak tady jsou. Jsou VAY%:bornA© a
doporuAsuji dAslat rovnou z dvojitA© dAjvky, jsou hned pryAe.

A kdyA¥, budete vAjhat, kterAvs recept pouA¥.A-t, zkuste to jako jAj a dejte je oba
dva dohromady.

Tak docA-IA-te dvojitA© dAjvky a zAjroveA” vyzkouAjA-te oba recepty najednoul!

BabiA«Asiny pernA-Asky

40 dkg hladkA© mouky

15 dkg mouAekovA©ho cukru

5 dkg mAjsla
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2 celAj vejce
3 polA©vkovA© IA¥:A-ce medu

kypATMA cA- prA.Alek do pernA-ku.TAssto nechAjme ne]mA©nA> 2 hodiny v chladnu odpoA-mout potom rozvAjlA-me,
vykrAjjA-me a peAseme na vymazanA©m plechu nebo peA«A-cA-m papA-ru. PernA-A«ky od Hely ze Ajkolky

40 dkg hladkA© mouky

14 dkg cukru

7 dkg mAjsla

2 1A%A-ce medu

1 1A%iA<ka sody

pernA-kovA© koA™enA-

2 vejce

Postup stejnAyz jako u pA™edchozA-ch pernA-A«kA™. A protoA¥se nemAjm fotku pernA-A<kA™ jelikoA¥: se mi nikdy nepovedlo \
zdokumentovat, a letos jsem je jeAjtA> nepekla, tak aspoA™ pA™iklAjdAjm foto naAjeho

loA”skA©ho tAssta na vanilkovA© rohlA-Asky.

Taky se vAir~n zdAj, A¥%e na nAjs tak nAsjak
divnA> koukA;?

Dobrou
chul¥

a
hlavnA> hodnA> zAjbavy pA™i peAsenA- a zdobenA- pernA-AskA™

vAim
pA™eje

VODOMASRKA
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