Kudlanka

LOUPASAEKY - TO NEVYPADA« A PATNAS, CO A"AsKATE?

AEtvrtek, 19 bA™ezen 2020

NevA-m, jak vy, ale obAeas opravdu AjmejdA-m na fejzbuku, v dobrA© vA-A™e, A¥e nAsco zajA-mavA©ho ulovA-m. A to se m|
fakt povedlo. KamarAjdka jednA© mA®© pradAjvnA© kamarAjdky jako komentAjA™ k nAsjakA©mu AelAjnku pA™ipsala recept
piniAsko dalAjA-ch "bab" si ho vyzkouAijelo a opravdu potA© "pAsly A3dy a hymny"... KdyA¥: obrAjzek vidA-m, a podle vAjeho je
neskuteAsnA> jednoduchA®), tak to rovnA>A¥%: musA-m vyzkouAet. A protoA¥e jsem hodnAj, tak lahA"dku zcela nesobecky nab
VAim :-)))

PanA- Magdalena KomAjrkovA; peAse tyto neskuteAnA© loupAjA«ky:

Upekla jsem vnouAsatA m mini loupAjA«ky. A co je potA™eba?

175ml mIA©ka, 1 A¥loutek, 70gr rozpuAjtA>nA©ho
mAsla, Ajpetka soli, citrA3novAj kAra, 400g hladkA© mouky, 40g cukru, vanilkovAYz cukr a 20g
droAvadA-.

TA>sto nechAjme kynout, pak je rozdA>IA-me na12 dA-IkA™- ale jAj rozdAlila na vA-c, aby
byly menAjA-.

PotA© rozvAijlA-me do trojA°helnA-ku, stoA«A-me rohlA-A«ky, a nechAjme je 10 minut
kynout na plechu,

pA™ed peAsenA-m jeAjtA> potA™eme rozAjlehanAYzm vejcem a posypeme celA¥%m mAjkem.

DNAime
pA®©ct na 170st asi 15 min.

UpeA«enA© potA™eme rozpuAjtA>nA¥%m mAjslem s rumem.

VAijem pA™eji dobrou chuA¥!

SchvAijInA>: povede se VAjm to stejnA> tak dobA™e?

d@niela
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