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NEVAsM, CO JAsM a€“ VY ANO? a€“ I

ACEtvrtek, 28 listopad 2019

PRO DNEA EK KUA"ECAs. Moc jsem se 0

to doposud nezajA-mala, aA¥% kdyA¥: jsem se a€Zletem-svAstem-internetema€ce dozvA>dAsla, Avse
ty kousky masa, kterA© si porAznu chystAijm, vyrostly do jateAsnA- hmotnosti za cca

pAst tAvdnA™. Od pA©A™ovA©ho chomAjA«ku

do brojleru cca 3 &4€“ 4 kilovA©ho, pATkilo tA¥%dnAs. Jsou to potomci pA™esnA»

stanovenAvzch plemen, AjlechtA>nAvsch na rychlAY rA7st prsnA- svaloviny, o kterou majA-
spotA™ebitelA© nejvAstAjA- zAjjem. VelkAY: trup a mA©NA> vyvinutAj stehna a KA™A-dla.

Ani

nemohou A%A-t dAGle, protoA¥se pozdAsji by uA¥: nechodila - kosti jim mAsknou a
neunesou je. TakA¥e v dospAslosti trpA- (respektive

by trpAsla, pokud by se jA- doA¥ila) celou A™adu kosternA-ch defektA™a s tA-m
spojenAvsch potA-AvA-.

mj. toto video je osm let starA© - od tA© doby se doba jejich A¥zivota jeAjtA> o cca dva tAvzdny zkrAitila...

TermA-n a€zbroilera€ce

se zaAeal pouA¥A-vat v Americe, nAskdy v 30. letech, pro kuA™ata na grilovAjnA-,

z anglickA©ho to broil, grilovat. Dnes se tak oznaAsuje mladA© jateAsnA© zvA-A™e

vykrmovanA®© intenzivnA-m zpA sobem, tedy aby vyrostlo co nejrychleji. Brojler mA " A3e

bAYst i krATA- nebo krAijliAsA-. Ze vAjech hospodAjA™skAvsch zvA-A™at mA; vAjak kuA™e nejniA%AA- spotA™ebu
krmiv na kilogram pA™A-rAstku - necelAj dvA> kila. Za svA] pAstitAvadennA- Avzivot sezobe

sotva AstyA™i kila krmnAvzch smAssA-. To je takA© i dA"vod, proAs je kuA™ecA- maso tak

levnA®.

VeterinAjA™i

vyvracejA- nAjzor, A¥se by se do krmnAlzch smAssA- pA™idAjvaly rA stovA© hormony. Na
podporu rAstu se hormonAjInA- pA™A-pravky pouA¥A-vat nesmAs>jA-. Antibiotika se mohou
poulA¥zA-vat jen IA©A«ebnA> a v ochrannA© IhATA> se musA- vysadit. Je nutnA© dodrA¥ovat
zAjkonnAj obdobA- vysazenA- pro kokcidiostatika a jinAj pA™edepsanAj IACAsiva.

KuA™ecA-

maso se dovAjA%A- i ze zahraniA«A-, vAstAjinou mrazenA©. NejvA-ce se ho do AER

vozA- z Polska, dAjle z NAsmecka a MaAearska (na tyto tA™i stAjty pA™ipadAj cca 85 %

dovozu). Maso vozA- tAOmAA™ vAvshradnA> kamiAsny, ale ani v pA™A-padA>, A¥se dovoz

je A™MA;dnA> ohlAjAjenAYs, neprobA-hajA- na hranicA-ch dA kladnA© kontroly, kolik a

odkud ho kamiony pA™evAjA¥.ejA-. VesmAss nenA- balenA®©, vozA- se volnAs, a je jen na odbAsrateli, zda na zabalenAYz
produkt napA-Aje, odkud je. Nelze to zkontrolovat. MenAjA- bourAjrny, kterA© dodAjvajA-

supermarketA m, berou AsAjst zboA¥%A- z tuzemska, AsAjst dovAjAvsejA-, al¥ jiAYs legAilnA> Asi

nelegA;lnAs>. DovAjA¥enA© zboA%A- vAjak vesmAss tvoA™A- vALAA- AeAjStaEl X X X

Kur domAijcA- byl domestikovAjn asi pA™ed osmi tisA-ci lety, ale od tA© doby se zAjsadnA> zmAsnil. Zhruba do vrcholnA©ho
stA™edovAsku (cca 14. stoletA-) byly slepice pA™ibliA%:inA> stejnA> velkA© jako jeho pA™irozenA- pA™edci, pak se ponAskud
RazantnA- nAjrA st jejich rozmA>rA"pA™iAjel od 50. let minulA©ho stoletA-, kdy se zmAsnil zpAsob chovu.

Podle vAjeho se

vAjak prvnA- zdomAicnAslA; plemena kurA nechovala ani pro maso Asi vejce, ale

spA-Aje kvATi kohoutA-m zAjpasA m. Ty byly od pradAjvna velmi oblA-benA®© u asijskAYzch

nAjrodA™a pozdAsji se tato zAjliba dostala i do Evropy. V souAsasnA© dobA> je zakAjzAjna

ve vAjech zAjpadnA-ch zemA-ch, nAskde se vAjak provozuje ilegAjInAs>. Ale napA™A-klad na FilipA-nAjch nebo v IndonAGsii j
dodnes kohoutA-

zAjpasy bA>A¥inou souAeAjstA- tamnA- kultury.
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ZAJAMAVOST:

NejvAstAjA- nA>meckAYz

producent kuA™ecA-ho masa firma PHW v minulA©m roce vstoupil do izraelskA© firmy Supermeat. Ta vyvA-jA-
kultivaci masa v laboratoA™i z nA>kolika bunA>k svalovA© tkAinA> kuA™at. Firmy

oAeekAjvajA-, A¥ze by se mohlo do pAvti let v regAjlech supermarketA bA>A%nA> prodAjvat

maso ze zkumavky. UmAsle vytvoA™enA© maso mAj bAv4t ekologiA«tA>jAjA- variantou k

prA myslovA> vyrAjbAsnAvm potravinAjm. VAvshodou umAsle kultivovanA©ho

masa v laboratoA™A-ch, kterA©mu se AT™A-kA; takA© a€Zin vitro masoa€ce, mA;j bAvst vyAjAjA-

efektivita pA™i vAYsrobAs>, neA¥ je tomu v tradiAenA-ch podmA-nkAjch. A takto vyrobenA©

maso spotA™ebuje 0 99 procent mA©nA> pATdy, emise sklenA-kovAYsch plynA~ se snA-A3A- 0 96

procent, spotA™eba vody klesne o 90 procent.

Maso se kultivuje z nAskolika

drAbeA%4A-ch bunAsk, kterA© jsou bezbolestnAs> odebrAiny A%ivA©mu kuA™eti. a€zJednoduchAj

biopsie dovoluje potenciAjInA> vyrAjbAst neomezenA© mnoA¥istvA- masa,a€ce tvrdA- firma z

Tel-Avivu. BuA"ky majA- v laboratornA-ch podmA-nkAjch dAjle rAst a dAslit se, jako by

byly v A¥%ivA©m organismu. TAK. To bylo zatA-m jen "z pohledu kuA™ete". Ale fakt by mne zajA-malo, co to vlastnA> zobou za
zAizraAsnA© krmivo? VY TO NASKDO VASTE?

d@niela
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