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Koupit

 svatomartinskou husu, na kterÃ© si pochutnÃ¡te, to nenÃ­ jen tak. ZvlÃ¡Å¡tÄ› 

pokud si ji chcete poÅ™Ã­dit v supermarketu cestou z prÃ¡ce. PÅ¯jde nejspÃ­Å¡ o

 husu zahraniÄ•nÃ­, mraÅ¾enou, chovanou v hale pouhÃ½ch osm tÃ½dnÅ¯. V Ä•em je 

ta naÅ¡e, tuzemskÃ¡ husa, lepÅ¡Ã­? U nÃ¡s se chovajÃ­ v pÅ™Ã­rodnÃ­ch podmÃ­nkÃ¡ch -

 buÄ• na rybnÃ­cÃ­ch, nebo na zelenÃ© pastvÄ›, tÅ™eba v ovocnÃ½ch sadech. 

  

 

 

 

 

 

 



VÅ¡ak ony se husy

dÅ™Ã­ve takÃ© jedly tÅ™ikrÃ¡t do roka; bÃ½vala hodovÃ¡ husa, svatomartinskÃ¡ a

Å¡tÄ›pÃ¡nskÃ¡. HlavnÄ› poslednÃ­ch deset let se husy peÄ•ou ve velkÃ©m hlavnÄ› na sv.

Martina. BohuÅ¾el, v dneÅ¡nÃ­ dobÄ› nejsme v chovu hus sobÄ›staÄ•nÃ­ a Å™adu

â€žrychlenÃ½châ€œ hus si dovÃ¡Å¾Ã­me ze zahraniÄ•Ã­.  A to jeÅ¡tÄ› tyhle husy bÃ½vajÃ­ na nÃ¡Å¡ trh dodÃ¡vÃ¡ny

obvykle v zamraÅ¾enÃ©m stavu; tÃ­m pÃ¡dem nemÃ¡te ponÄ›tÃ­, zda kupujete husu,

kterÃ¡ je v mrazÃ¡ku celÃ© dlouhÃ© mÄ›sÃ­ce, nebo jen dny. CoÅ¾ se nÃ¡slednÄ›

odrazÃ­ na jejÃ­ dlouhÃ© ÃºpravÄ› a tuhosti masa. 




   




  Mimo jinÃ©: vÃ­te, jakÃ½ je rozdÃ­l mezi husou

ze zahraniÄ•Ã­ a tou, kterÃ¡ se chovÃ¡ u nÃ¡s? 

HlavnÃ­m cÃ­lem obchodnÃ­ka je maximalizace dosahovanÃ©ho zisku pÅ™i co

nejniÅ¾Å¡Ã­ cenÄ› potraviny pro spotÅ™ebitele. Prakticky to znamenÃ¡, Å¾e

obchodnÃ­ci ve svÃ©m honu za nÃ­zkou cenou diktujÃ­ pÅ™esnÃ© parametry dodÃ¡vanÃ©

drÅ¯beÅ¾e â€“ plemeno chovanÃ©ho zvÃ­Å™ete, poÄ•et dnÃ­ vÃ½krmu, koneÄ•nou vÃ¡hu,

cenu. NapÅ™Ã­klad u kuÅ™at je vÃ¡ha maximÃ¡lnÄ› do 2 kg. Doba vÃ½krmu

do tÃ©to vÃ¡hy je cca jeden mÄ›sÃ­c, a pro dosaÅ¾enÃ­ poÅ¾adovanÃ½ch vÃ½sledkÅ¯ majÃ­

zvÃ­Å™ata upravenou vÃ½Å¾ivu, teplotu, ventilaci a svÄ›telnÃ½ reÅ¾im tak, aby vyuÅ¾ila

svÅ¯j geneticky danÃ½ rÅ¯stovÃ½ potenciÃ¡l. Mimochodem â€“ pokud je objednÃ¡vka na

kuÅ™ata urÄ•enÃ¡ ke grilovÃ¡nÃ­, je pÅ™edepsanÃ¡ vÃ¡ha jeÅ¡tÄ› niÅ¾Å¡Ã­. ProÄ•? GrilovanÃ©

kuÅ™e se prodÃ¡vÃ¡ na Ä•tvrtky, a tak kdyÅ¾ obchodnÃ­k zboÅ¾Ã­ kupuje na vÃ¡hu,

maximalizace jeho zisku je zde nasnadÄ›â€¦ 



VÃ½sledkem tÃ©to obchodnÃ­ politiky je

â€žÅ¾ivoÄ•iÅ¡nÃ¡ bÃ­lkovinaâ€œ, kterÃ¡ se s masem z tradiÄ•nÄ› chovanÃ½ch zvÃ­Å™at

nedÃ¡ srovnat.  



NÄ›kolik zÃ¡kladnÃ­ch pojmÅ¯:  

 




 - Prodej

ze dvora: oficiÃ¡lnÃ­, zÃ¡konem stanovenÃ© oznaÄ•enÃ­ pro
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prodej malÃ½ch mnoÅ¾stvÃ­ vlastnÃ­ch produktÅ¯ z prvovÃ½roby chovatelem v jeho

hospodÃ¡Å™stvÃ­ pÅ™Ã­mo spotÅ™ebiteli pro spotÅ™ebu v jeho domÃ¡cnosti,

v trÅ¾nici nebo na trÅ¾iÅ¡ti, nebo jejich dodÃ¡nÃ­ do mÃ­stnÃ­ maloobchodnÃ­

prodejny, kterÃ¡ zÃ¡sobuje pÅ™Ã­mo koneÄ•nÃ©ho spotÅ™ebitele. 
 - Bio-drÅ¯beÅ¾: drÅ¯beÅ¾

chovanÃ¡ na zÃ¡kladÄ› pÅ™irozenÃ©ho chovÃ¡nÃ­ v souladu s pÅ™Ã­rodou a krmenÃ¡

bio-krmivem pochÃ¡zejÃ­cÃ­m z pÅ™Ã­snÄ› kontrolovanÃ© vÃ½sadby. ZpÅ¯sob vÃ½krmu

bio-kuÅ™at probÃ­hÃ¡ dle stanovenÃ½ch pravidel bio a je ÃºplnÄ› zdokumentovÃ¡n. 

 




 

 P.S. NaÅ¡tÄ›stÃ­ uÅ¾ se husy Å¡iÅ¡kama ani kukuÅ™icÃ­ takhle hrÅ¯znÄ› necpou. AlespoÅˆ uÅ¾ ne u nÃ¡s...



ANDREA  
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