Kudlanka

BRAMBOROVA%. A IA KY S MA<KEM

PondAsIA-, 07 A™A-jen 2019

Tak jsem zas po Asase pA™esazovala kytky 4€" tedy do vAstAjA-ho kvAstinAjAse. Ta a€Zjednaa€ce, se kterou jednAim jak v ruk
uA¥: nesmA-rnA> letitAj. Kdysi dAjvno, ve svA©m prvnA-m zamAsstnAjnA-, jsem dostala aplA©gr od jednA© kamarAjdky. Kytke
rozrostla, jAj ji rozdAslila a dala pATku mAijmA>. BA>hem Aeasu jsem pak mAsla kytku velkou, velikou pA™evelikou, aA¥% se jA-
zachtAslo uA% nebejt. No, spA-Aj jsem byla na vinA> jA;, prostA> nAsjak mi chcA-pla. A tak uA¥ byla jen ta AAjst u babiAskya€

mAsla hodnA> dlouho, taky ji dAslila, a tak zas ona dala mnAs>. Je aA¥% neuvA>A™itelnA®©, co jedna kytka zaA¥.ijea€!

KdyA¥: mne pak po dalAjA-ch letech opustila mAjma,

tentokrAjt uA% jsem si tu jejA- nebrala, ale dostal ji kluk. Tu svou jsem pak

hejAskalad€! A hejAskAim. TakA¥se dnes pA™esazuju. A co mAj ta kytka spoleAsnA©ho se
AiiAjkama? Nic moc, jen A%e mAjma ji mAsla v kuchyni, vedle nA- byla A¥idle a na

tu jsem si vA¥dy pA™i nAjvAjtA>vA> u nA- sedAjvala. V mAjminAYzch poslednA-ch letech

jsme byli celkem chudA-. MAsla bych moA¥nAj napsat tvrdA© a€zya€ce, protoA¥e se jednalo o
nAjs dvA>, ale musA-m zapoA«A-tat i mA© potomstvo, tedy holku a kluka. A jak vA-me,

kde se vyskytuje jeden jedinAY jakkoliv prA¥avAY: chlap, tak se pA-Aje mAkkA® "i', A¥.ejo?

TakA%e jsme byli vAjichni chudA- a hlavnA> my dvA

mAsly hluboko do kapsy. A 4€* koneAsnA> jsem u cA-le svA©ho vzpomA-nAjnA- a€* nejpA>A¥nAsjAjA-m naljA-m
jA-dlem byly AjiAjky. BramborovA®© AjiAjky na vAjechny zpA soby. OsmaA¥%enA©, vaA™enA©, na

sladko, na slanoa€! Jinak velmi prostA© a pA™itom chutnA®© jA-dlo.

UA% jsem je docela dost dlouho nemAsla. 3
A co vy? Kdy jste jedli naposledy bramborovA©
AjiAiky?

Pokud uA¥ je to dAGle, tady mAjte recept 4€" je nesmA-rnA> jednoduchAvs:

1) Brambory uvaA™A-me ve slupce, po vychladnutA- je
oloupeme a nastrouhAjme.

2) PA™idAjme hrubou mouku a
krupici, osolA-me, pA™idAjme vejce.

3) Rukama B s B B
vypracujeme tA>st~o, z kterA©ho vyvAijlA-me dlouhAY: vAjleAeek, odkrajujeme kousky a ty
formujeme v dlanA-ch.

4) VaA™A-me ve ) ) o
slanA®© vodA> cca 10 minut za obAsasnA©ho promA-chAinA-, aby se nepA™ichytily ke dnu.

5) ServA-ruieme ) ) 3 ) ) ) )
ihped po uvaA™enA- posypanA© smAssA- mletA©ho mAjku a prAjAjkovA©ho cukru, omaAjtA>nA©
sAjdlem.

tak dobrA© chutnAjnA-

a moA¥nA; i vzpomA-nAjnA-

d@niela
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