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KdyA¥: jsme pA™ed dvA>ma roky vyrazili do Chorvatska, byli jsme pA™esvA>dAseni o tom, A¥%e se na pobA™eA.i hravA> uA3
A¥se dostateAsnA> potA>&scaron;ime svoje chuA¥ové buA“ky dary, které moA™e nabizi. Bracha s sebou vezl své rybaA™ské
nadobiAe«ko, jakoA¥ i nAskolik druhA™navnad urA«enych pro moA™ské AvzivoAsichy. Nic se nezdélo jednodu&scaron;&scaron;
nahodit prut a vzapAsti vytahnout rybu velikosti vypasené srnky...

Sice bysme si mohli dopA™at labuA%4nickou rozko&scaron; v nAsjaké mistni restauraci, ale vzhledem k tomu, A¥%e vaA™
povaA¥iujeme za jeden z nejpA™ijemnAsj&scaron;ich relaxA™, chtAsli jsme si kuchtit sami. Také bysme si mohli zakoupit moA™
potravu na nAsjakém trA¥zi&scaron;ti a naslednAs si ji sami uvaA™it, ale takové ryby z trA%nice jsou bA hvi kdy zabité a my cht
jist jen ty zaruAeenA> nejAserstvAsi&scaron;i, pravAs> vylovené z moA™e. Cht/sli jsme jist ryby tak Aserstvé, A¥e by na nas zam
je&scaron;tAs> tehdy, kdyA¥ bysme je nesli od grilu na stAT.  Ubytovali jsme se v klidné oblasti, v apartmanu vzdaleném
sotva dvacet metrA~od moA™e. V&scaron;ude kolem nés rostl vavA™in a tymian a rozmaryn byl pravA> obsypan svymi nA>A¥,
modrymi kvitky. V kvAstindAsi u domu na nas mavala svymi zelenymi listky naA¥ova petrA.el a k apartmanu patA™il zdA>ny krl
kterém by se nechal ugrilovat i A¥ralok velikosti toho z filmu AEelisti. UA% jsme se vidAsli, jak s napomoci v&scaron;ech tA>ch
okolnich bylinek poA™adame rybi kulinaA™ské hody. Celi naA¥haveni jsme zamiA™ili k moATMl ve kterém jsme hned u kraje
pozorovat hemA%iici se drobotinu z rybi A™i&scaron;e. S oA«ekavanim vAsci pA™i&scaron;tich jsme nahodili pruty a tA>&scarc
prvni zabAsr. LeAe.... den plynul jako voda a o hdAeek neA¥ukla ani rybka. MAsnili jsme rA™zné navnady a uchylovali se i
k dal&scaron;im IékadIA_m jako byla masovéa konzerva z AGEech, palaAsinka z pra&scaron;ku rovnA>A¥, Aseské produkce, bily
chléb z Chorvatska, Aserny chléb z Chorvatska, sardinka ze &Scaron;panAsiska, kakaova kA™upka z NA>mecka... Nakonec jsel
s trpAvlivosti, kterd mi neni vA bec vlastni, nachytal do siA¥ky i drobnou A¥zivou rybi navnadu, ale nic nezabiralo. To bude
&scaron;patnA> zvolenou denni dobou, usoudil bratr rypbaA™ a zmAsnil taktiku. ZaAsal chodit nahazovat brzy rano, za kuropAsni
za svitani, za soumraku, i po setmA>ni, pA™ed pATnoci, o pATnoci, i po pATnoci. PA™es den travil svoji dovolenou tak, A¥ze
dospaval noc, a kdyA¥ uA¥, Gnavou sotva stal na nohou, musel vyslechnout na&scaron;e po&scaron;klebky, co A¥.e je to za
rybaA™e, kdyA¥: nedokaA¥se ulovit jednu jedinou rybu v moA™i, kde jsou jich miliony. PA™ipomnAslo mi to, jak Peter Mayle ve
jedné knize o Provenci popisoval rybaA™e od Marseille, kteA™; tvrdi, A¥%e pouze v okoli jejich mAssta dorA staji sardinky velikc
mlaAeat Aviraloka.  KdyA%s byste ale chtAsli takovou olbA™imi sardinku ukazat, dozvite se, A¥.e v této fazi mAssice A¥sadno
jedinA> za GplA“ku. Pokud se na ni zeptate, kdyA¥ je zrovna GplnAsk, A™eknou vam, A¥e obrovskou sardinku mA Asete uvidA
bude mAssic v prvni Astvrti. A tak dale.  Nabizelo se konstatovani, A¥%e chorvatské ryby jsou buAe pA™eA%rané anebo se od
k pobA™eA¥i Itélie, ale kousek od nas bydlel chorvatsky par star&scaron;ich manA¥:elA™a pan kaA¥dy den také chodil rybaA
rozdil od nas uspA>&scaron;nA>. Jednou, kdyA¥ jsme vidAsli, A¥%e se mu na vlasci houpe tlusta ryba délky lidského pA™edlokti
tak nas to uA¥ namichlo a potupnAs jsme &scaron;li na vyzvA>dy. Sice nikdo neumime chorvatsky a Chorvat zase neumAs| Ase:
ani anglicky, ale smAssici jazykA™a jejich zkomolenin jsme se pA™ece jen domluvili. Je &scaron;patny Aeas, A™ikal Chorvat. V
buAe ryby jdou anebo nejdou. A teAs je pravA> doba, kdy nejdou. J6, pA™ed tydnem, to byla jina, to zrovna &scaron;ly. (A4a,
tady to mame - viz rybaA™i z Marseille.) A co ta ryba, ptali jsme se a ukazovali na kus, ktery by nam v&scaron;em zajistil
slu&scaron;nou veAseA™i. Eh, mavl rukou Chorvat, kdyA¥% je spravna doba, tak takovou drobotinu hazim zpatky do moA™e.
Nasucho jsme polkli a zeptali se, na co A%e to chytd.  Ha! Jak jsme to mohli tu&scaron;it? No aby mu nebraly, kdyA% lovil
na maso z olihni! Hned nasledujici den jsme vyrazili na trh pro olihnA>. JenA%e ouha - olihnA> nebyly. Nakonec jsme ted
koupili olihnA> mraA¥ené, nechali je rozmrznout a uloA%ili do lednice. Neumite si nikdo pA™edstavit, jak dokaA¥ze zapachat
takovéa rozmrzla oliheA”. ZasmrdAsla celou lednici a pA™i kaAv.dém otevA™eni dviA™ek se nam zvedal A¥zaludek. V&scaron;
ale byli ochotni pA™ekonat, jen jestli chytneme tu vytouA¥enou rybu. JenA¥se - scéndA™ na&scaron;eho rybolovu zA stal
nezmA>nAon. S tim rozdilem, A%e k navnadA> vA¥idy pA™iplavala nAsjaka ryba, A¥ukla do ni, oAsichala a odplula (zZA™ejmA> |
zjistila 0 jakou zapachajici hrAzu se jedna). Vlasec se stale tA™epotal nad hladinou, ale nezabrala ani jedna.

V&scaron;echny nas to pA™estalo bavit, jen bracha stale doufal a zA staval stat za svym prutem. AA¥, jednou. Zrovna
jsme pA™emy&scaron;leli, co bysme si ukuchtili k obA>du, kdyA¥: pA™ibA>hl rozzaA™eny bra&scaron;ka a na prutu se mu hou
ryba! No, ryba... Pruhovana rybiA«ka dlouhé asi dvacet centimetrA™. Koukali jsme mlA«ky na to nadAsleni a pA™emitali, co

s takovym podmirakem udAvlat. Brachova pA™itelkynA> zaméaAekla slzu v oku a prohlasila, A¥e ta roztomilouAskéa rybka je urAs
maly Nemo a aA¥ ji pustime. V A¥%adném pA™ipadA>, prohlasil jsem kategoricky.  Skoro tyden se tu tA>&scaron;ime na rybu.,
ji teAe taky seA¥ereme! ManA¥elka projevila obavy, aby se nam neudAslalo tA>A¥%ko z pA™ejedeni, aA¥ takovou porci spoA™
ja uA¥% byl rozhodnut malého Nema ochutnat. (Kdyby se tohle dozvA>dA>la moje dcera vegetarianka, tak se mA> asi doA¥sivotn/
zA™ekne.) Problémem trochu bylo, kdo rybu zabije, protoA¥e nAsco jiného je snist a nAsco jiného usmirtit tvoreAeka
pA™ipominajiciho hlavniho hrdinu z animované pohadky. NAs>které slabé natury neustale apelovaly na to, A¥e prostA
MUSIME pustit rybi miminko zpatky do moA™e k mamA>, krvelaAenAs>j&scaron;i jedinci v&scaron;ak protestovali a prosazovali
popravu. Nakonec jsem se toho nemilého tkolu ujal a vykuchanou rybku jsem pA™inesl do kuchynA>. Vykuchana se zdala

o mnoho men&scaron;i neA¥; dA™iv a pATM|pom|naIa rybiAsku z akvaria. KdyA¥% uA% jsme ji ale vzali A¥sivot tak jsme se s tim
dél. Rybu jsme okoATMenlll a opekli na panvi na smAssici masla a olivového oleje. Sice jsme kaA3/4dy okusili jen takové tA™i
malé A¥.dibce, ale mohu vam sdAvlit, A¥e chuA¥ovAs tak vynikajici rybi maso jsem je&scaron;tA> nejedl. Nevim, o jaky druh ryk
jednalo, ale aA%i pA™i&scaron;tA> zase vyrazim do Chorvatska, budu patrat jedinA> po malych pruhovanych rybiA-kéch. Jal
sam velky Brillat Antheme Savarin, politik a gastronom: &bdquo;Objev nového jidla znamena pro blaho AslovAska vic neA¥s
objev hvAs>zdy." UplnA> nejlep&scaron;im rybaA™em v&scaron;ak byla Chorvatova manA¥selka. KaA¥dy den vyplouval:
daleko do moA™e, kam spustila takovou dratA>nou klec naplnA>nou obrovskymi pecny bilého chleba. VeAser se pak na misto
oznaAeené bojkou vracela a vyndavala tlovky. NA>kdy tam nemAsla nic, nA>kdy tA™eba jen jednu rybu, jindy ryb vic. KdyA%
odtamtud jednou vytahla obrovskou chobotnici, sebAs>hli jsme se kolem ni jak malé dAsti. Chorvatka chobotnici zabila a
pomAsrnAs> sloA¥itA> vykuchala a oAsistila. Pak s ni snad desetkrat v&scaron;i silou uhodila o kamenné molo. NaslednA> nam
vyliAsila, A¥e tato procedura je nutna pro to, aby maso bylo mA>kké. Pokud by se tak neuAsinilo, pokrm z chobotnice by byl tuhy
a nevalné chuti. KdyA¥: Chorvatka vidAsla na&scaron:e zauijeti a jak si chobotnici fotime, nabidla mé A¥enA>, aA¥ si ji taky |
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anecha se s ni vyfotit. OdskoAeila od ni, jak kdyby byla napu&scaron;tA>na kyselinou sirovou a s naprostym zdA>&scaron;enin
se snaA¥ila Chorvatce vysvAstlit, jak se ji to ekluje. (V&scaron;ak znéte ty horrory o obrovskych krakaticich, ne? Mohla snad
vA>A™it tomu, A¥e chobotnice nahle neobA¥iivne, neovine ji svymi chapadly a chtic pomstit malého Nema, nestahne ji do moA
Alsena se jen sméla a odchéazela... ale jak se pA™i chAzi ta chobotnice rozkyvala, tak se Chorvatce omotavala chapadly
kolem nohou a je&scaron;tA> po smrti se ji pA™isavkami pA™icucavala na holou kKA A%i.  PA™i pA™edstavA>, A¥e by to s
dAvlala ji osobnAs - v pA™ipadAs>, A¥se by si ji byvala byla pochovala, pokou&scaron;ely se 0 mou milenou mrakoty a husi kA™A:
snad i na oAenich viAskach. Nakonec jsme si jednu takovou malou chobotniAsku objednali v jedné restauraci a asi s ni nikdo
nemlétil o molo, protoA¥%e maso bylo tuhé a nedobré. TakA¥ze poslouA¥iila akorat pro jedno foto a skonAeila v Gtrobach loudici
potulné koA«ky. A abychom svym gurmanskym touham uAeinili zadost, koupili jsme si na trA¥znici ryby a ugrilovali je s tim
v&scaron;im zelenym koA™enim vAkol a chvaloA™eAsili moA™e jako vynikajici zdroj obA%ivy. Akorat, A¥e nebyt jinych, tak |
tam chcipli hlady. A je&scaron;tA> jeden citat na zavAsr, tentokrat od Jerome Klapka Jerome: &bdquo; MA"A%eme miuvit o
citech, pokud je nam libo, av&scaron;ak A¥%aludek je jedinym skuteAsnym sidlem blaA¥%enosti na svAstAs."  Axl
Paulsen UPOZORNASNI - SoutA>A¥ trva do 17. 2. 2008. Prosim, texty posilejte na adresu:  redakce - zavinaAs - kudlanka.c:
diky, d@niela
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